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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfalle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir hre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Inhalt
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung
mit.

+ Benutzen Sie das Gerét ausschlieRlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerét sofort
den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer
den Netzstecker aus der Steckdose (ziehen Sie am
Netzstecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gerét nicht
benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder
bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer
aus. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht
mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warncharakter:

WARNUNG: Heife Oberflache!

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebs und danach kann die Temperatur der be-
rihrbaren Oberflachen sehr hoch sein.
* Benutzen Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel der Fritteuse

offnen!
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/\ WARNUNG:

» Betreiben Sie das Gerét nie ohne Ol oder Fett. Brandgefahr!

» Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu! Verpuffungs-/Ex-
plosionsgefahr!

» Ole und Fette kdnnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie vor-
sichtig! Vergessen Sie nicht, das Gerat nach dem Betrieb aus-
zuschalten! Stellen Sie dazu immer den Ein-/Ausschalter auf
Position ,0“ und ziehen Sie den Netzstecker.

« Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen Fall
die Flammen mit Wasser zu l6schen. Ersticken Sie die Flam-
men mit einem feuchten Tuch.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist oder
Fett/Ol noch heif sind.

/\ ACHTUNG: Uberhitzung des Heizelements

Beachten Sie diesen wichtigen Hinweis, wenn Sie in der Frit-

teuse Fett verwenden mochten!

* Fett muss langsam geschmolzen werden, damit es das Heiz-
element umschlieRen kann.

« Wird Fett das erste Mal eingelegt oder wieder geschmolzen,
droht eine Uberhitzung, wenn die Temperatur zu hoch gewahit
wird!

Fett das erste Mal einlegen:

* Verflissigen Sie das Fett vorher in einem separaten GefaR.
/N WARNUNG:

Erhitzen Sie das Fett nicht iber 50 °C, um Verletzungen beim
Umfllen zu vermeiden.
* Fillen Sie das verflussigte Fett in den Frittierfettbehalter.

DEUTSCH
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DEUTSCH

£\ ACHTUNG: Uberhitzung des Heizelements
* Ist der benatigte Olstand erreicht, konnen Sie am Thermostat
die gewlnschte Temperatur einstellen.

Gehartetes Fett in der Fritteuse wieder aufwarmen:

Ist das Fett in der Fritteuse hart geworden, konnen Sie kaum fest-

stellen wie weit es unten an der Heizung schon geschmolzen ist.

* Drehen Sie den Thermostat langsam auf, bis die Kontrollleuchte
den Betrieb der Heizung anzeigt.

/\ Stopp! Drehen Sie nicht weiter! Die Heizung wird das Fett
nun langsam erwarmen.
« Kurze Zeit spater schaltet sich die Heizung wieder aus.
« Schalten Sie die Heizung wieder ein, indem Sie den Thermostat
nachregeln.
+ Wiederholen Sie den Vorgang, bis das Fett geschmolzen ist.

/\ ACHTUNG:
* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden.

» Verschiedene Oberflachen kommen mit Speisen und Ol in Be-
rihrung. Beachten Sie die Anweisungen, die wir Innen im Kapitel
,Reinigung” dazu geben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich immer an
einen autorisierten Fachmann. Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen 0 und
8 Jahren benutzt werden.
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* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber benutzt
werden, wenn sie standig beaufsichtigt werden.

* Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn Sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern junger
als 8 Jahre fernzuhalten.

* Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf nicht
von Kindern durchgefuhrt werden.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Kochgerate sollten in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
(sofern vorhanden) aufgestellt werden, um das Verschutten der
heillen Flussigkeit zu vermeiden.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen An-
wendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

- in Klchen fur Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerb-
lichen Bereichen;

Es ist nicht bestimmt fUr die Anwendungen

- von Kunden in Hotels, Motels und weiteren ahnlichen \Wohn-
umgebungen;

- in landwirtschaftlichen Betrieben;

- in Fruhstuckspensionen.
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DEUTSCH

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Geréat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fullmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Be-
schadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerét
nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler
zurtick.

i HINWEIS:

Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen Ihnen das Geréat wie unter ,Rei-
nigung* beschrieben zu séubern.

Lieferumfang

Deckel

Gehause

Frittierfettbehalter
Steuerelement mit Heizspirale
kleine Frittierkorbe

grofer Frittierkorb

Griffe fiir die Korbe

W =N =

Ubersicht der Bedienelemente

Ein-/Ausschalter und Zeitschaltuhr
Betriebskontrollleuchte (rot)
Temperaturkontrollleuchte (griin)
Temperaturregler
Frittierfettbehalter
Sicherheitsschalter

RESTART Knopf

Kabelfach

Frittierkorb (klein)

Gehause

Frittierkorb (groB)

S, O WO ~NO OB WwN —

—_

Anwendungshinweise

Hinweise fiir die Benutzung

+ Ole und Fette miissen hoch erhitzbar sein. Verwenden
Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges Frittierdl oder
Frittierfett. Verwenden Sie keine Margarine, Olivendl
oder Butter. Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht
geeignet, da sie schon bei niedriger Temperatur Rauch
entwickeln knnen.

+ Wir empfehlen die Verwendung von fliissigem Frittierdl.

A ACHTUNG: Starke Schaumbildung!

+ Mischen Sie niemals Ole und Fette. Die Fliissigkeit
kénnte Uberlaufen.

+ Verwenden Sie kein vereistes Gefriergut!

PC-FR1038_IM_new

/\ ACHTUNG: Starke Schaumbildung!

+ Reiben Sie nasse Lebensmittel mit einem Tuch
trocken. Bei zu feuchten Lebensmitteln entsteht eine
starke Schaumbildung, wodurch im ungtinstigsten Fall
das Ol/Fett iiberlaufen kann.

A WARNUNG: Verunreinigte Ole und Fette konnen

sich leicht entziinden!

« Entfernen Sie im OI/Fett zuriick gebliebene Lebens-
mittel immer sofort.

+ Erneuemn Sie das Ol/Fett rechtzeitig.

Vermeiden Sie Spritzer. Fiillen Sie den Korb auRerhalb
der Fritteuse.

Frittieren Sie nur im Frittierkorb.

Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und beriick-
sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts.
Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen
eine hdhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.
Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln
den dberschiissigen Teig ab und geben Sie die Stiicke
vorsichtig in das OI.

Achten Sie darauf, dass der Griff am Frittierkorb richtig
befestigt wurde.

Die Fritteuse darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uberfiillen
Sie den Frittierkorb nicht.

i HINWEIS: Maximale Fiillmenge
GrofRer Korb: 10009
Kleine Korbe: je 5009

Tipps zur Vermeidung des Acrylamid-Gehalts

Acrylamid ist eine chemische Verbindung. Es entsteht
beim Braunungsprozess (Frittieren, Backen, Braten,
Rdsten und Grillen) bei hohen Temperaturen in Lebens-
mitteln, die Kohlenhydrate (Stérke und Zucker) enthalten,
wie zum Beispiel Kartoffel- und Getreideprodukte.
Acrylamid steht in Verdacht, das Erbgut zu schadigen
und Krebs zu erregen. Das tatsachliche Risiko fiir den
Menschen ist aber bisher noch nicht bekannt.

Wir empfehlen, beim Frittieren eine Temperatur von
170°C nicht zu tiberschreiten.

Des Weiteren gilt, die Frittierzeit moglichst kurz zu halten
und das Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.
Dickere Pommes oder Kartoffelstlicke sind weniger
belastet als kleinere, da sich Acrylamid vor allem in den
Randschichten bildet.

Wenn Sie Pommes aus frischen Kartoffeln herstellen,
dann konnen Sie die geschalten und zerkleinerten Kar-
toffelstiicke vorher eine Stunde wassern, damit ein Teil
des Zuckers aus den Randschichten (Ausgangssubstanz
fiir Acrylamid) herausgel6st wird.
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Inbetriebnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme
1. Montieren Sie den Griff am Frittierkorb:
+ Driicken Sie die Drahtenden am freien Ende des
Griffs zusammen.
+ Flhren Sie die Winkel in die Drahtdsen im Inneren
des Korbes.
+ Arretieren Sie den Griff am Korb.

2. Ziehen Sie das Anschlusskabel aus dem Kabelfach.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 3270 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine
getrennte Zuleitung mit einer Absicherung Uber einen 16 A
Sicherungsautomaten.

/\ ACHTUNG: Uberlastung!

+ Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens
1,5mm? haben.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerat zu leistungsstark ist.

Elektrischer Anschluss

1. Vergewissern Sie sich, dass Geratespannung (siehe
Typenschild) und Netzspannung iibereinstimmen.

2. Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer vorschrifts-

maRig installierten Schutzkontakisteckdose.

Ein-/Ausschalter

In Schalterposition ,0* ist das Gerat ausgeschaltet.
Sie haben zwei Mdglichkeiten, das Gerat zu benutzen:
- Benutzung ohne Zeitschaltuhr

1. Stellen Sie den Ein-/Ausschalter (1) auf Position
LON*.

2. Stellen Sie mit dem Temperaturregler (4) die ge-
wiinschte Temperatur ein.

—_

8.

Benutzung mit Zeitschaltuhr

1. Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr (1) die gewlinschte
Zeit ein (5 bis 30 Minuten).

2. Stellen Sie mit dem Temperaturregler (4) die ge-
wilnschte Temperatur ein.

i HINWEIS:
Nach Ablauf der Zeit horen Sie einen Signalton. Das
Gerat schaltet sich automatisch aus.

DEUTSCH

Benutzung

. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz ge-

trennt und ausgeschaltet ist (die Kontrollleuchten sind
aus).

. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse. SchlieRen

Sie ihn bei jedem Aufheizen und Frittieren.

. Entfernen Sie den Frittierkorb und fiillen Sie Ol oder Fett

in den Behélter (maximal 5 Liter). Der Fiillstand muss
zwischen der MIN- und MAX-Markierung liegen.

. Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteck-

dose. Die rote Kontrollleuchte leuchtet auf. Stellen Sie
den Temperaturregler (4) durch Drehen auf die ge-
wiinschte Temperatur ein.

. Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Ausschalter ein.

Stellen Sie den Schalter entweder auf Position ,ON* oder
eine Zeit ein.

. Die grline Kontrollleuchte leuchtet auf. Ist die eingestellte

Temperatur erreicht, erlischt die griine Kontrollleuchte.
Geben Sie den Frittierkorb mit dem Frittiergut vorsichtig
in das heile Fett.

. Die griine Kontrollleuchte schaltet sich wahrend des

Frittierens mehrmals ein und aus. Dies ist normal und
zeigt an, dass die Temperatur thermostatisch kontrolliert
und beibehalten wird. Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittier-
zeiten finden Sie auf der Verpackung der Lebensmittel
oder im Rezept) entnehmen Sie den Frittierkorb.

Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.

Betrieb beenden

1.
2.

3.
4.

Stellen Sie den Ein-/Ausschalter auf Position ,0“.
Drehen Sie den Temperaturregler entgegen dem Uhr-
zeigersinn bis zum Anschlag.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Lassen Sie das Gerét abkihlen.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und war-
ten Sie ab, bis das Geréat abgekuihlt ist.

PC-FR1038_IM_new
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DEUTSCH

/A WARNUNG:

« Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie
mit der Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf jeden Fall
nach der Benutzung 1-2 Stunden warten, um Verbrennungen

ZU vermeiden.

* Das Steuerelement auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser
tauchen. Es konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand

fuhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Frittierbehélter

1. Zum Wechseln des QOls, ziehen Sie den Frittierbehalter
heraus und gieRen Sie das Ol seitlich aus.

2. Den Frittierbehalter kdnnen Sie in einem warmen Spiil-
bad unter Zusatz eines milden Spiilmittels reinigen. Er ist
aulerdem spiilmaschinengeeignet. Achten Sie darauf,
dass die Reinigungsmittel nicht iberdosiert werden.

Frittierkorbe und Deckel

1. Die Korbe, die Griffe und den Deckel reinigen Sie in
einem warmen Spilbad unter Zusatz eines milden
Splilmittels.

2. Trocknen Sie nach der Reinigung alles griindlich ab.

Gehéuse und Steuerelement
Reinigen Sie diese Teile mit einem leicht feuchten Tuch.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben und lassen Sie
es vor ermneuter Benutzung vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

PC-FR1038_IM_new

Stérungsbehebung

Das Gerat ist ohne Funktion

Abhilfe:

. Qberpri]fen Sie den Netzanschluss.

* Uberprifen Sie die Position des Ein-/ Ausschalters.
+Uberprifen Sie die Position des Thermostats.

Weitere mégliche Ursachen:
Ihr Gerét ist mit einem Sicherheitsschalter (6) versehen.
Er verhindert das unbeabsichtigte Einschalten der Heizung.

Abhilfe:
Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Steuerelements.

Uberhitzungsschutz

Wenn das Ol zu heilt wird, schaltet der Uberhitzungsschutz
das Gerat automatisch aus. Das Gerat ist dann nicht mehr
funktionsbereit.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

2. Betatigen Sie erst nach vollstandiger Abkuhlung des
Gerates den ,RESTART* Knopf (7), an der Riickseite
des Steuerelements, um die Fritteuse emeut zu benut-
zen. Benutzen Sie dazu einen mindestens 4 cm langen
Kunststoff- oder Holz- Gegenstand.

Technische Daten

PC-FR 1038

Spannungsversorgun 220-240V~, 50/60Hz
Leistungsaufnahme:..........ccccomevvrerenncrinenionn. 2740-3270W
Kapazitét: .............. .max. 5 Liter Ol/Fett

Schutzklasse:
Nettogewicht:

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.
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Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat
PC-FR 1038 in Ubereinstimmung mit den folgenden An-
forderungen befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014 /35/EU

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU & (EU) 2015/863

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit firr Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Geréts in Deutschland bei einem unserer Ver-
tragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

3. Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

4. Mangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden.
Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

5. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaRer Behandlung oder normaler Abnutzung des
Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

6. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Ruicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012
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Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht lhnen die schnellste und komfortabelste
Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung Gber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail Gbermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen
Sie den Status |hres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Geréates zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

DEUTSCH

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit
Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie Ihres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ's, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops
Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
Ihres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche
Kosten.

Stand 06 2012

m
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DEUTSCH

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
héren nicht in den Hausmuill.
Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I ocben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.
Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.
Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten
Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

PC-FR1038_IM_new
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen... 3
Algemene opmerkingen.............oocueeeeeeeeens .13
Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat.. .13
Uitpakken van het apparaat. A7

Omvang van de levering................. A7
Overzicht van de bedieningselementen...
Opmerkingen voor het gebruik

Ingebruikname.... .18
Bediening .... .18
Reiniging . 9
Opslaan........... .19
Probleemoplossing .. .19

Technische gegevens ..
Verwijdering

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik
het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netstekker uit de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-

bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.
+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er be-
staat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat
U vindt het volgende symbool met een waarschuwing aard op het

product:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Gevaar op brandwonden!
Tijdens en na gebruik kunnen delen van de buitenkant van het

apparaat erg heet worden.

* Gebruik ovenhandschoenen bij het openen van het deksel van

de friteuse!

PC-FR1038_IM_new

23.07.20

NEDERLANDS



NEDERLANDS

£\ WAARSCHUWING:

« Gebruik dit apparaat nooit zonder olie of vet. Brandgevaar!

* Giet nooit water in de olie! Risico op plotselinge viammen/
explosie!

* Olie en vet kunnen bij oververhitting in brand raken. Wees voor-
zichtig! Vergeet niet, het apparaat na gebruik uit te schakelen!
Zet de schakelaar altijd op de stand “0” en verwijder de stekker
uit het stopcontact.

* Indien het apparaat viam vat, dienen de viammen nooit te wor-
den gedoofd met water. Doof de viammen met een vochtige
doek.

* Verplaats het apparaat niet het gebruikt wordt, of als het vet/de
olie nog heet is.

/\ LET OP: Oververhitting van het verwarmingselement
Neem de volgende aanwijzing in acht als u vet in de frituur
wilt gebruiken!

* Het vet moet langzaam worden gesmolten, zodat het zich om
het verwarmingselement kan verdelen.

* Als u het vet de eerste keer gebruikt of weer smelt, dreigt
gevaar voor oververhitting als de temperatuur te hoog wordt
ingesteld!

Vet voor de eerste keer gebruiken:

+ Maak het vet tevoren vioeibaar in een andere bak.

/\ WAARSCHUWING:
Verhit het vet niet tot boven 50 °C om letsel tijdens het omvullen
te vermijden.

* Vul het vioeibare vet in de frituurbak.
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/\ LET OP: Oververhitting van het verwarmingselement
» Zodra het vereiste oliepeil bereikt is, kunt u aan de thermostaat
de gewenste temperatuur instellen.

Gehard vet in de frituur weer opwarmen:
Als het vet in de frituur hard geworden is, kunt u bij het hernieuwd
verwarmen nauwelijks vaststellen hoe ver het vet aan de verwar-
ming al gesmolten is.
* Draai de thermostaat langzaam op totdat het controlelampje het
bedrijf van de verwarming aangeett.
/\ Stop! Draai niet verder! De verwarming zal het vet nu
langzaam verwarmen.
* Even later schakelt de verwarming weer uit.
« Schakel de verwarming weer in door de thermostaat iets bij te
stellen.
* Herhaal dit proces totdat het vet gesmolten is.

/\ LET OP:
 Dompel het apparaat niet onder in water om het te reinigen.

* Er komen verschillende opperviakken in contact met voedsel en
olie. Volg de instructies die staan vermeld in het hoofdstuk “Reini-
ging” op.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen tussen de
Oen 8 jaar.

+ Dit apparaat kan uitsluitend worden gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar, mits zij onder constant toezicht staan.

PC-FR1038_IM_new 23.07.20
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Het apparaat kan worden gebruikt door personen met een

verminderd fysiek, zintuiglijk of geestelijk vermogen of met een

gebrek aan ervaring en kennis, als zij onder toezicht staan of als

Zij instructies hebben verkregen m.b.t. het gebruik van het appa-

raat op veilige wijze en als zij zich bewust zijn van de gevaren die

gepaard gaan met het gebruik.

Houd het apparaat en de netstekker buiten het bereik van kinde-

ren onder de 8 jaar.

Reiniging en gebruiksonderhoud mogen niet door kinderen wor-

den uitgevoerd.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Pannen dienen in een stabiele positie te worden geplaatst, door

gebruik te maken van de handgrepen (indien aanwezig), om mor-

sen van hete vloeistoffen te voorkomen.

Gebruik het apparaat niet met een aparte timer of een aparte

afstandsbediening.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke

toepassingen zoals:

- in keukens voor werknemers in winkels, kantoren en andere
commerci€le gebieden;

Het is niet bedoeld voor gebruik

- van klanten in hotels, motels en andere vergelijkbare woonom-
gevingen;

- op boerderij accommodaties;

- in bed & breakfast onderkomens.
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Uitpakken van het apparaat

1. Haal het apparaat uit zijn verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals plastic folie,
opvulmateriaal, kabelbinders en kartonnen verpakking.

3. Controleer de inhoud op eventueel ontbrekende onder-
delen.

4. Als de inhoud van de verpakking niet compleet is of
wanneer beschadingen worden geconstateerd, het
apparaat niet gebruiken. Breng het apparaat terug naar
de leverancier.

1 OPMERKING:

Er kan stof en productieresidu op het apparaat aanwezig
zijn. We raden u aan het toestel reinigen zoals beschre-
ven in het hoofdstuk “Reiniging”.

Omvang van de levering

deksel

behuizing

récipient a friture

regeleenheid met verwarmingselement
petits paniers a fritures

gros panier a fritures

poignées pour panier a fritures

W =N =

Overzicht van de bedieningselementen

Aan / uit-schakelaar en timerschakelaar
Bedrijfscontrolelampje (rood)
Temperatuurcontrolelampje (groen)
Temperatuurregelaar

Reservoir frituurvet
Veiligheidsschakelaar
RESTART-knop

Kabelvak

Frituurmand (klein)

Behuizing

Frituurmand (groot)

O WO N O WN —

—_

Opmerkingen voor het gebruik

Hints voor het gebruik

+ Olie en vet moeten tot zeer hoge temperaturen te ver-
warmen zijn. Gebruik voor het frituren kwalitatief goede
frituurolie of frituurvet. Vermijd het gebruik van marga-
rine, olijfolie of boter. Deze vetsoorten zijn niet geschikt
voor de friteuse omdat zij reeds bij een lage temperatuur
rook kunnen ontwikkelen.

+Wij adviseren het gebruik van vloeibare frituurolie.

A LET OP: Vorming van veel schuim!

+Meng nooit olién en vetten. De vloeistof kan overstro-
men.

+ Gebruik geen diepvriesproducten met een ijslaagje!

PC-FR1038_IM_new

A LET OP: Vorming van veel schuim!

+  Wrijf nat voedsel droog met een doek. Vochtig voedsel
zorgt voor een sterke schuimvorming wat in ernstige
gevallen de olie/het vet kan laten overstromen.

A WAARSCHUWING: Verontreinigde olie/vet kan

zeer ontvlambaar zijn!

+ Verwijder altijd al de etenswaren die in de olie/het vet
achterblijven.

+ Vervang regelmatig de olie/het vet.

Vermijd spatten. Vul het mandje buiten de friteuse.
Frituur alleen in de frituurmand.

Kies een geschikte frituurtemperatuur waarbij u rekening
houdt met de eigenschappen van het te frituren voedsel.
De richtlijn is: Vioorgefrituurd voedsel heeft een hogere
temperatuur nodig dan rauw voedsel.

Als u deegwaren frituurt, veeg dan het losse deeg weg
en leg de stukken voorzichtig in de olie.

Let op dat de handgreep correct aan de frituurmand is
bevestigd.

De friteuse mag tot max. 2/3 gevuld worden. Doe niet
teveel in de frituurmand.

1 OPMERKING: Maximale inhoud
Grote mand: 1000g
Kleine manden: 5009 elk

NEDERLANDS

Tips voor het vermijden van acrylamide

Acrylamide is een chemische stof. Het ontstaat tijdens
het bruiningsproces (frituren, bakken, koken, roosteren
en grillen) bij hoge temperaturen in voedsel dat koolhy-
draten gevat (zetmeel en suiker), zoals aardappelen en
graanproducten.

Acrylamide wordt in verband gebracht met het aantasten
van genetisch materiaal en het veroorzaken van kanker.
Het daadwerkelijk risico voor mensen is echter nog
onbekend.

Wij adviseren om geen temperaturen hoger dan 170°C
te gebruiken tijdens het frituren.

De frituurtijd dient ook zo kort mogelijk gehouden te
worden, en het gefrituurde voedsel dient maximaal een
goudgele kleur te hebben.

Dikkere frietjes of aardappelstukken bevatten minder
dan kleinere omdat acrylamide zich voornamelijk aan de
buitenkant vormt.

Als u frieties maakt van verse aardappelen, dompel dan
de in stukken gesneden aardappelen één uur in water
onder zodat de suiker op het oppervlak oplost (hierdoor
onstaat de acrylamide).
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Ingebruikname

Vaor de eerste ingebruikname
1. Bevestig de handgreep aan de frituurmand:
+ Druk de uiteinden van de draad aan het vrije uiteinde
van de handgreep samen.
+ Voer de hoeken in de draadogen aan de binnenzijde
van de mand.
+ Vergrendel de handgreep op de klem van de frituur-
mand.

Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 3270 W
opnemen. Met dit vermogen is het aan te raden om een
aparte groep aan te leggen met een 16 A stop.

/\ LET OP: Overbelasting!

+ Als u een verlengsnoer gebruikt, moet de geleider
hiervan een dwarsdoorsnede van tenminste 1,5 mm?
hebben.

+ Gebruik geen meervoudige contactdozen omdat dit
apparaat te veel vermogen heeft.

Elektrische aansluiting

1. Controleer dat het spanningsniveau van het apparaat
(raadpleeg het etiket) en de netspanning hetzelfde zijn.

2. Sluit de netsteker alleen aan op een correct geinstal-
leerde en geaarde contactdoos.

Aan/uit-schakelaar

Als de schakelaar in de stand “0“ staat, is het apparaat
uitgeschakeld.

Er zijn twee manieren waarop het apparaat kan worden
gebruikt:

- Gebruik zonder de timerschakelaar

1. Zet de aan/uit-schakelaar (1) op de stand “ON".
2. Selecteer de gewenste temperatuur met de tempera-
tuurregelaar (4).

PC-FR1038_IM_new

- Gebruik met de timerschakelaar
1. Selecteer de gewenste frituurtijd met de timerschake-
laar (1) (5 tot 30 minuten).
2. Selecteer de gewenste temperatuur met de tempera-
tuurregelaar (4).

i OPMERKING:
Als de tijd verstreken is, hoort u een geluidssignaal.
Het apparaat wordt automatisch uitgeschakeld.

Bediening

. Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat
onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld (de
controlelampjes zijn uit.).

Neem het deksel van de friteuse. Zorg ervoor dat het

deksel wordt gesloten zodra het apparaat bezig is met

opwarmen of frituren.

3. Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan
(maximaal 5 liter). Het vul niveau moet tussen de MIN-
en MAX-markering liggen.

4. Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde en
geaarde contactdoos. Het rode controlelampje brandt.
Stel de temperatuurregelaar (4) door draaien in op de
gewenste temperatuur.

. Zet het apparaat uit met de aan/ uit-schakelaar. Zet de
schakelaar op de stand “ON” of stel de timer in.

6. Het groene controlelampje brandt. Wanneer de
ingestelde temperatuur bereikt is, dooft het groene
controlelampje. Laat de frituurmand met het frituurgoed
langzaam in het hete vet zakken.

7. Het groene controlelampje schakelt tijdens het frituren
meerdere malen aan en uit. Dit is normaal en betekent
dat de temperatuur via de thermostaat gecontroleerd en
constant gehouden wordt. Na afloop van de frituurtijd (de
frituurtijden vindt u op de verpakking van de levensmid-
delen of in het recept), verwijdert u het frituurgoed.

8. Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.

—_

g
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Na gebruik

1. Zet de aan/uit-schakelaar op de stand “0”.

2. Draai de temperatuurregeling en/of de timer terug naar
de beginstand.

3. Verwijder de stekker uit het stopcontact.

4. Laat het apparaat afkoelen.
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Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trekt u vodr het reinigen altijd eerst de stekker uit de contact-
doos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.
+ Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met de rei-

NEDERLANDS

niging begint. U moet het apparaat na het gebruik in ieder geval
nog 1-2 uur laten afkoelen om verbrandingen te vermijden.

* De regeleenheid van het apparaat nooit in water onderdompe-
len. Dit kan een elektrische schok of brand veroorzaken.

[\ LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

Frituurmand

1. Trek het frituurreservoir eruit en giet de olie naar opzij
weg om de olie te vervangen.

2. De frituurhouder kan worden gereinigd in warm water
met een mild wasmiddel. Het is vaatwasbestendig.
Vermijd overmatig gebruik van afwasmiddel.

Frituurmanden en deksel

1. De frituurmanden, handgrepen en het deksel kunnen
worden schoongemaakt in warm water met een mild
afwasmiddel.

2. Zorg ervoor dat alles grondig droog is na het schoon-
maken.

Behuizing en regeleenheid
Deze onderdelen schoonmaken met een vochtige doek.

Opslaan
+ Reinig het apparaat zoals beschreven en laat het volle-
dig opdrogen.
+ Als het lange tijd niet gebruikt wordt raden wij aan om
het apparaat in de originele verpakking te bewaren.
+ Bewaar het apparaat altijd in een goed geventileerde en
droge plaats, buiten bereik van kinderen.

Probleemoplossing
Apparaat functioneert niet
Maatregel:
+ Controleer de netaansluiting.

+ Controleer de stand van de aan/uit-schakelaar.
+ Controleer de positie van de thermostaat.

PC-FR1038_IM_new

Verdere mogelijke oorzaken:

Uw apparaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar (6).
Hij voorkomt dat de verwarming abusievelijk wordt inge-
schakeld.

Maatregel:
Controleer de correcte montage van het besturingselement.

Oververhittingsbeveiliging

Als het frituurvet te warm wordt, wordt de oververhittingsbe-
scherming van het apparaat automatisch ingeschakeld. Het
apparaat is dan niet meer operationeel.

1. Trek in dat geval de steker uit de contactdoos.

2. Laat de frituurpan eerst volledig afkoelen voordat u op
de rode “RESTART"-knop (7) aan de binnenzijde van
het besturingselement drukt om de frituurpan opnieuw
te gebruiken. Gebruik daarvoor een minimaal 4 cm lang
voorwerp van hout of kunststof.

Technische gegevens

MOGEL:. ... PC-FR 1038
Spanningstoevoer ..220-240V~, 50/60Hz
Opgenomen VErMOGEN: ...........wwveurermmeresnereenne 2740-3270W
CapaCHEIL: ......vocvveerveerierieeisessesesieniees max. 5 liter olie/vet
BeschermingskIasse: ..o I
NEtOGEWIChL: ... ong. 3,2kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen,

zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de
laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.
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Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische
apparaten gebruik van de voorgeschreven
I Verzamelpunten en geef daar de elektrische
apparaten af die u niet meer gebruikt.
Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.
Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.
Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeentead-
ministratie.

20
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d’accident ou d'endom-
magement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande
NOtES GENETAIES.........cvuveereieeiireeseeienis
Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil ...
Déballer I'appareil ...
Contenu de la livraison ..........cc.ceunnne. .25
Liste des différents éléments de commande
Notes d'utilisation
Mise en marche ..

Utilisation..... .26
Nettoyage.... .26
Stockage ..... .21
Dépannage...... .21
Données techniques .21
Elimination 27

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'ap-
pareil en marche pour la premiére fois. Conservez le mode
d'emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse
et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
Iintérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d’emploi.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le céble dali-
mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-
lance. Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter
I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter 'appareil et le bloc d’alimentation
réguliérement en vue d’éventuels signes d’endom-
magements. Lorsqu’un endommagement est détecté,
I'appareil ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
polystyréne) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film
plastique. Il y a risque d’étouffement !

FRANGAIS

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil
Vous trouverez le symbole suivant accompagné d’un avertissement

sur le produit :

AVERTISSEMENT : Surface chaude !

Danger de brilure !

Pendant et aprés le fonctionnement, la température des surfaces

accessibles sera tres élevée.

» Utilisez des maniques lorsque vous ouvrez le couvercle de la

friteuse !

PC-FR1038_IM_new
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/\ AVERTISSEMENT :

* N'utilisez pas I'appareil sans huile ou matiere grasse. Risque
d’incendie !

* N'ajoutez jamais d'eau dans 'huile ! Risque d’embrasement
instantané ou d’explosion !

* Les huiles et les graisses peuvent s’enflammer en cas de sur-
chauffe. Soyez trés prudent! N'oubliez pas d'éteindre I'appareil
aprés utilisation! Tournez toujours le bouton sur la position « 0 »
et débranchez I'appareil de I'alimentation.

* En cas d'incendie, n'essayez jamais d’éteindre les flammes
avec de I'eau. Etouffez les flammes avec un chiffon humide.

* Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est allumé ou lorsqu'il
contient de 'huile ou de la graisse chaude.

/\ ATTENTION : Surchauffe de I'élément chauffant
Respectez cette indication importante si vous souhaitez utili-
ser de la matiére grasse dans la friteuse !

* |l faut faire fondre la matiere grasse lentement pour qu’elle
puisse entourer 'élément chauffant.

* ll'y arisque de surchauffe, si la matiére grasse est ajoutée pour
la premiére fois ou est fondue de nouveau et la température
choisie est trop élevée !

Premier ajout de matiére grasse :

* Fluidifiez la matiére grasse au préalable dans un récipient sé-
paré.

/\ AVERTISSEMENT :
Ne chauffez pas la matiere grasse a plus de 50 °C pour éviter
des blessures lors du transvasement.

* Versez la matiere grasse fluide dans le bac a huile de friture.
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/\ ATTENTION : Surchauffe de I'élément chauffant
* Quand le niveau d’huile requis est atteint, réglez la température
souhaitée sur le thermostat.

Réchauffer de la matiére grasse durcie dans la friteuse :

Si la matiére grasse se trouvant dans la friteuse a durci, vous

pouvez difficilement constater a quel point elle a déja fondu, en

bas, prés du chauffage.

* Augmentez lentement le thermostat jusqu’a ce que la lampe
témoin indique le fonctionnement du chauffage.

/\ Stop ! Ne tournez pas plus loin ! Le chauffage va mainte-
nant réchauffer lentement la matiére grasse.
* Peu aprés, le chauffage s'arréte de nouveau.
* Rallumez le chauffage en réglant de nouveau le thermostat.
* Répétez le processus jusqu’a ce que la matiére grasse ait
fondu.

/\ ATTENTION :
* Ne pas plonger 'appareil dans I'eau pour le nettoyer.

* Plusieurs surfaces sont en contact avec les aliments et I'huile.
Respectez les instructions du chapitre « Nettoyage ».

* Ne réparez pas vous-méme 'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommagé, |l
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

+ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants agés de
moins de 8 ans.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus sous surveillance constante.

FRANGAIS
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. Retirez 'appareil de son emballage.
. Retirez tout le matériel d’emballage tel que les films

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités

mentales, sensorielles ou physiques réduites ou manquant d’ex-

périence et de connaissances sur I'apparelil, si elles ont regu des

instructions claires par une personne responsable et qu'elles ont

compris tous les risques intrinséques a son utilisation.

Conserver l'appareil et son cordon hors de portée des enfants de

moins de 8 ans.

Le nettoyage et I'entretien ne peuvent pas étre effectués par des

enfants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Les conteneurs d’huile doivent étre posés sur une surface stable,

et manipulés par les poignées (si disponibles) pour éviter les dé-

bordements de liquide chaud.

N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur ou une télécommande a

distance.

Cet appareil est réservé a un usage domestique et aux applica-

tions similaires telles que :

- dans les cuisines des employés de magasins, de bureaux et
d’autres environnements professionnels ;

|l n’est pas destiné a étre utilisé

- les clients des hotels, motels et autres environnements de type
résidentiel ;

- dans les propriétés agricoles ;

- dans les chambres d’héte.

Déballer I'appareil 4. En cas de contenu d’emballage incomplgt et de dom-
mages apparents, n'utilisez pas I'appareil. Renvoyez-le
immédiatement au détaillant.

plastiques, le matériel de remplissage, les colliers de i NOTE:
serrage et le carton. L'appareil peut contenir des résidus de production et de
. Vérifiez la présence de toutes les piéces. la poussiere. Nous vous conseillons de nettoyer I'appareil

comme décrit sous « Nettoyage ».
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Contenu de la livraison

bloc de commandes avec élément chauffant
petits paniers a fritures

gros panier a fritures

poignées pour panier a fritures

W= N =

Liste des différents éléments de commande

Notes d'utilisation

Conseils d’utilisation

+ Lhuile et la matiére grasse doivent chauffer a des
températures trés élevées. Utilisez pour vos fritures une
huile ou une matiére grasse de bonne qualité. Evitez
d'utiliser de la margarine, de I'huile d'olive ou du beurre.
Ces types de graisses ne conviennent pas pour la friture
car leur point de dégagement de fumée est a faible
température.

+ Nous conseillons I'utilisation d’huiles a friture liquides.

/\ ATTENTION : Une mousse épaisse peut se former !

+ Ne mélangez pas I'huile et la matiére grasse. Le
liquide peut déborder.

+ Nutilisez aucun produit surgelé couvert de glace!

+ Essuyez les aliments mouillés avec un chiffon. Des
aliments humides créent une formation dense de
mousse, qui peut dans les cas extrémes, causer un
débordement d'huile ou de matiere grasse.

A AVERTISSEMENT : L’huile ou la matiére grasse
contaminée peut étre extrémement inflammable !
+ Enlevez toujours tous les aliments restants dans I'huile
ou la matiére grasse.
+ Remplacez régulierement I'huile ou la matiére grasse.
+ Evitez les éclaboussures. Remplissez le panier hors de
la friteuse.

+ Sivous faites frire des aliments faits de pate, retirez les

exceés de pate et déposez ces derniers avec précaution

couvercle s

dans I'huile.
ouve Veérifiez que la poignée du panier a friture est fermement
récipient a friture q poig p

installée.
Vous pouvez remplir la friteuse aux deux tiers au maxi-
mum. Ne pas surcharger le panier.

i NOTE: Capacité maximum
Gros panier: 10009
Petits paniers : 5009 chacun

1 Bouton marche/arrét et minuterie . PR .
2 Témoin de contrdle de service (rouge) Conseils po.ur éviter | acrylarr’ndel )
3 Témoin de contrdle de la température (vert) * Lacrylamide est un compose chimique. Il se forme
4 Thermostat pendant le processus de « brunissage » (friture, cuisson
5 Récipient  friture au four ou a la poéle, rétissage ou grillade) & haute
6 Interrupteur de sécurité température des aliments contenant des carbohydrates
7 Bouton RESTART (amidon et sucre), comme les pommes de terre et les
8 Compartiment & cable cereales. o ) L
9 Panier & friture (petit) + L'acrylamide pourrait présenter des risques génétiques
10 Parois et étre la cause de cancers. Cependant, ces effets
11 Panier & friture (gros) néfastes ne sont pas prouvés chez 'humain.

Nous vous recommandons de ne pas dépasser une
température de 170 °C pendant la friture.

Il est de plus conseillé de cuire les aliments pendant une
durée aussi courte que possible et ne pas leur donner un
aspect plus foncé que doré.

Les frites épaisses et les morceaux de pomme de

terre comportent une moins grande concentration, car
I'acrylamide se forme principalement sur la surface des
aliments.

Si vous faites des frites a partir de pommes de terre
crues, plongez les morceaux pelés de ces derniéres
dans I'eau pendant une heure pour retirer les substances
sucrées de leur surface (ces substances peuvent étre a
I'origine de la formation d’acrylamide).

Mise en marche

Avant la premiére utilisation

1.

Fixez la poignée au panier & friture :

+ Comprimez les extrémités des fils de fer a I'extrémité
libre de la poignée.

+ Introduisez les angles dans les ceillets en fils de fer a
lintérieur du panier.

+ Verrouillez la poignée au panier.

FRANCAIS

+ Ne faites frire les aliments que dans le panier.

+ Sélectionnez une température de friture adaptée aux
aliments que vous souhaitez cuire. Les régles générales
a observer sont : Les aliments préfrits nécessitent une
température plus élevée que les aliments crus.

% ‘ SESESLXLLLN
2. Sortez le cable d'alimentation de son compartiment.
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Consommation électrique

Au total, 'appareil peut absorber une puissance de 3270 W.
En prenant cela en considération, il est recommandé d'utili-
ser un systéme protégé par un fusible de 16 amperes.

/\ ATTENTION : Surtension !

+ Si vous souhaitez utiliser une rallonge, cette derniére
doit étre équipée d’'un cable d’un diametre de 1,5mm?
au minimum.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil consomme une grande puissance.

Connexion électrique

1. Vérifiez que la tension acceptée par 'appareil (consultez
la plaque d'informations) est compatible avec celle
délivrée par votre prise murale.

2. Utilisez une prise murale équipée d’'une fiche de mise a
la terre seulement.

Bouton marche/arrét

Lorsque le bouton est sur la position « 0 », I'appareil est
éteint.

L'appareil peut s'utiliser de deux fagons :

- Utilisation sans minuterie

1. Déplacez le bouton marche/arrét (1) vers la position
«ON ».

2. Sélectionnez la température que vous souhaitez a
I'aide du thermostat (4).

- Utilisation avec la minuterie

1. Sélectionnez le temps de cuisson que vous souhaitez
avec la minuterie (1) (5 a 30 minutes).

2. Sélectionnez la température que vous souhaitez a
I'aide du thermostat (4).

i NoTE:
Une fois le temps écoulé, une sonnerie retentira. L'ap-
pareil s'éteindra automatiquement.

Utilisation

. Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranché (les

témoins lumineux sont éteints).

. Retirez le couvercle de la friteuse. Assurez-vous que le

couvercle est fermé a chaque fois que 'appareil chauffe
ou frit.

. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (5 litres

au maximum) d’huile ou de matiére grasse. Le niveau
de remplissage doit se trouver entre les marques MIN
et MAX.

. Branchez I'appareil dans une prise de courant. Le témoin

lumineux rouge est allumé. Tournez le thermostat (4)
pour le positionner sur la température désirée.

. Allumez 'appareil a I'aide du bouton marche/arrét. Ré-

glez-le sur la position « ON » ou sélectionnez une heure.

. Le voyant de contréle vert s’allume. Une fois la

température réglée atteinte, le voyant de contréle vert
s'éteint. Déposez délicatement le panier a friture chargé
d’aliments dans la graisse brilante.

. Pendant le fonctionnement, la lampe vert s'éteint et

s'allume plusieurs fois. Ceci est normale et indique que
la température est controlée et maintenue par régulation
thermostatique. A la fin du temps de friture (les temps de
friture se trouvent sur les emballages des aliments ou
dans vos recettes), retirez le panier a friture de I'appareil.

. Laissez vos aliments frits s’égoutter pendant un court

instant.

Fin du fonctionnement

1. Réglez le bouton marche/arrét sur la position « O ».
2. Remettez le thermostat et/ou la minuterie au début.
3. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

4. Laissez I'appareil refroidir.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer. Laissez-le

également refroidir.

* Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant de com-
mencer le nettoyage. Il est toutefois important d’attendre 1 a 2
heures aprés utilisation afin d’éviter tout risque de brdlures.
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/\ AVERTISSEMENT :

* Ne plongez jamais le bloc de commandes dans I'eau. Cela
pourrait provoquer un choc électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou autres objets
abrasifs.

+ Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.

Récipient a friture

1. Pour changer I'huile, retirez le bac de friture et déversez
I'huile latéralement.

2. Le récipient a friture peut étre nettoyé a I'eau chaude
avec un détergent doux. Il va au lave-vaisselle. Veillez a
ne pas utiliser trop de détergent.

Paniers a fritures et couvercle

1. Les paniers, les poignées et le couvercle peuvent tous
étre lavés a 'eau chaude avec un détergent doux.
2. Assurez-vous que tout est bien sec aprés le lavage.

Cuve et bloc de commandes
Nettoyez ces piéces a l'aide d'un tissu Iégérement humide.

Stockage

+ Nettoyez I'appareil comme décrit et laissez-le entiere-
ment sécher.

+ Pour des périodes d'inactivité plus longues, nous
conseillons de ranger I'appareil dans son emballage
d'origine.

+ Rangez toujours I'appareil dans un endroit sec et bien
ventilé hors de la portée des enfants.

Dépannage
L’appareil ne marche pas
Remeéde :

+ Vérifiez le branchement au secteur.
+ Vérifiez la position du bouton marche/arrét.
+ Vérifiez la position du thermostat.

Autres causes possibles :

Votre appareil est équipé d’un interrupteur de sécurité (6).
Il évite la mise en marche intempestive du chauffage.

Remede :
Controlez le bon positionnement de I'élément de com-
mande.

PC-FR1038_IM_new

Protection anti-surchauffement

Si 'huile devient trop chaude, la protection contre la
surchauffe de I'appareil s'enclenchera automatiquement.
L'appareil n'est alors plus prét au fonctionnement.

1. Débranchez le céble d’alimentation.

2. N'actionnez le bouton poussoir « RESTART » (7), sur
la face arriére de 'appareil, qu'apres refroidissement
complet de 'appareil pour réutiliser la friteuse. A cet
effet, utilisez un objet en bois ou en matiére synthétique
long d’au moins 4 cm.

Données techniques
Modéle : ...... PC-FR 1038
Alimentation : ..220-240V~, 50/60Hz
Consommation :... 2740-3270W
5 litres d’huile ou de graisse au max.

I

Classe de protection
..env. 3,2kg

Poids net: .....cccocvevnee.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en
vigueur, telles que les directives sur la compatibilité électro-
magnétique et les faibles tensions et a été fabriqué selon
les derniers réglements de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas
vos appareils électriques avec les ordures mé-
nageres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

I <lectriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AvISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indice

Indicacion de los elementos de mangjo .........c.ccccuvevneeeeeen.
Notas generales
Consejos de seguridad especiales para este aparato.
Desembalaje del aparato
Contenido en la entrega ..................

Indicacion de los elementos de manejo ...
Notas de uso
Puesta en marcha

Limpieza......
Almacenamiento ......

Resolucion de problemas
Datos técnicos.....
Eliminacion..........

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea deteni-
damente el manual de instrucciones y guarde éste bien in-
cluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ningUin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del ca-
ble), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
su alcance.

I\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con las laminas de plastico.
iExiste peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato
En el producto encontraré el siguiente simbolo con caracter de

aviso:

AVISO: jSuperficie caliente!

iRiesgo de quemaduras!
Durante el funcionamiento y después del mismo la temperatura
de las superficies accesibles sera muy elevada.
« jUtilice guantes para horno al abrir la tapa de la freidora!
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A\ AVISO:

+ No use nunca el aparato sin aceite o grasa. jRiesgo de incen-
dio!

+ iNo afiada nunca agua al aceite! jRiesgo de rafagas de
fuego/explosion!

* En caso de sobrecalentamiento se pueden quemar los aceites
y las grasas. jTenga cuidado! jNo olvide desconectar el aparato
después del funcionamiento! Siempre sitte el conmutador en la
posicidn “0” y desenchufe el dispositivo de la red eléctrica.

« Si se prendiera fuego en el aparato, no intente apagar las lla-
mas con agua. Ahogue las llamas con un pafio humedo.

* No mueva el aparato durante el funcionamiento o cuando la
grasa/aceite aun esté caliente.

/\ ATENCION: Sobrecalentamiento del elemento calentador
Rogamos prestar atencion a esta importante nota, si quiere
utilizar grasa!

* La grasa debe derretir lentamente para que pueda envolver el
termostato.

« iSila grasa se pone por primera vez 0 se usa grasa ya usada,
existe peligro de sobrecalentamiento si se ha elegido una tem-
peratura demasiado alta!

Colocar la grasa por primera vez:

» Derretir la grasa antes un recipiente separado.

A\ AVISO:
No caliente la grasa a una temperatura superior de 50 °C para
evitar lesiones al manipular la grasa caliente.

» Vierta con cuidado la grasa liquida en el recipiente de la frei-
dora.

ESPANOL
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/\ ATENCION: Sobrecalentamiento del elemento calentador
« Si se ha alcanzado el nivel de aceite requerido, usted puede
ajustar en el termostato la temperatura deseada para freir.

Recalentamiento de grasa endurecida en la freidora:

Si la grasa se ha endurecido en la freidora apenas podra consta-

tar si ya esta derretida abajo donde esté la calefaccion.

» Gire lentamente el termostato subiendo la temperatura hasta
que la lampara de control indique el funcionamiento de la cale-
faccion.

/N iAlto! jNo siga girando el termostato! Ahora la calefaccion
esta calentando lentamente la grasa.

* Poco después, la calefaccion vuelve a desconectarse.

* Vuelva a encender la calefaccion reajustando el termostato.

* Repita este proceso hasta que la grasa esté derretida.

/\ ATENCION:
* No sumerja el aparato en agua para su limpieza.

* Varias superficies entran en contacto con el alimento y el aceite.
Siga las instrucciones facilitadas en el capitulo “Limpieza”.

* No repare usted mismo el aparato. Pdngase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de cuali-
ficacion similar su reemplazo para evitar peligros.

* Este aparato no debe ser usado por nifios entre 0 y 8 afios de
edad.

« Si estan permanentemente controlados, los nifios mayores de
8 afos pueden utilizar el aparato.

+ Las personas con discapacidad fisica, sensorial 0 psiquica o con
falta de experiencia y conocimiento pueden utilizar este aparato
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si se les supervisa o se les da instrucciones sobre el uso del
aparato de un modo seguro y si comprenden los peligros que ello
implica.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios meno-
res de 8 afos.

* Los nifios no deben realizar la limpieza ni el mantenimiento a
cargo del usuario.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los recipientes de coccion se deben colocar en una posicion
estable con las asas (si disponen de ellas) para evitar derramar
liquidos calientes.

+ No utilice el aparato con un temporizador independiente ni con un
sistema de control remoto separado.

+ Este aparato se ha disefiado para el uso en el hogar y en aplica-
ciones similares, tales como:

- en cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entornos
laborales;

No se ha disefiado para ser utilizado

- por clientes de hoteles, moteles y otros entornos residenciales;

- en fincas agricolas;

- en establecimientos de alojamiento y desayuno.

Desembalaje del aparato Contenido en la entrega

. Retire el embalaje del aparato. tapa
2. Retire todo el material de embalaje tal como peliculas carcasa
de plastico, material de relleno, abrazaderas de cables y receptaculo profundo para freir
embalaje de carton. conjunto de control con elemento calefactor
3. Compruebe el contenido para ver si faltan piezas. cestas el freir pequefias
4. En el caso de que el contenido del paquete esté cesta el freir grandes
incompleto o si se aprecian dafios, no ponga el aparato mangos de cestas el freir
en funcionamiento. Devuélvalo inmediatamente al
comerciante.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la pro-
duccion o polvo en el aparato. Se recomienda limpiar el
aparato tal como se indica en el capitulo “Limpieza”.

W = N = —
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Indicacién de los elementos de manejo

Interruptor de encendido/apagado y del temporizador
Luz de control de funcionamiento (roja)
Luz de control de temperatura (verde)
Regulador para la temperatura
Recipiente para la grasa de freir
Interruptor de seguridad

Botén RESTART

Casilla de cable

Cesta el freir (pequefia)

Carcasa

Cesta el freir (grande)

S, O WO~ B WN —

—_

Notas de uso
Recomendaciones utiles del uso

+ Elaceite y la grasa se pueden calentar a temperaturas
muy elevadas. Para freir utilice aceite o grasa de buena

calidad. No use margarina, aceite de oliva ni mantequilla.

Estos tipos de grasas no son adecuados para freir, dado
que emiten humo a temperaturas bajas.
+ Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

A ATENCION: jElevada formacion de espumal

+ No mezcle aceites y grasas. El liquido podria rebasar
el aparato.

+ jNo use productos congelados recubiertos con crista-
les de hielo!

+ Seque la comida himeda con un pafio. Los alimentos
con un exceso de humedad causan espuma que, en
casos graves, puede causar que el aceite/grasa se
derrame.

I\ AVISO: jLa grasay el aceite contaminados pue-

den ser muy inflamables!

+ Retire cualquier alimento que haya quedado en el
aceite/la grasa.

+ Reemplace el aceite/la grasa periédicamente.

+ Evite las salpicaduras. Llene el cesto fuera de la freidora.

+ Fria usando exclusivamente el cesto.

+ Seleccione una temperatura adecuada para freir,
teniendo en cuenta las caracteristicas de los alimentos
que vaya a freir. La norma general es: Los alimentos
pre-cocinados precisan de una temperatura superior que
los crudos.

+ Cuando fria alimentos con masa, elimine el exceso de
masa y ponga cuidadosamente los trozos en el aceite.

+ Tenga por favor atencién que la empufiadura en la cesta
de freir esté bien sujetada.

+ Lafreidora puede llenarse como maximo en 2/3. No
llene el cesto para freir en exceso.

i NoTA: Capacidad maxima
Cesta grande: 10009
Cestas pequefias: je 5009
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Recomendaciones para evitar contenido de acrilamida

+ Laacrilamida es un compuesto quimico. Se produce
durante el proceso de dorado (fritura, horneado, coccién,
asado y parrilla) a temperaturas elevadas en alimentos
que contengan carbohidratos (almidon y azticar).

+ Se sospecha que la acrilamida puede dafiar el material
genético y causar cancer. Sin embargo, el riesgo real
para seres humanos es desconocido.

+ Recomendamos no exceder 170° C de temperatura
durante la fritura.

+ Igualmente, el tiempo de coccion debe ser lo mas
breve posible, y los alimentos fritos deben freirse como
méaximo hasta un color dorado amarillento.

+ Las patatas fritas o trozos de patata gruesos tienen
menos contenido que los mas pequefios, dado que
la acrilamida se forma principalmente en las capas
superiores.

+ Siprepara patatas fritas con patatas frescas, ponga en
agua los trozos de patata pelados y cortados durante
una hora para disolver parte del azucar de las superfi-
cies superiores (sustancia inicial para la acrilamida).

Puesta en marcha

Antes del primer uso
1. Coloque el mango en la cesta el freir:
+ Apriete los extremos del hilo en el extremo libre de la
empufadura.
+ Guie los angulos en los ojetes de alambre en el
interior de la cesta.
+ Fije el mango en su posicion en la cesta.

cable.

Consumo nominal

El consumo total de este dispositivo puede ser 3270 W. Con
este consumo conectado, se recomienda una alimentacién
independiente alimentada con un interruptor de circuito de
16A.

/\ ATENCION: jSobrecargal

« Siutiliza cables alargadores, deberian tener una
seccion de al menos 1,5mm2.

+ No utilice enchufes multiples, este equipo es dema-
siado potente.
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Conexion eléctrica

1. Confirme que la tensién del aparato (consulte la placa
identificadora) y la tension de la corriente coincidan.

2. Elenchufe debe conectarse exclusivamente a una toma
de corriente con toma de tierra debidamente instalada.

Interruptor de encendido/apagado
Cuando el interruptor esta en la posicion “0”, el dispositivo
esta apagado.
Hay dos formas de utilizar el dispositivo:
- Uso sin el interruptor del temporizador
1. Mueva el interruptor de encendido/apagado (1) ala
posicion “ON”.
2. Seleccione la temperatura deseada con el control de
temperatura (4).

- Uso con el interruptor del temporizador

1. Seleccione el tiempo de coccion deseado con el inte-

rruptor del temporizador (1) (5 a 30 minutos).
2. Seleccione la temperatura deseada con el control de
temperatura (4).

i NOTA:

Cuando el tiempo se haya acabado, sonara una
campana. El dispositivo se desconectara automatica-
mente.

Uso

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado
de lared y apagado (las lamparas de control estan
apagadas).

2. Aparte la tapadera de la freidora. Asegurese de que la
tapa esta cerrada siempre que el dispositivo esta calen-
tandose o friendo.

3. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite o
grasa (por lo méaximo 5 litros). El nivel de relleno se tiene
que encontrar entre la marca MIN y MAX.

4. Introduzca la clavija en una caja de enchufe con to-
ma-tierra. Se ilumina la ldmpara de control roja. Girando
el regulador de temperatura (4) ajuste la temperatura
deseada.

5. Encienda el dispositivo con el interruptor de encendido/
apagado. Sitle-lo en la posicion “ON” o seleccione un
tiempo.

6. Se ilumina la ldmpara de control verde. Al alcanzar la
temperatura, se apagara la lampara de control verde.
Coloque con cuidado la cesta de freir con los ingredien-
tes a freir en la grasa caliente.

. Durante el proceso de freir la ldmpara de control verde
se conectara y desconectara unas cuantas veces. Esto
es normal y muestra que la temperatura se mantiene
y esta controlada de forma termostatica. Después del
transcurso del tiempo de fritura (Los tiempos de fritura
estan indicados en el embalaje de los alimentos o en la
receta), retire la cesta de freir.

8. Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

-
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Fin del funcionamiento

1. Sitle el interruptor de encendido/apagado en la posicion
‘0"

2. Gire el control de temperatura y/o el temporizador de
nuevo al principio.

3. Desenchufe el dispositivo de la red eléctrica.

4. Deje que el dispositivo se enfrie.

Limpieza

A\ AVISO:

+ Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere siem-
pre que el equipo se haya enfriado.

« Espere con la limpieza hasta que la frei-dora esté completa-
mente fria. De todas formas deberia esperar de 1 a 2 horas
después del uso, para evitar posibles quemaduras.

« Nunca sumerja en agua el conjunto de control. Se podria pro-
ducir una descarga eléctrica o0 un incendio.

PC-FR1038_IM_new
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/\ ATENCION:
+No utilice un cepillo de alambre u objetos abrasivos.
+No utilice detergentes agresivos o abrasivos.

Recipiente para la grasa de freir

1. Para cambiar el aceite, extraiga el recipiente para la
grasa de freir y vierta el aceite por los lados.

2. El receptaculo para freir se puede limpiar en agua
templada con un detergente suave. Se puede lavar en el
lavavajillas. Procure no utilizar demasiado detergente.

Cestas el freir y tapa

1. Las cestas, los mangos y la tapa se pueden lavar en
agua templada con detergente suave.

2. Asegurese de secarlo todo completamente después de
lavarlo.

Carcasa y conjunto de control
Limpie estas piezas con un pafio ligeramente humedecido.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato tal como se describe y deje que se
seque por completo.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original cuando no vaya a utilizarlo durante un periodo
de tiempo largo.

+ Guarde el aparato siempre en un lugar seco y con
buena ventilacion, fuera del alcance de los nifios.

Resolucién de problemas
El aparato no tiene funcion
Remedio:

+ Supervise la conexion a la red.

+ Compruebe la posicién del interruptor de encendido/
apagado.

+ Supervise la posicion del termostato.

Otras posibles causas:

Su aparato esta equipado con un interruptor de seguridad
(6).

Este evita la conexion no intencional de la calefaccion.
Remedio:

Controle el ajuste correcto del elemento de control.

Proteccion de sobrecalentamiento

Si el aceite se calienta demasiado, se activara automa-

ticamente la proteccion frente a sobrecalentamiento del

dispositivo. El aparato no estara ahora disponible para el

servicio.

1. Retire la clavija de la caja de enchufe.

2. Cuando se haya enfriado por completo el aparato, ac-
cione primero el botén “RESTART” (7) que se encuentra
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en la parte posterior del elemento de control, de modo
que pueda utilizar nuevamente la freidora. Para ello,
utilice un objeto de plastico o de madera con un tamafio
por lo minimo de 4 cm.

Datos técnicos

Modelo: ......ccvevrrieinen,
Suministro de tension: .
Consumo de energia: ..

PC-FR 1038
..220-240V~, 50/60Hz

............ 2740-3270W
....max. 5 litros de aceite/grasa

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actua-
les, como la directriz de compatibilidad electromagnética y
de bajo voltaje, y esta fabricada segun las dltimas normas
de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y

I cntregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni allapparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Elementi di comando
Note generali...
Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio ...35
Disimballaggio dell'apparecchio
Nella fornitura......
Elementi di comando ...
Note per l'uso........... .39
Messa in funzione

Conservazione.....
Risoluzione di problemi
Dati tecnici...........
Smaltimento.........

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per 'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-
sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non
tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso in
cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorve-

glianza. Spegnere sempre 'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

Controllare regolarmente che 'apparecchio e il cavo

non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso

I'apparecchio non deve pill essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,

scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola di
plastica. Pericolo di soffocamento!

ITALIANO

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sul prodotto sono riportato il seguente simbolo con avvertenza:

AVVISO: Superficie caldal
Pericolo di ustioni!
Durante e dopo il funzionamento, la temperature delle superfici
accessibili sara molto alta.
» Usare guanti da forno quando si apre il coperchio della friggi-
trice!
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A\ AWISO:

* Non usare il dispositivo senza olio o grasso. Rischio di incen-
dio!

* Non aggiungere mai acqua all'olio! Rischio di incendio/esplo-
sione!

* Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscaldati. Fare
attenzione! Non dimenticare di spegnere I'apparecchio dopo il
funzionamento! Portare sempre l'interruttore in posizione “0” e
scollegare il dispositivo dalla corrente.

« Se il dispositivo dovesse prendere fuoco, non cercare di spe-
gnere le fiamme con I'acqua. Cercare invece di smorzarle con
un panno umido.

* Non spostare il dispositivo durante il funzionamento o mentre
l'olio/grasso é ancora caldo.

/\ ATTENZIONE: Surriscaldamento dell’elemento riscaldante
Osservare questa indicazione importante, se desiderate
usare del grasso nella friggitrice!

* |l grasso deve essere sciolto lentamente, in modo da avvolgere
I'elemento riscaldante.

« Se il grasso viene aggiunto per la prima volta oppure sciolto
nuovamente, si causa pericolo di surriscaldamento, se la tem-
peratura scelta & troppo altal

Aggiungere il grasso per la prima volta:

» Dapprima sciogliere il grasso in un recipiente separato.

A AWISO:
Per evitare ustioni durante il versamento, non riscaldare il
grasso a piu di 50 °C.

* Versare il grasso liquido nel contenitore della friggitrice.
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/\ ATTENZIONE: Surriscaldamento dell’elemento riscaldante
* Quando il livello di olio desiderato € raggiunto, impostare sul
termostato la temperatura desiderata.

Riscaldare nuovamente il grasso indurito nella friggitrice:
Se il grasso si € indurito nella friggitrice, non € piu possibile costa-
tare a che punto sia gia sciolto sotto, vicino al riscaldamento.
* Impostare lentamente il termostato, fino a che la spia di con-
trollo indichi il funzionamento del riscaldamento.
/\ Stop! Non continuare ad impostare! Il riscaldamento ora
scalda lentamente il grasso.

* Poco tempo dopo, il riscaldamento si spegne nuovamente.

+ Accendere nuovamente il riscaldamento, impostando nuova-
mente il termostato.

* Ripetere il procedimento fino a che il grasso sia sciolto.

/\ ATTENZIONE:
+ Non immergere il dispositivo in acqua per la pulizia.

» Varie superfici entrano in contatto con alimenti e olio. Seguire le
istruzioni riportate nel capitolo “Pulizia”.

* Non riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico
autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo sosti-
tuire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure da
personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

* |l dispositivo non deve essere usato da bambini di eta compresa
tra0 e 8 anni.

* |l dispositivo potra essere usato da bambini di eta superiore agli
8 anni solo sotto stretta sorveglianza.

* |l dispositivo potra essere usato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 con mancanza di esperienza e

ITALIANO
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conoscenza, solo se supervisionate o istruite riguardo 'uso sicuro
del dispositivo e solo se queste sono coscienti dei possibili peri-

coli.

+ Tenere dispositivo e cavo di alimentazione lontano dalla portata
dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.
* | lavori di pulizia e manutenzione non devono essere eseguiti da

bambini.

+ Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo.

* Le pentole dovranno essere messe in posizione stabile usando i
manici (se disponibili) per prevenire schizzi di liquidi bollenti.

+ Non mettere in funzione il dispositivo con un timer separato o un
sistema separato di controllo a distanza.

* |l dispositivo deve essere utilizzato in ambito domestico o simili,

come:

- in cucine in negozi, uffici e altre aree commerciali;

Non potra essere utilizzato:

- da parte dei clienti negli hotel, motel e altri ambienti di tipo resi-

denziale;
- in agriturismi;

Disimballaggio dell’apparecchio
1. Togliere il dispositivo dalla confezione.

2. Togliere tutto il materiale come pellicole di plastica, mate-

riale di riempimento, fascette per cavi e cartone.

3. Controllare il contenuto per eventuali parti mancanti.

4. Nel caso in cui il contenuto dell'imballaggio sia incom-
pleto o sei i danni sono evidenti, non mettere in funzione
I'apparecchio. Restituirla immediatamente al rivenditore.

i NOTA:

Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul di-
spositivo. Si consiglia di pulire il dispositivo come descritto
in “Pulizia”.

Nella fornitura

1 Coperchio
1 Alloggiamento
1 Contenitore grasso di friggitura
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Gruppo di controllo con elemento termico
Piccoli cesti di friggitura

Cesto grande di friggitura

Impugnature per cesto di friggitura

W =N =

Elementi di comando

1 Interruttore di accensione/spegnimento e timer
2 Spia di controllo del funzionamento
3 Spia di controllo della temperatura (verde)
4 Termostato
5 Contenitore grasso di friggitura
6 Interruttore di sicurezza
7 Tasto RESTART (riavvio)
8 Vano per cavo
9 Cesto di friggitura (piccolo)
10 Custodia
11 Cesto di friggitura (grande)
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Note per 'uso

Avvertenze per l'utente

+ Olio e grasso a temperature molto elevate diventano
infiammabili. Usare oli o grassi di alta qualita adatti alla
frittura. Non usare margarina, olio d'oliva o burro, poiché
i grassi in essi contenuti bruciano a basse temperature.

+ Raccomandiamo I'uso di olio da frittura liquido.

/\ ATTENZIONE: Rischio elevato di formazione di

schiuma!

+ Non mescolare mai oli e grassi. Il liquido potrebbe
traboccare.

* Non usare congelat!

+Asciugare gli alimenti bagnati con un panno. Alimenti
molto impregnati possono provocare la formazione di
schiuma, che, in alcuni casi, potrebbe far traboccare
I'olio/il grasso.

A AVVISO: Oli e grassi fritti possono essere alta-
mente infiammabili!

+ Rimuovere sempre i residui di cibo da olio/grasso.
+ Sostituire periodicamente l'olio/il grasso.

+ Evitare schizzi di olio/grasso. Riempire il cestino fuori
dalla friggitrice.

+ Friggere solo nel cestino per la frittura.

+ Selezionare una temperatura di frittura adeguata alle
proprieta dell'alimento da friggere. In linea di massima:
Gli alimenti prefritti richiedono una temperatura pit
elevata rispetto agli alimenti crudi.

+ Nella frittura di alimenti a polpa, rimuovere la polpa in
eccesso e immergere gli alimenti nell'olio lentamente.

+ Osservare che il manico sul cesto da frittura non sia
montato.

+ La friggitrice pud essere riempita fino a un massimo di
2/3. Non sovraccaricare il cestino per la frittura.

i NOTA: Capacita massima
Cesto grande: 10009
Cesti piccoli: 5009 ognuno

Suggerimenti per evitare contenuto di acrilammide

+ L'acrilammide & un composto chimico, che compare du-
rante i processi di imbrunimento (frittura, cottura al forno,
cottura, rosolatura e grigliatura) a elevate temperature di
alimenti contenenti carboidrati (amido e zuccheri), come
le patate e i derivati del grano.

« Siritiene che 'acrilammide possa causare danni al
materiale genetico e facilitare 'insorgenza del cancro. Il
rischio reale per I'organismo umano, tuttavia, & ancora
incerto.

+ Raccomandiamo di non superare i 170 °C per la frittura.

+ Suggeriamo inoltre di limitare al minimo il tempo di
frittura e friggere gli alimenti fino a ottenere un colore
giallo dorato.
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+ Le patate o patatine piu grossolane sono meno cariche
di quelle piu sottili, poiché I'acrilammide tende a formarsi
sugli strati superficiali.

+ Se si desidera friggere delle patatine a partire da patate
fresche, consigliamo di lasciare in ammollo le patate pe-
late e tagliate, in modo da eliminare parte degli zuccheri
dagli strati superficiali, quelli, ciog, in cui tende a formarsi
I'acrilammide.

Messa in funzione

Prima della prima messa in esercizio
1. Montare I'impugnatura sul cestello di friggitura:
+ Premere gli estremi del filo alle estremita libere dell
impugnatura.
+ Inserire gli angoli nel dispositivo di fissaggio allinterno
del cesto.
+ Bloccare I'impugnatura sul cestello.

2. Estrarre il cavo dal vano.

ITALIANO

Potenza allacciata

Il consumo totale di energia di questo dispositivo pud
arrivare a 3270 W. In questo caso, raccomandiamo un'a-
limentazione separata con interruttore magnetotermico
16 ampere.

/N ATTENZIONE: Sovraccarico!

+ Se si usano prolunghe, queste devono presentare una
sezione trasversale di almeno 1,5 mm2

+ Non utilizzare prese multiple, poiché il dispositivo &
troppo potente.

Collegamento elettrico

1. Controllare che il voltaggio del dispositivo (far riferimento
alla targhetta del modello) e il voltaggio della rete siano
uguali.

2. Inserire la spina solo in una presa a terra regolarmente
installata.

Interruttore accensione/spegnimento

Quando l'interruttore & in posizione “0”, il dispositivo &
disattivato.

Ci sono due modi per usare il dispositivo:

- Utilizzo senza timer

1. Regolare l'interruttore accensione/spegnimento (1) in
posizione “ON”.

2. Selezionare la temperatura con il controllo tempera-
tura (4).
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Utilizzo con timer

1. Selezionare il tempo di cottura desiderato con l'inter-
ruttore del timer (1) (da 5 a 30 minuti).

2. Selezionare la temperatura con il controllo tempera-
tura (4).

i NoTA:
Allo scadere del tempo, suona una campana. Il dispo-
sitivo si spegnera automaticamente.

Uso

. Accertarsi che la spina sia staccata e I'apparecchio
spento (le spie di controllo sono spente).

. Togliere il coperchio dalla friggitrice. Accertarsi che il
coperchio sia chiuso ogni volta che il dispositivo € in fase
di riscaldamento o frittura.

. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio 0 grasso
nel contenitore (max. 5 litri). Quando il cesto & pieno,

il livello dell'olio e/o grasso deve essere tra le tacche
indicanti MIN e MAX.

. Inserire la spina in una presa con contatto di terra. La
spia di controllo rossa si illumina. Impostare il regolatore

della temperatura (4) girando-lo per ottenere la tempera-
tura desiderata.

5. Accendere il dispositivo mediante l'interruttore accen-
sione/spegnimento. Regolare l'nterruttore su “ON” o
selezionare un'ora.

6. La spia di controllo verde si illumina. Quando la tempera-
tura impostata € raggiunta, si spegne la spia di controllo
verde. Immergere cautamente il cesto con i cibi da
friggere nel grasso bollente.

7. La spia di controllo verde si accende e si spegne pil
volte durante la frittura. E normale ed & il segnale che la
temperatura viene controllata e mantenuta mediante il
termostato. A termine della frittura (i tempi per la durata
della frittura si trovano scritti sullimballaggio degli ali-
menti oppura sulla ricetta), estrarre il cesto della frittura.

8. Fate sgocciolare I'clio dai cibi fritti.

Terminare il funzionamento

1. Regolare l'interruttore accensione/spegnimento in
posizione “0”.

2. Girare il controllo della temperatura e/o portare il timer
nuovamente a zero.

3. Scollegare il dispositivo dalla corrente.

4. Lasciar raffreddare il dispositivo.

Pulizia

A\ AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia dellapparecchio, staccare sem-
pre la spina dalla presa di rete e attendere che l'apparecchio si

sia completamente raffreddato.

« Attendete finché la friggitrice sia completamente raffreddata
prima di iniziare a pulirla. Dopo I'uso si dovrebbe attendere 1-2

ore per evitare ustioni.

« Non immergere mai il gruppo di controllo in acqua. Queste
azioni potrebbero causare una scossa elettrica o un incendio.

/\ ATTENZIONE:
+Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.
+ Perla pulizia non usare detersivi forti 0 abrasivi.

Contenitore grasso di friggitura

1.

2.

4

Per cambiare I'olio, estrarre il cesto per la frittura e
versare ['olio sul lato.

IIvano di friggitura puo essere pulito in acqua calda e
con un detersivo delicato. E lavabile in lavastoviglie. Far
attenzione a non usare eccessivo detersivo.

0
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Cesti di friggitura e coperchio

1. | cesti, le impugnature e il coperchio possono essere
lavati in acqua calda con del detersivo delicato.

2. Verificare che tutto sia asciutto per bene dopo il lavaggio.

Alloggiamento e gruppo di controllo
Pulire queste parti con un panno leggermente umido.
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Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto e lasciarlo asciugare
completamente.

+ Si consiglia di conservare 'apparecchio nellimballaggio
originale quando non lo si utilizza per periodi prolungati.

+ Rimessare sempre I'apparecchio in un luogo asciutto e
ben ventilato al di fuori della portata dei bambini.

Risoluzione di problemi
L’apparecchio non & in funzione
Rimedio:
+ Controllare il collegamento rete.
+ Controllare la posizione del tasto di accensione/spegni-
mento.
+ Controllare la posizione del termostato.

Altre possibili cause:

L'apparecchio € equipaggiato di un interruttore di sicurezza
(6)-

Evita un’eventuale messa in funzione non intenzionale del
riscaldamento.

Rimedio:
Controllare se I'elemento di controllo € correttamente
collocato.

Protezione contro il surriscaldamento

Se l'olio diventa troppo caldo, la protezione contro surri-
scaldamento del dispositivo si attiva automaticamente. In
questo caso, non & pill possibile usare 'apparecchio.

1. Staccare quindi il connettore dalla relativa presa.

2. Azionare il bottone “RESTART"” (7) solo dopo aver
lasciato raffreddare completamento I apparecchio, sul
retro dell'elemento di comando, per usare nuovamente
la friggitrice. Per fare cio usare un oggetto di legno o
plastica che sia lungo di almeno 4 cm.

Dati tecnici

MOGENIO: ... PC-FR 1038
220-240V~, 50/60Hz
............... 2740-3270W
..... .max. 5 litri (olio o grasso)

Alimentazione rete: ....
Consumo di energi

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE,
come la direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e
quella sul basso voltaggio ed & prodotto secondo le pil
recenti norme di sicurezza.
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Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
I - porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.
Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,

al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-
positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

ITALIANO
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents

Overview of the Components .. 3
General NOtes.........cccoovevineriinnrienn:

Special Safety Precautions for this Appliance ..
Unpacking the Appliance .
Scope of Delivery.................
Overview of the Components ..
Notes for Use ..

Cleaning..
Storage........ .48
Troubleshooting ..
Technical Data.
Disposal

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this appliance to other people,
please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the
plug itself, not the lead) if the appliance is not being used
and remove the attached accessories.

+ Do not operate the appliance without supervision. If you
leave the room you should always turn the appliance off.
Remove the plug from the socket.

+ The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the plastic foil.
There is a danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Appliance
You will find the following symbol with warning character on the

appliance:

WARNING: Hot Surface!

Danger of Burns!

During operation and afterwards, the temperature of the accessi-

ble surfaces will be very high.

« Use oven gloves when opening the lid of the fryer!
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/\ WARNING:

* Never use the appliance without oil or fat. Risk of fire!

* Never add water to the oil! Risk of flash fire/explosion!

* Qils and fats may burn when overheated. Please be careful!
Do not forget to switch the appliance off after use! Always turn
the switch to the “0” position and unplug the appliance from the
mains.

* If the appliance should catch fire, never try to extinguish the
flames with water. Smother the flames with a moist cloth.

* Do not move the appliance during operation or when the fat/oil
still is hot.

/\ CAUTION: Overheating of the heating element

Please note this important information if you would like to

use fat in the deep fat fryer!

* The fat has to be melted slowly so that it can enclose the heat-
ing element.

 When fat is placed in the deep fat fryer for the first time or
melted again, there is a danger of overheating if the selected
temperature is too high!

Placing fat in the deep fat fryer for the first time:

* Liquefy the fat beforehand in a separate vessel.
/\ WARNING:
Do not heat the fat above 50 °C in order to prevent injury when
transferring it from the vessel to the deep fat fryer.

» Transfer the liquefied fat to the frying fat container.

* Once the required oil level has been reached you can set the
desired temperature on the thermostat.

ENGLISH
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/\ CAUTION: Overheating of the heating element

Reheating hardened fat in the deep fat fryer:
If the fat in the deep fat fryer has become hard, it is difficult to
know how much it has already melted down at the heating ele-
ment.
* Turn the thermostat slowly up until the control lamp shows that
the heating is working.
/\ Stop! Do not turn any further! The heating will now slowly
heat up the fat.
« A short time later the heating switches off again.
* Turn the heating on again by readjusting the thermostat.
* Repeat the process until the fat has melted.

/\ CAUTION:
* Do not immerse the appliance into water for cleaning.

» Various surfaces come into contact with food and oil. Follow the
instructions given in the chapter “Cleaning”.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an au-
thorized technician. If the supply cord is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

» This appliance shall not be used by children aged between 0 and
8 years.

» This appliance can be used by children aged 8 years and older if
they are constantly supervised.

+ This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowl-
edge, if they have been given supervision or instruction concern-
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ing use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than
8 years.

* Cleaning and user maintenance shall not be performed by chil-
dren.

+ Children may not play with the appliance.

+ Cooking pots should be set down in a stable position using the
handles (if available) in order to prevent spilling of hot liquids.

* Do not operate the appliance on a separate timer or a separate
remote control system.

+ This appliance is intended to be used in a household and in simi-
lar applications such as:
- in staff kitchen areas in shops, offices and other working envi-

ronments;
It is not intended for use
- by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;

- in farm houses;
- in bed and breakfast type environments.

ENGLISH

Unpacking the Appliance Scope of Delivery
1. Remove the appliance from its packaging. 1 lid
2. Remove all packaging material such as plastic films, filler 1 casing
material, cable ties and cardboard packaging. 1 deep frying fat receptacle
3. Check the content for any missing parts. 1 control assembly with heating element
4. In the event that the packaging content should be incom- 2 small frying baskets
plete or if damages are noticeable, do not operate the 1 large frying basket
appliance. Return it to the dealer immediately. 3 frying basket handles
i NOTE: _
There may be dust and production residue on the Overview of the Components
appliance. We recommend cleaning the appliance as 1 On/off switch and timer switch
described under “Cleaning”. 2 Power indicator light (red)

3 Temperature indicator light (green)
4 Thermostat

5 Deep frying grease container

6 Safety switch

45
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7 RESTART button

8 Cable compartment
9 Frying basket (small)
10 Housing

11 Frying basket (large)

Notes for Use

Useful Hints for Use

+ Oil and fat must be heatable to very high temperatures.
Use high quality frying oil or frying grease. Do not use
margarine, olive oil or butter. These fat types are not
suitable for frying, because they already start to smoke
at low temperatures.

+ We recommend the use of liquid frying oil.

A CAUTION: Heavy formation of foam!

+ Never mix oils and fats. The liquid may overflow.

+ Do not use any frozen food containing ice!

+ Rub wet food dry with a cloth. Overly damp food
causes heavy foaming which, in serious cases, may
cause the oil/fat to overflow.

/\ WARNING: Contaminated oil/fat can be highly

inflammable!

+ Always remove any food which may remain in the
oil/fat.

* Replace the oil/fat regularly.

+ Avoid any splashing. Fill the basket outside the deep
fryer.

+ Fryonly in the frying basket.

+ Select a suitable frying temperature under consideration
of the properties of the food to be fried. The guideline is:
Pre-fried food requires higher temperature than raw food.

+ When deep-frying doughy food, wipe off excess dough
and place the pieces carefully into the oil.

+ Ensure that the handle of the deep fat frying basket has
been correctly attached.

+ The deep dryer may be filled max. to 2/3. Do not overfill
the frying basket

i NOTE: Maximum capacity
Large basket: 10009
Small baskets: 5009 each

Tips for Avoiding the Acrylamide Content

+ Acrylamide is a chemical compound. It occurs during the
browning process (deep-drying, baking, cooking, roast-
ing, and grilling) at high temperatures in food containing
carbohydrates (starch and sugar), like potato and grain
products.

+ Acrylamide is suspected of harming genetic material and
causing cancer. However, the actual risk for humans is
not yet known.

+ We recommend not to exceed a temperature of 170°C
during drying.
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+ Also, the frying time should be kept as short as possible
and the fried goods should be fried maximally to a
golden yellow colour.

+ Thicker French fries or potato pieces are less loaded
than smaller ones, as acrylamide forms mainly in the
surface layers.

+ If you produce French fries from fresh potatoes, water
the peeled and chopped potato pieces for one hour to
dissolve a part of the sugar from the surface layers (initial
substance for acrylamide).

Start-Up

Before Using for the First Time
1. Mount the handle onto the frying basket:
+ Press the ends of the wire together at the free end of
the handle.
+ Insert the brackets into wire hoops inside the basket.
+ Lock the handle into place on the basket.

2. Please pull the connecting cable out of the cable com-
partment.

Connected Wattage

The total power consumption of this appliance can be
3270 W. With this connected wattage, a separate feed pro-
tected by a 16 amp circuit breaker is recommended.

/N CAUTION: Overload!

+ If you use extension cords, they should have a conduc-
tor cross-section of at least 1.5mm?.

+ Do not use any multiple sockets, as this appliance is
too powerful.

Electric Connection

1. Confirm that the voltage of the appliance (refer to the
name plate) and the mains voltage are the same.

2. The mains plug should only be inserted into a correctly
installed earthed socket.

On/Off Switch
When the switch is in the position “0”, the appliance is off.
There are two ways in which the appliance can be used:
- Using without the Timer Switch
1. Move the on/off switch (1) to the “ON” position.

2. Select your desired temperature with the temperature
control (4).
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- Using with the Timer Switch
1. Select the desired cooking time with the timer switch
(1) (5 to 30 minutes).
2. Select your desired temperature with the temperature
control (4).

i NoTE:
Once the time is up, a bell will sound. The appliance
will switch off automatically.

Use

. Make sure that the appliance is unplugged and switched
off (the control lamps are off.).

2. Take the lid off the deep fryer. Ensure the lid is closed
every time the appliance is heating up or frying.

. Remove the frying basket and fill the container with oil
or grease (maximum 5 litres). The filling level must be
located between the MIN and the MAX level.

4. Insert the plug into a power socket. The red control lamp

lights up. Set the desired temperature by turning the

temperature control (4).

_

w

5. Switch the appliance on with the on/off switch. Switch it

to the “ON” position or select a time.

6. The green control lamp lights up. Once the set tempera-
ture has been reached the green control lamp goes off.
Place the frying basket containing the items to be fried
carefully into the hot fat.

. The green control lamp switches on and off several times
during frying. This is normal and it indicates that the
temperature is controlled by the thermostat and is being
maintained. Once the frying time is over (the frying times
are to be found on the packaging of the food or in the
recipe), please take out the frying basket.

8. Let the oil drip from the food being fried.

-

Ending operation

1. Switch the on/off switch to the “0” position.

2. Turn the temperature control and/or the timer back to
the start.

3. Unplug the appliance from the mains.

4. Leave the appliance to cool.

Cleaning

/A WARNING:

« Always pull out the plug from the mains socket before cleaning
and wait until the appliance has cooled down.

ENGLISH

« Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning.
Wait in any case for 1 to 2 hours after use before using again to

avoid burns.

* Never immerse the control assembly into water. It could cause

an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or any abrasive items.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

Deep Frying Fat Container

1. In order to change the oil, pull out the deep frying fat
container and pour the oil out at the side.

2. The frying receptacle can be cleaned in warm water with
a mild detergent. It is dishwasher safe. Take care that
excessive detergent is not used.

PC-FR1038_IM_new

Frying Baskets and Lid

1. The baskets, handles, and the lid can all be washed in
warm water with mild detergent.

2. Ensure that everything is dried thoroughly after washing.

Housing and Control Assembly
Clean these parts with a slightly moist cloth.
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Storage

+ Clean the appliance as described and let it dry com-
pletely.

+ We recommend that you store the appliance in its
original packaging when it is not to be used for a longer
period.

+ Always store the appliance at a well ventilated and dry
place outside the reach of children.

Troubleshooting

The Appliance is not Working

Remedy:

+ Check the mains connection.

+  Check the position of the on/off switch.
+ Check the position of the thermostat.

Other Possible Causes:

The appliance is fitted with a safety switch (6).
This prevents the heater being switched on accidentally.

Remedy:
Check that the control element is correctly in place.

Overheating Protection

If the oil gets too hot, the appliance’s overheating protection
will automatically kick in. The appliance is no longer ready
to be used.

1. Unplug the deep fryer.

2. Only after the appliance has been left to cool down
completely should the “RESTART” button (7) on the rear
of the control element be operated in order to use the
deep fat fryer again. For this you should use a plastic or
wooden object that is the least 4 cm long.

Technical Data

MOGEL:....eooeereercrrireereeerecs e PC-FR 1038

Power SUPPIY:.......ceveveevineeierienins 220-240V~, 50/60Hz
2740-3270W

CaPACHY: vvovererieei s max.5 litres oil /fat

Protection class:..

Net weight: .......... ...approx. 3.2kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and is manufactured according
to the latest safety regulations.
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Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
sg specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sig do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi
Ogdlne uwagi .
Specjalne wskazowki bezpieczenstwa dla urzadzenia......49
Rozpakowanie urzadzenia
Zakres dostawy.........c.c.ee...
Przeglad elementéw obstugi........ .52
Wskazowki dotyczace uzytkowania
Uruchomienie
Uzytkowanie
Czyszczenie....

Przechowywanie. .55
Usterki i sposoby ich usuwania .55
Dane techniczne .55
Warunki gwarancji .55
USUWANIE ....ooovveeriiiiriieiissessi e 56

Ogolne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie

przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jq wraz

z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci row-

niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac

urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

+ Prosze nie korzysta z urzadzenia na zewnafrz. Prosz¢
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtomi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, proszg natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Jezeli nie korzystacie panstwo z urzadzenia, jezeli

cheecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu

wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen,
prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke

z gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).

Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez

nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadze-

nie nalezy zawsze wytacza¢ i wyciggac wtyczke sieciowq

z gniazda.
Nalezy regularnie sprawdzag, czy urzadzenie i kabel

sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy

przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Specjalne wskazowki bezpieczenstwa dla urzadzenia
Na produkcie znajdujq sie ponizsze symbol ostrzegawcze:

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!

Ryzyko poparzen!

Podczas i po zakonczeniu operacji, temperatura dostepnych po-

wierzchni bedzie bardzo wysoka.

» Korzystac z rekawic podczas otwierania pokrywy patelni!

PC-FR1038_IM_new
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JEZYK POLSKI

/\ OSTRZEZENIE:

* Nie uzywac urzadzenia bez oleju lub tuszczu. Ryzyko pozaru!

* Do oleju nigdy nie dolewaj wody! Ryzyko nagtego pozaru/
wybuchu!

* Przegrzane oleje i ttuszcze mogaq sie zapalic. Badz ostrozny/a!
Nie zapomnij wytaczy¢ urzadzenia po zakonczeniu pracy! Za-
wsze ustawiac przetgcznik w pozycji ,0” i odtaczac urzadzenie
od sieci.

* Jesli urzadzenie zapali sie, nigdy nie nalezy gasi¢ ptomieni
woda. Nalezy zdtawi¢ ptomienie wilgotng szmatka.

* Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas pracy ani wtedy, gdy
ttuszcz/olej jest nadal goracy.

/\ UWAGA: Przegrzanie elementu grzejnego

Przestrzegaj tej waznej wskazoéwki, uzywajac frytownicy

z tluszczem!

* Ttuszcz nalezy stapia¢ powoli, tak aby mdgt otoczy¢ element
grzejny.

* Wybranie zbyt wysokiej temperatury moze spowodowac prze-
grzanie podczas pierwszego stapiania ttuszczu lub ponownego
stapiania ttuszczu juz znajdujacego sie w urzadzeniu!

Wkiadanie tluszczu po raz pierwszy:

* Najpierw stop ttuszcz w oddzielnym naczyniu.

/\ OSTRZEZENIE:
Nie rozgrzewaj ttuszczu do temperatury powyzej 50 °C, aby
unikng¢ obrazen podczas przelewania.

+ Wlej stopiony ttuszcz do zbiornika frytownicy.

* Po wlaniu odpowiedniej ilosci tluszczu ustaw na termostacie
wybrang temperature.
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/\ UWAGA: Przegrzanie elementu grzejnego

Podgrzewanie stwardniatego tluszczu we frytownicy:
Jezeli thuszcz znajdujacy sie we frytownicy stwardniat, moze by¢
trudno stwierdzi¢, czy ttuszcz znajdujacy sie na dole pod elemen-
tem juz sie stopit.
« Obracaj termostat powoli do gory, az lampka kontrolna zasy-
gnalizuje uruchomienie ogrzewania.
/\ Stop! Nie obracaj dalej! Element grzejny powoli podgrzeje
ttuszcz.
* Po chwili ogrzewanie wytaczy sie.
* Ponownie wigcz ogrzewanie przez wyregulowanie termostatu.
* Powtarzaj tg czynnos¢ az do stopienia ttuszczu.

/N UWAGA:
* Nigdy nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie celem czyszczenia.

* Rdzne powierzchnie wechodzg w kontakt z zywnoScig i olejem.
Korzystac z instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikna¢ za-
grozenia.

* Tego urzadzenia nie mogag uzywac dzieci w wieku od 0 do 8 lat.

» Z tego urzadzenia moga korzysta¢ dzieci od 8 roku zycia, jesli
znajduja sie pod statym nadzorem.

» Z tego urzadzenia moga korzysta¢ osoby z ograniczonymi fizycz-
nymi, czuciowymi oraz mentalnymi zdolnosciami lub z brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane lub poinstruowane,

JEZYK POLSKI
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jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg ewentuaine
ryzyko.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej
8 roku zycia.

+ Czynnos$ci w zakresie czyszczenia oraz konserwacji nie moga,
wykonywac dzieci.

+ Dzieciom nie nalezy pozwalac¢ na zabawe tym urzadzeniem.

+ Naczynia do gotowania nalezy ustawiaC w stabilnej pozycji za
pomocg uchwytow (o ile sg dostepne), aby zapobiec wylewaniu
sie goracych ptyndw.

* Nie postugiwac sie urzadzeniem z osobnym timerem lub osob-
nym systemem zdalnego sterowania.

* Urzadzenie przeznaczone jest do uzycia w gospodarstwie domo-
wym i do podobnych zastosowan, takich jak:

- w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikow sklepdw, biur
| innych miejsc pracy;

Urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania

- dla klientow hoteli, moteli i innych miejsc zakwaterowania;

- gospodarstwach rolnych;

- placéwkach oferujgcych zakwaterowanie ze $niadaniem.

Rozpakowanie urzadzenia Zakres dostawy
1. Wyjmij urzadzenie z opakowania. pokrywka
2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe takie, jak folie obudowa

pojemnik na tluszcz do gtebokiego smazenia
jednostka sterujaca z elementem grzewczym
mate koszyki do smazenia

duzy koszyk do smazenia

uchwyty koszyka do smazenia

z tworzyw sztucznych, materiat wypetniajacy, opaski
zaciskowe i opakowania kartonowe.

3. Sprawdz zawarto$¢ pod katem brakujacych czesci.

4. W razie, gdy zawarto$¢ opakowania jest niepetna lub jest
zauwazalnie uszkodzona nie wolno korzysta¢ z urzadze-
nia. Nalezy zwrdci¢ je bezzwtocznie do sprzedawcy.

W = N = —

i WSKAZOWKA: Przeglad elementow obstugi
Na urzadzenie moga znajdowac sig kurz i pozostatosci 1 Wiacznik/ wytacznik oraz przefacznik imera
produkceyjne. Zalecamy wyczyszczenie urzadzenia zgod- 2 Lampka kontrolna pracy (czerwona)

nie ze wskazowkami zawartymi w punkcie ,Czyszczenie”. 3 Lampka kontrolna temperatury (zielona)

4 Regulator temperatury
5 Pojemnik na ttuszcz do frytkownicy
6 Wytacznik bezpieczenstwa
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7 Przycisk RESTART

8 Schowek na kabel

9 Kosz frytkownicy (maty)
10 Obudowa

11 Kosz frytkownicy (duzy)

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Uwagi dotyczace eksploatacii

+ Oleji tuszcz nalezy rozgrzewaé do bardzo wysokich
temperatur. Do smazenia nalezy uzywac jakosciowo
bardzo dobrego oleju lub tiuszczu do gtebokiego sma-
zenia. Nie nalezy stosowa¢ margaryny, oliwy z oliwek
ani masta. Tego rodzaju tuszcze nie sg przystosowane
do smazenia, poniewaz zaczynajq wydziela¢ dym w niz-
szych temperaturach.

+  Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.

A UWAGA: Silne pienienie!
+ Nigdy nie mieszac oleju z tuszczem. Plyn moze
przelac sie.

+ Nie uzywaj oblodzonych mrozonych produktow!
+Mokre produkty nalezy wytrze¢ do sucha odpowiednim
recznikiem. Nadmiernie wilgotne produkty powoduja
silne pienienie, co moze by¢ przyczyna wykipienia

oleju/tluszczu.

/\ OSTRZEZENIE: Skazony olej/thuszcz moga byé

wysoce tatwopalne!

+ Zawsze wyjmowac zywnosSc, ktéra by¢ moze pozostata
w oleju/tuszczu.

+ Wymieniac olej/tuszcz regulamie.

+ Nalezy unika¢ rozpryskiwania oleju. Koszyk nalezy
napetnia¢ produktami poza frytownica.

+ Smazenie nalezy przeprowadzac wylacznie przy uzyciu
koszyka.

+ Nalezy dobrac temperature odpowiednio do wlasciwosci
smazonych produktow. Wytyczne: Produkty wstepnie
podsmazone wymagaja wyzszej temperatury niz pro-
dukty surowe.

+ W przypadku smazenia produktéw ciastowatych nadmiar
ciasta nalezy usuna¢ i umiesci¢ produkty ostroznie
w oleju.

+ Pamietaj, ze uchwyt na koszu frytownicy nie zostat
zamocowanyd.

+ Frytownice nalezy napetnia¢ maksymalnie do 2/3 wyso-
kosci. Nie nalezy przepetniaC koszyka do smazenia.

1 WSKAZOWKA: Maksymalna pojemnos$¢
Duzy koszyk: 10009
Mate koszyki: 5009 kazdy

Wskazoéwki dotyczace unikania akrylamidu

+  Akrylamid jest zwigzkiem chemicznym. Powstaje w pro-
cesie brazowienia potraw (gtebokie smazenie, pieczenie,
gotowanie, opiekanie, grillowanie) w wysokiej tempera-
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turze, w potrawach zawierajacych weglowodory (skrobia
i cukier), takich jak ziemniaki i produkty zbozowe.

+ Podejrzewa sig, ze akrylamid ma szkodliwy wptyw na
materiat genetyczny i moze by¢ przyczyna powstawania
nowotworow. Jednak rzeczywiste zagrozenie dla organi-
zmu cztowieka nie jest do tej pory znane.

+ Podczas gtebokiego smazenia zaleca sie nie przekra-
cza¢ temperatury 170 °C.

+ Czas smazenia powinien by¢ mozliwie jak najkrétszy
a produkty smazone jedynie do momentu uzyskania
26fto-ztotego koloru.

+ Grubsze frytki lub kawatki ziemniakow beda miaty
mniejszg zawarto$¢ akrylamidu w poréwnaniu z mniej-
szymi produktami, poniewaz substancja ta gromadzi sie
gtéwnie na warstwie zewnetrznej.

+ W przypadku sporzadzania frytek ze $wiezych ziem-
niakow, obrane i pokrojone kawatki ziemniakow nalezy
moczy¢ przez jedng godzine, aby rozpusci¢ cze$¢ cukru
w warstwie wierzchniej, z niego powstaje akrylamid.

Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem
1. Zamontowa¢ uchwyt na koszyku do smazenia:
+ Prosze zacisna¢ razem druciane koncowki na wolnym
kofcu uchwytu.
+ Prosze wprowadzi¢ katowniki do drucianych uszek
wewnatrz koszyka.
+ Zablokowa¢ uchwyt na koszyku.

2. Wyciagnij kabel sieciowy ze schowka.

JEZYK POLSKI

Moc przylaczeniowa

Catkowity pobér mocy tego urzadzenia wynosi 3270 W.
Zaleca sig zasilanie go z wydzielonej linii zabezpieczonej
wytacznikiem automatycznym 16 A.

/\ UWAGA: Przeciazenie!

+ Uzywane przedtuzacze powinny mie¢ przewody
0 przekroju nie mniejszym niz 1,5mm?.

+ Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duzg moc
urzadzenia.

Podtaczenie elektryczne

1. Nalezy sprawdzic, czy napigcie zasilania urzadzenia
(patrz tabliczka znamionowa) zgadza si¢ z napigciem
w instalacji elekirycznej.

2. Wtyczke sieciowa podigczaj tylko do prawidiowo zainsta-
lowanego gniazda z bolcem ochronnym.
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Przycisk wiaczania/wytaczania
Kiedy przetacznik znajduje si¢ w pozycji 0", urzadzenie
jest wytaczone.
Sa dwa sposoby, na ktdre mozna uzy¢ urzadzenia:
- Uzycie bez przelacznika timera
1. Ustawi¢ wiacznik/wytacznik (1) w pozycji ,ON”".
2. Wybra¢ zadana temperature za pomoca kontrolki
temperatury (4).

- Uzycie z przetacznikiem timera
1. Wybra¢ czas przyrzadzania potrawy za pomoca,
przetacznika timera (1) (5 do 30 minut).
2. Wybra¢ zadang temperature za pomoca kontrolki
temperatury (4).

i WSKAZOWKA:
Po uptywie czasu zadzwoni dzwonek. Urzadzenie
wytgcza sie automatycznie.

Uzytkowanie

1. Prosze sig upewni¢, ze urzadzenie jest wytaczone i odta-

czone od sieci (lampki kontrolne sg zgaszone).

2. Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy. Sprawdzaé, czy
pokrywka jest zamknieta zawsze, gdy urzadzenie na-
grzewa sie lub smazy.

3. Prosze wyja¢ kosz frytkownicy i napetni¢ zbiornik olejem
lub tluszczem (maksymalnie 5 litry). Pojemnik powinien
by¢ napetniony do poziomu pomigdzy oznakowaniem
minimum (MIN) a maksimum (MAX).

4. Prosze wiozy¢ wtyczke do kontaktu z zestykiem ochron-
nym. Zapali si¢ czerwona lampka kontrolna. Obracajac
regulator temperatury (4) ustaw pozadang temperature.

. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca wigcznika/ wytacznika.
Przetaczy¢ do pozycji ,ON” lub wybra¢ czas.

6. Zapala sie zielona lampka kontrolna. Po osiggnieciu
ustawionej temperatury zielona lampka kontrolna gasnie.
Zachowaj ostrozno$c¢, wkiadajac koszyk frytownicy
wypetniony smazonym produktem.

. Zielona lampka kontrolna wielokrotnie wiacza sig i wyta-
cza podczas smazenia. Jest to normalne i wskazuje na
prace termostatu kontrolujacego i utrzymujacego tem-
perature. Po uptywie czasu smazenia (czas smazenia
jest podany na opakowaniu produktu spozywczego lub
w recepturze) wyjmij koszyk frytownicy.

8. Pozwoli¢ na obcieknigcie oleju ze smazonego produktu.

[Sa)

~

Operacja zakonczenia

1. Ustawi¢ wiacznik/wytacznik w pozyciji ,0”.

2. Ustawi¢ kontrolke temperatury i/lub timer z powrotem
W poz. startu.

3. Odtaczy¢ urzadzenie od sieci.

4. Pozostawi¢ urzadzenie do wystygniecia.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekac, az frytownica cat-
kowicie wystygnie. Aby unikng¢ poparzenia powinni Panstwo
odczekac z czyszczeniem urzadzenia 1-2 godziny od jego

uzytkowania.

* Nigdy nie zanurzac jednostki sterujacej w wodzie. Moze to do-
prowadzi¢ do porazenia pradem lub pozaru.

/N UWAGA:

+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych podobnych
przedmiotow.

+ Nie uzywaj ostrych lub $ciernych srodkéw czyszcza-
cych.
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Zbiornik tluszczu

1. Aby wymienic olej, wyciagnij zbiomik tluszczu i wylej olej
z boku.

2. Pojemnik do smazenia mozna umy¢ ciepta woda z do-
datkiem delikatnego detergentu. Mozna go my¢ w zmy-
warce. Uwazag, aby nie uzy¢ zbyt duzo detergentu.
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Koszyki do smazenia i pokrywka

1. Koszyki, uchwyty oraz pokrywke mozna myc w cieptej
wodzie z dodatkiem delikatnego detergentu.

2. Sprawdzi¢, czy wszystko jest catkowicie suche po
zakonczeniu mycia.

Obudowa i jednostka sterujaca
Wyczyscic te czesci lekko nawilzong szmatka.

Przechowywanie
+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem i zosta-
wi¢ w celu catkowitego ostygniecia.

+ W przypadku dtuzszych okresow nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w odpowied-
nio wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem
dzieci.

Usterki i sposoby ich usuwania
Urzadzenie nie funkcjonuje
Srodek zaradczy:
+ Prosze sprawdzi¢ podiaczenie do sieci.
+  Sprawdzi¢ pozycje wiacznika/wytacznika.
+ Prosze sprawdzi¢ pozycje termostatu.

Inne mozliwe przyczyny:

Urzadzenie to zaopatrzone jest w wytacznik bezpieczen-
stwa (6).

Uniemozliwia on niezamierzone wiaczenie ogrzewania.

Srodek zaradczy:

Prosze sprawdzi¢ wiasciwe potozenie elementu steruja-
cego.

Ochrona przed przegrzaniem

Jedli olej zbyt sie nagrzeje, urzadzenie zabezpieczajace
przed przegrzaniem automatycznie zakonczy prace. Urza-
dzenie nie jest wowczas gotowe do uzytku.

1. Prosze wyja¢ wtyczke z gniazdka.

2. By frytkownice uzy¢ ponownie, prosze uruchomié
przycisk ,RESTART" (7) z tylu elementu sterujacego
dopiero po zupetnym ochfodzeniu urzadzenia. W tym
celu uzyj przedmiotu z tworzywa lub drewna o diugosci
€0 najmniej 4 cm.
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Dane techniczne

PC-FR 1038
220-240V~, 50/60Hz
2740-3270W

Stopien ochrony:
Masa netto: ...t

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napigcia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepi-
sami bezpieczenistwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjna do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng karta gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny
koszt.

JEZYK POLSKI

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziafania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartoci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznuréw pofaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,
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+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cale urzadzenie, ktore s wymieniane konczy sig, wraz

z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
s wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez tg gwarance.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnief kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.
Prosze korzystac¢ z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzgtu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panistwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Taq droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjlk, mindenképpen tigyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérlilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.
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Altalanos megjegyzések

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban 1év6 bélésanyaggal egyutt! Amennyiben a késziléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznéalati Utmutatot is
adja a készulékhez.

+ Kizérolag személyi célra hasznalja a késziléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jelleg(i
hasznalatra készlilt.

+ Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznalja a készliléket vizes kézzell Ha a késziilék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl!

+ Kapcsolja ki a késziiléket és mindig hiizza ki a csatla-
kozot a dugaszold aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig a
vezetéket hiizza), ha nem hasznalja a készliléket, tarto-
zékokat szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne mikodtesse a késziiléket feliigyelet nélkul! Mindig
kapcsolja ki a készliléket, ha elhagyja a helyiséget!
Huzza ki a csatlakoz6t a dugaszolé aljzatbol!

+ Akészliléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sérilést
&t rajta, a késziiléket nem szabad hasznalni.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.)!

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulla-
das veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi el6irasok a késziilékre vonatkozéan
A kovetkez6 figyelmeztetd szimbdlum jelzéseket talélja a terméken:
EIGYELMEZTETES: Forré fellet!
Egési séruilések veszélye!
Mikddés kdzben és utan az elérhetd fellletek hdmérséklete na-

gyon magas lesz.

* Az olajsUtd tetejének felnyitasahoz hasznaljon fogokeszty(it!

PC-FR1038_IM_new
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/\ FIGYELMEZTETES:

* Ne hasznélja a késziléket olaj vagy zsir nélkul. Tiizveszély!

+ Soha ne adjon vizet az olajhoz! Az olaj belobbanhat/robban-
hat!

* Az olaj és a zsirok tulhevuléskor éghetnek. Legyen eldvigya-
zatos! Ne felejtse el a készlléket Uzemelés utan kikapcsolni!
A kapcsol6t allitsa ,0”pozicidba és a halozati kabelt hiizza ki a
konnektorbdl.

* Ha a készUlék meggyullad, ne probalja vizzel eloltani a lango-
kat. Egy nedves ruhaval fojtsa el a langokat.

* Ne mozgassa a készuléket mikodés kozben vagy amikor a
zsir/olaj forro.

/\ VIGYAZAT: A fiitéelem tilheviilése

Vegye figyelembe ezt a fontos tudnivalét, ha zsirt szeretne

hasznalni az olajsttében!

* Azsirt lassan kell felolvasztani, hogy korllzarhassa a fltGele-
met.

* Ha el0szor tesz be zsirt vagy olvaszt fel, tilhevulés veszélye all
fenn, ha a hémérsékletet tul magasra éllitja be!

Ha el6szor hasznal zsirt:

« Elétte kilon edényben olvassza fel a zsirt folyékonyra.
/\ FIGYELMEZTETES:
Ne hevitse a zsirt 50 °C folé, nehogy attoltés kdzben megégess
magat.

» Ontse a felolvasztott zsirt az olajsiitd tartalyaba.

* Ha elért a sziikséges olajszintet, a termosztaton beallithatja a
kivant hOmérsékletet.
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/\ VIGYAZAT: A fiitéelem tulheviilése

Megkeményedett zsir felolvasztasa az olajsiitében:

Ha a zsir megkeményedett az olajsutében, alig tudja megallapi-

tani, hogy lent a flitésnél mennyire van mar elolvadva.

* Forditsa el lassan a termosztatot, mig ellen6rz6 [ampa azt nem
jelzi, hogy a flités Uzemel.

/\ Stop! Ne forditsa el tovabb! A melegités csak lassan me-
legiti fel az olajat.
+ Nemsokara a melegités magatl kikapcsol.
« Kapcsolja megint be a fitést: allitsa be megint a termosztatot.
+ Addig ismételje ezt meg, mig a zsir el nem olvadt.

/\ VIGYAZAT:
* Ne meritse vizbe a készuléket tisztitaskor.

« Kllonbozé feluletek érintkeznek az étellel és az olajjal. Kovesse a
,lisztitas” fejezetben megadott utasitasokat.

* Ne javitsa sajat kezlileg a készuléket. Mindig lépjen kapcsolatba
szakképzett szerelGvel. Ha a villanyvezeték megsérul, a gyar-
tonak, a szerviz Ugynokségnek vagy mas, hasonldan képzett
személynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkerulése érde-
kében.

* Akészuléket 0 és 8 év kozotti gyerekek nem hasznalhatjak.

* Ezt a készilléket 8 éves és idosebb gyerekek csak fellgyelettel
hasznalhatjak.

* Akészuléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességl
személyek, illetve akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk
ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha fellgyelet alatt allnak vagy a
készUlék biztonsagos hasznalatara megtanitottak 6ket, és megér-
tették a kapcsolddd veszélyeket.

MAGYARUL
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+ Tartsa a készUléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekek-

tél tavol.

* Atisztitast és felhasznaldi karbantartast nem végezhetik gyerekek.

+ Gyerekek nem jatszhatnak a készulékkel.

+ Af6zbedényeket stabil helyzetbe kell elhelyezni a fogantyujuk se-
gitségével (ha van), hogy elkertlje a forrd folyadékok froccsenését.

+ Ne mUkodtesse a készlléket kulonalld idézitdvel vagy kulonalld

taviranyito rendszerrel.

* Akészulék haztartadsokban és hasonld helyeken vald hasznalatra

alkalmas, mint példaul:

- személyzeti konyhaban, boltokban, irodakban és mas munka-

kornyezetekben;

Nem alkalmas a kovetkezOkben valo hasznalatra
- Ugyfelek altal hotelekben, motelekben és més lakokormnyezet-

ben;
- mezbgazdasagi birtokokon;

- agyat és reggelit biztosito létesitmenyekben.

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a kész(iléket a csomagolasbal.

2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, ugymint a
mianyag foliakat, toltéanyagot, kabelrogzitéket és a
kartondoboz csomagolast.

3. Ellendrizze a tartalmat barmilyen hianyzé alkatrész
tekintetében.

4. Abban az esetben, ha a csomag tartalma hianyos vagy
sériilések fedezhetok fel, ne miikodtesse a késziiléket.
Azonnal vigye vissza a keresked6hdz.

1 MEGJEGYZES:

Por és gyartasi maradvanyok lehetnek a késztiléken.
Javasoljuk a késziilék megtisztitasat a , Tisztitas” részben
leirtak szerint.

Szallitott elemek

fedd

boritas

olajsutd tartaly

kezeld szerkezet fiité elemmel
kis méreti kosar

N = =
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1 nagy méret(i kosar
3 kosarfogdk

A kezel6elemek attekintése

1 Be-/ki kapcsold és id6zité kapcsold
2 Mikédésjelz6 lampa (piros)

3 Hoémérsékletjelzd Iampa (zold)
4 Héfokszabalyzo

5 Siitézsiradék-tartaly

6 Biztonsagi kapcsold

7 Ujraindité gomb (RESTART)
8 Kabelfiok

9 Siitékosar (kis méret)

10 Burkolat

11 Sitékosar (nagy méretd)

Megjegyzések hasznalatra

Hasznos tippek a hasznalathoz

+ Az olajnak és a zsirak nagy hémérsékletet elbironak
kell lennie. A stitéshez jo min6ségl sttdolajat vagy zsirt
hasznéljon. Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy
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vajat! Ezek a zsiradéktipusok meg alkalmasak siitésre,
mert mar alacsony hémérsékleten is flstolni kezdenek.
Folyékony stit6olaj hasznalatat javasoljuk.

A VIGYAZAT: Erés habképzodés!

Ne keverje 0sszes az olajat és a zsirt. A folyadék
tulcsordulhat.

Ne hasznaljon jeges, fagyott élelmiszert!

Anedves élelmiszert torélie meg egy szaraz ruhaval.
Atul nedves élelmiszer erés habosodast okoz, ami
stlyos esetben az olaj/zsir tllfolyasat okozhatja.

/\ FIGYELMEZTETES: A szennyezett olaj/zsir
nagyon gyulékony lehet!

Mindig tavolitsa el az olajban/zsirban maradt ételt.
Rendszeresen cserélje le az olajat/zsirt.

Kerilje el a fréccsenést. Az olajsitdn kivil tltse fel a
kosarat.

Csak a slitékosarban stisson.

Vélasszon egy megfeleld a siitendd élelmiszer tulajdon-
ségait figyelembe vevé siitési hmérsékletet. Utmutatas:
Az el8siitott élelmiszer magasabb hémérsékletet igényel,
mint a nyers élelmiszer.

Tésztat tartalmazo élelmiszer sttésekor tordlje le a feles-
leges tésztat, és dvatosan tegye a darabokat az olajba.
Ugyelien ra, hogy a siitékosaron a fill j6l legyen rogzitve!
Az olajstité max. 2/3 részig toltheté meg. Ne toltse tdl a
slitékosarat.

1 MEGJEGYZES: Maximalis (irtartalom
Nagy méret(i kosar: 10009
Kis méret(i kosér: 5009 mindegyik

Tippeke az akrilamid tartalom elkeriiléséhez

Az akrilamid egy kémiai vegydlet. A barnulasi folyamat
(olajban stités, stités, fozés, piritas és grillezés) soran
képz6dik magas hémérsékleteken a szénhidratokat (ke-
ményitd és cukor) tartalmazé ételeknél, mint a burgonya
és a gabona termékek.

Az akrilamid feltehet6en karositja a genetikai anyagokat
és rakot okoz. Azonban az emberekre hat6 valos kocka-
zata még nem ismert.

Javasoltjuk, hogy a sUtés soran ne haladja meg a
170°C-0s hdmérsékletet.

Tovabba a siitési id6t a lehetd legrovidebbre kell csok-
kenteni, és a siilt ételeket maximum aranyséarga sziniire
kell megsiitni.

Avastagabb hasabburgonya vagy burgonyadarabok
kevésbé terheltek, mint a kisebb darabok, mivel az
akrilamid f6leg a fellileti rétegekbe alakul ki.

Ha friss burgonyabdl keészit hasabburgonyat, a meg-
hamozott és felapritott burgonyat egy oran at aztassa
vizben, hogy feloldja a fellileti rétegekben talalhaté cukor
egy részét (az akrilamid kiindulé anyaga).
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Hasznalatba vétel
Az els6 hasznalatvétel el6tt
1. Helyezze a fogantyUt a kosérra:
+ Nyomja 6ssze a drotvégeket a nyél szabad végeinél.
+ Dugja be a sarkokat a kosar belsejében 1év§ fiilekbe.
+ Rogzitse a fogantyut a kosaron.

Hlzza ki a csatlakozokabelt a kabelfiokbol!

2.

Csatlakoztatasi érték

Akészilék 3270 W osszteljesitmény felvételére képes.
Ennél a csatlakoztatasi értéknél ajanlatos egy kulon tap-
vezeték, amely egy 16 A-es véd6kapcsolon keresztill van
biztositva.

/\ VIGYAZAT: Tulterhelés!

* Ha hosszabbitét hasznal, ennek legalabb 1,5 mm?
vezetékatmérdje legyen.

+ Ne hasznéljon elosztét, mivel ez a késziilék nagyon
nagy teljesitményd.

Elektromos csatlakozas

1. Ellenérizze, hogy a készulék feszliltsége (lasd a tipus-
cimkét) megegyezik-e a halézati feszliltséggel.

2. Acsatlakozot csak eldirasszeriien beszerelt foldelt fali
aljzatba csatlakoztassa.

Be-/ki kapcsold
Amikor a kapcsolé ,0” pozicidban all, a készilék ki van
kapcsolva.
Két modon hasznélhatja a késziléket:
- ldézité kapcsolé nélkiil
1. Allitsa a be-/ki kapcsolét (1) ,ON” allasba.
2. Allitsa be a kivant hémérsékletet a hémérséklet-sza-
balyozéval (4).

- ldézité kapcsold hasznalata

1. Valassza ki a kivant slitési idét az id6zit6 kapcsoléval

(1) (5 €s 30 perc koz6tt).
2. Allitsa be a kivant hémérsékletet a hdmérséklet-sza-
balyozéval (4).

i MEGJEGYZES:
Ha lejart a beallitott id6, a késziilék hangjelzést ad és
automatikusan kikapcsol.

61

23.07.20

MAGYARUL



MAGYARUL

Hasznalat

1. Gy6zddjék meg réla, hogy a kész(ilék ki van-e kap-
csolva, és ki van-e htizva a konnektorbdl (az ellenérzé
lampak nem égnek).

2. Vegye le a frit6zrd| a fedét! Ugyeljen, hogy felmelegités
és siités kozben a készlilék fedele teljesen legyen
lezérva.

3. Vegye ki a sttékosarat, és toltson a tartalyba olajat vagy
zsirt (maximum 5 liter). A zsiradék szintje a MIN és a
MAX jel k6zott legyen.

4. Dugja a csatlakoz6 dugaszt egy foldelt konnektorbal A
piros ellenérzé lampa kigyullad. A héfokszabalyozé (4)
forgatasaval allitsa be a kivant hdmérsékletet!

5. Kapcsolja be a késziiléket a be-/ki kapcsoléval. Allitsa a
kapcsolét ,ON” llasba, vagy llitsa be a siités idejét.

6. Felvilagit a zold ellenérzd Iampa. Ha elérte a készlilék a
beallitott hdmérsékletet, a zold ellendrz6lampa kialszik.

Lassan eressze be a siitkosarat a siitnivalé élelmiszer-
rel egyditt a forré zsirba.

7. Az0ld ellendrz6 lampa a siités alatt tobbszér be- és
kikapcsol. Ez normalis jelenség, és azt jelzi, hogy a
hémérséklet termosztatikus ellenérzés alatt &ll, és
azonos marad. A siitési id0 lejarta utan (a siitési id6t az
élelmiszer csomagolasan vagy a receptben talalhatja
meg) vegye ki a slitbkosarat.

8. Hagyja a fritirozott élelmiszerrél kissé lecsepegni az
olajat.

Siités befejezése

1. Allitsa a be-/ki kapcsolot ,0” allasba.

2. Allitsa a hmérséklet-szabalyozét ésfvagy idszitst
kiindulo allasba.

3. Hlzza ki a kész(ilék halézati kabelét a konnektorbdl.

4. Hagyja a késziiléket kihdlni.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halozati csatlakozo dugot, és
varjon, mig le nem hl a késztlék.

* Varjon a tisztitas megkezdésével, mig a fritdz teljesen le nem
hilt. A hasznalat utan azonban mindenképp tanacsos 1-2 orat
varni, nehogy a forrd készulék égési sérilést okozzon.

* Tilos a vezérl6 részt vizbe meriteni. Ezzel aramutést vagy tlzet

okozhat.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas surol6 hatasu
targyat.

+ Ne hasznéljon agressziv vagy surold hatasu tisztit6-
szert.

Olajsiitd tartaly

1. Az olaj cseréjéhez huzza ki az olajtartalyt és ontse ki
oldalt az olajat.

2. Az olajtartaly meleg, enyhén mosogatészeres vizben
vagy mosogatogépben tisztithatd. Keriilje a tulzott mér-
ték(i mosogatoszer hasznalatat.

Siitékosarak és fedé

1. Asitd kosarak, fogantyuk és a fedd meleg, enyhén
mosogatoszeres vizben tisztithatok.

2. Mosogatas utan hagyja a tartozékokat teliesen meg-
szaradni.
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Burkolat és vezérl6 szerkezet
Ezeket a részeket enyhén nedvesitett ronggyal tisztitsa.

Térolas

+ Aleirtaknak megfelelden tisztitsa meg a késziiléket, és
hagyja teljesen megszaradni.

+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagola-
séaban térolja, ha hosszabb ideig hasznalaton kiviilre
helyezi.

+ Mindig jol szelléz8, széraz helységben, gyermekektél
tavol tarolja a keszlléket.
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Hibaelharitas
A késziilék nem miikodik
Megoldas:
+ Ellendrizze a haldzati csatlakozast.

+ Ellendrizze a be-/ki kapcsolo allasat.
+ Ellendrizze a termosztatok helyzetét.

Tovabbi lehetséges okok:

Szerelje fel a készliléket biztonsagi csatlakozéval (6).
Ez megakadalyozza a fités akaratlan bekapcsolasat.

Megoldas:
Ellenérizze a vezéridelem helyes beallitasat.

Tulheviilés elleni védelem

Ha az olaj tulmelegszik, automatikusan bekapcsol a kész(-
1€k tiimelegedés védelme. llyenkor a készilék mar nem
mikoddképes.

1. Huzza ki a csatlakoz6 dugaszt a konnektorbdl!

2. Csak a késziilék teljes lehilése utan mikddtesse a
vezérléelem hatoldalan talélhaté ,RESTART" gombot (7),
ha a frit6zt Ujra hasznélni szeretné. Ehhez legalabb 4 cm
hosszu mianyag- vagy fatargyat hasznaljon.

Miszaki adatok

PC-FR 1038

220-240V~, 50/60Hz

.......................................... 2740-3270W

Kapacités: ........... ...max. 5 liter olaj/zsir
VEdeIMi OSZEAIY: ......vvveveeeie et I
NEHO SUIY: oo kb. 3,2kg

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Akészulék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek,
beleértve az elektromagneses megfeleldségrél, és a kisfe-
sziiltségli berendezésekrdl szol6 iranyelveket, és a legljabb
biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével készillt.

Selejtezés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdmyezettinket, az elektromos készi-
|ékek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos készUlékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le

I 2zokat az elekiromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznainil

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas*
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositdshoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.
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Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
készlilékeket.
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PYCCKWUK

PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnNbI NPUMEHsIEMbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomengaLmv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
onacHocTh 0603HaueHbI o ocobeHHomy. ObssatensHo
crneayiTe 3TUM pekoMeRaaLnsM, YTobbl peaoTepaTuTL
HeCYaCTHbIN Crly4ait Uk NONOMKY M3AEnus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpemp,aeT 06 onacHocTn ANs 300p0BbA 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHusa TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKa3biBaeT Ha BO3M0)KHyK) 0MacHOCTb ANng u3genusa n
[DPYrvX OKpyXatoLLyX NpeaMeToB.

i MPUMEYAHMS:
[aet coBeTbI 1 MHOPMALINKO.

Copepxanue
0630p geTarneit npubopa
O6LLas UHPOPMALNS........ovvvvveceene.
Ocobble yka3aHs Mo TEXHUKe
6e30MacHOCTY ANs AAHHOTO YCTPONCTBA .....vvvvvvevreererveenes 64
Pacnakoska ycTpoicTBa.. .68
KomnnekT noctas......... .68
0630p getaneit npubopa............ .68

MpuMeyaHus No 1cnonb3oBaHUs
MoprotoBka K PaboTe ..................
Mopsinok paboTbl ¢ NpUBOPOM.
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06was nHopmaums
I'Iepen Ha4anom akcnnyartauuu an6opa BHMMATENbHO
npquTaﬁTe npunaraemyr UHCTPYKLUMIO NO sKkcnnyaTayum u
COXpaHuTe ee B HaJeXXHOM MecTe, BMeCTe C FapaHTMVIHbIM
TanoHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTH, KapTOHHOﬁ
K0p06KOl71 C YNakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnn [aete Komy-
nnBo nononb30BaThCs an60p0M, 0bs3aTensHo ,qame B
npuaady aaHHy UHCTPYKLMIO NO aKCnnyaTaumnn.

+ MonbayiTecs NpGOPOM TOMBKO YacTHbIM 06pa3oM 1 no
HasHayeHmto. [Mpubop He NpeHa3HayeH Ans koMMepye-
CKOTO WCMONb30BaHMS.

* He nonbayiitecs npnubopom nop oTkpbITbiM HeboM. [pe-
LOXpaHsiiTe Nprbop OT apbl, MPSIMbIX COMHEYHBIX Ny-
ueil, BaXHOCT (HW B KOEM Cy4ae He norpyxaiite ero
B Bofly) ¥ yAapoB 06 ocTpble yrrbl. He npukacalitecs k
npuBopy BnaxHbIMW pykamu. Ecnn npubop yBnaxHumncs
WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY 13 PO3ETKY.

+ [Mocne akcnnyatawuy, MOHTaXe NpUHaANeXHOCTEN,
4mMCTKe Unn noromke npubopa Beersa BbIHUMANTe BUNKY
113 PO3eTKM (TSHWUTE 3a BUIIKY, a He 3a kabernb).

+ He ocraBnsiite BKnioYeHHble anekTponpubops! 6e3 npu-
cMoTpa. Bbixogs 13 nomelLLeHnst Beeraa BbikmovaiiTe
npu6op. BbiHbTe LUTEKEP M3 PO3ETK.

+ [lpnbop 1 kabenb ceTeBoro NUTaHNs HeobXoANMO
perynsipHo obcneaoBaTh Ha Hanuive CrnesjoB NOBpeX-
AeHust. Mpu obHapyxeHU1 NoBpexXaeHNst NoNb30BaTbCs
npuBopom 3anpeLlaeTcs.

* Mcnonb3yiite TONbKO OpUrHaMbHbIE 3an4acTy.

* 113 coobpaskeHnin 6e3onacHoCTV Anst fieTei He ocTaB-
NATe NexaTb YNaKkoBKy (MNacTUKOBbIE MELLKW, KapTOH,
neHonnacT v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N\ NMPEOYNPEXOEHME:
He nossonsiite feTsm urpathb C NONMMSTUNEHOBOM
nnexkoit. OnacHocTb yayuwbs!

Ocobble yka3aHus No TeXHuKe 6e30nacHOCTM
ANA AaHHOro YCTPOMUCTBA

Ha n3genum nMetoTcs cregyrowwmn npeaynpexgatoLLymii CMMBOT:
NMPEOYNPEXOEHUE: Nopayas noBepXxHOCTD!

OnacHocTb oxora!

Bo Bpems v nocne nenosnb3osaHus Temnepatypa LOCTYMHbIX
MoBEePXHOCTEN ByAeT 04EHb BbICOKOM.
* [1pn OTKPbIBAHUM KPbILLKV (DPUTIOPHNLLEI, HAAEBaWTe nepyarku!
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/N NPEOYNPEXOEHUE:

* He BkntovanTe npubop, npegsapuTesibHO He 3arosHuB ero
Macriom unm xmpom. OnacHocTb Bo3ropaHus!

* Hu B kOem cryyae He HanueawnTe B Macro Boay! OnacHoOCTb
BHe3anHou BCMbILWKK/ B3pbiBal

* [leperpeTble Macna v upbl MOTyT BOCMiaMeHUTLCS. byabTte
ocTopoXHbI! Hikoraa He 3abbiBaiiTe BbIKOYaTh Npubop nocne
OKOHYaHus paboTbl! Beeraa ycraHaBnmBainTe nepeknoyaTesis
B nonoxeHue «0» 1 BbITaCK1BaNTe BUIKY U3 CETEBOW PO3ETKN.

* [1pu Bo3ropaHum npubopa, H1 B KOEM Cy4ae He racute nrams
Bogow. CoeinTe oroHb BNaXXHOW TKaHbHO.

* He nepemeLuanTe npnbop BO BpeMs ero paboTsl 1nu korga
KUP/Macno eLLe He OCTbIN.

/\ BHUMAHME: Meperpes HarpeBaTenbHOro aneMeHTa
MomHKTe 06 3TOM BaXXHOM npeaynpexaeHuu, ecnu Bol
HamepeHbI UCNONb30BaTh ANA NPUrOTOBIEHUA ONoa BO
thpuTIOpHMLIE TBEPABIN XKUP!

« JXup cnegyeT pactannueatb MeANEHHO, YToBb! OH MOT NOJTHO-
CTb}0 MOKPbITb HArpeBaTENbHbIN 3IEMEHT.

* Ecnu Bbl knageTe Xup BrepBsble Unu pacTansimBaeTe ero
MOBTOPHO, BO3HUKAET OMAcHOCTb NeperpeBa, ecrnu BblbpaHa
CIULLIKOM BbICOKas Temnepartypal

WUcnonb3oBaHue Xupa B NepBbIn pas:

« CHayana pacTonuTe Xup B OTAENbHOM COcyae.

/\ NPEQYNPEXOEHUE:
He HarpesaiiTe xup Ao Temnepatypsil Boiwle 50 °C, 4tobbl 13-
BexaTb 0XX0roB BO BPEMSs! NepenmBaHus.

* [lepenente pacTonneHHbIN XuUp BO OPUTIOPHNLLY.
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/\ BHUMAHMUE: Meperpes HarpeBaTeNbHOro 3fieMeHTa
* [locne Toro kaK ypoBeHb Xupa JOCTUr Xenaemoro Konmn4ecTsa,
BKITHOYMTE C MOMOLLbIO TepMocTaTa Tpebyemyto Temnepatypy.

PasorpeB 3aTBepaeBLIero xupa Bo )pUTIOpPHMLIE:

Ecrv xup 3atBepaen Bo (putiopHuLe, Bbl He MoxeTe onpe-

[EenuTb, HACKOSTbKO OH Y)Xe pacTasisi BOKPYr HarpeBaTenbHoro

anemMeHTa.

* MepieHHO NOBepHUTE perynarop TepMocTarta o NONOXeHus,
KOrza 3aroputcs KOHTPOSbHas Nlamroyka HarpeBaTenbHOro
anemMeHTa.

/\ Cron! He nosopauuBsaiite perynsrop gansiue! Harpesa-
TeSbHbIi aneMeHT ByaeT HarpeBaTh XMp NOCTENEHHO.

* Uepes KOpoTKOe BpeMsi HarpeBaTerbHbIN ANEMEHT OTKITHO-
ymTCS.

« CHoBa BKMKYNTE HarpeBaTeslbHbIA SNEMEHT, Crierka NoBepHyB
perynsrop Tepmocrara.

* [loBTOpSANTE 3Ty ONEpaLMIO A0 TEX MOP, MOKa XUP HE PacTo-
MUTCS MOSTHOCTBHO.

/\ BHUMAHME:
* Bo Bpems YnCTKM He norpy»kainTe npubop B BOAY.

* B npouecce xapkn NpoayKTbI U KNP KOHTAKTUPYKOT C pasnny-
HbIMK noBepxHocTaMW. CobrtogaiiTe TpeboBaHNS UHCTPYKLMK,
N3NOXEHHbIE B rnase «4ucTkay.

* He pemMOHTUpyMTE YCTPOMCTBO camMocTosTenbHO. OBsizaTenbHO
CBSIKWUTECh C aBTOPM30BaHHbLIM MacTepoM. [1py noBpexaeHum
CETEBOrO LUHYpPa, BO M30exaHne 0nacHOCTY NOPaXeHNUs AneKTpu-
YECKUM TOKOM, LUHYP CrieayeT 3aMeHUTb Y U3roTOBUTENS, Cep-
BMCHOIO MpeaCTaBUTENS UK APYruX KBamMULMPOBAHHbIX JUL,

66

PC-FR1038_IM_new 23.07.20



* [etam ot 0 go 8 neT He paspeLuaeTcs nNonb30BaTHCA NPUOOPOM.
* [letam 0T 8 neT 1 cTapLue paspeLlaeTcs nonb3oBaTLCs nprbo-
POM, €CI1 OHU HAXOLATCH NOL HAAIEXaLLMM MPUCMOTPOM.
* pnbop MoryT 1cnornb3oBaTh LA € OrpaHU4EHHBIMY PU3K-
YECKUMM, CEHCOPHBIMM WU YMCTBEHHBIMM CMIOCOBHOCTAMM, a
TaKke 6e3 onbiTa, ecnv oHK BbIK MPOUHAOPMMPOBaHLI 0 Mepax
NPEOOCTOPOXHOCTY MPY NOMb30BaHUM NPUBOPOM 1 OCO3HAIOT
MOTEHLManNbHYH Yrpo3y 1X 300POBbIO.
* [pnbop 1 ceTeBOM LLHYP CrieayeT XpaHUTb B MeCTax HeoCTyn-
HbIX AN9 AeTen mnagLe 8 ner.
* YucTka n TexHuyeckuin obenyxusanue npubopa AeTbMu He Ao-
nyckaeTcs.
* He nossonsinte getam urpatb ¢ Nprbopom.
* Bo nsbexaHne nponmsa ropsumnx XmakocTen, EMKOCTY Ans npu-
FOTOBIEHNS ML JOIKHbI BbITb HAZEXHO 3aKpenseHb! B 3aaaH-
HOM MOMOXEHWW MPW NOMOLLM PyYeK (Mpy HaNM4MmM TaKoBbIX).
+ 3anpeLyaeTcs MCrnonb30BaTh NPMOOP C OTAENEHO YCTAHOBIEH-
HbIM TalMEepPOM 1IN AUCTAHLMOHHOM CUCTEMOW YNPaBIEHUS.
« [laHHbI Npubop npeaHasHaueH Ans UCnonb30BaHMs B ObITy W
TOMY MOAO0BHbIX CryYasix MPaKTUYECKOro NMPUMEHEHNS, @ UMEHHO:
- B ObITOBbIX/ NOACOOHBIX MOMELLEHMSX MarasiiHoB, 0CHMCOB W
APYrvX NMPeanpusaTui;

[pnbop He NpeHa3sHaueH A1 UCNOob30BaHNS:

- ONS UCNOSb30BaHMS KIMEHTaMM OTENeN, MOTENen 1 apyrix
YYPEXOEHUSX KITIOrO TN,

- Ha CebCKOX03AMCTBEHHbIX NPEANPUATUSX;

- B FOCTUHMLAX TVNa «MOCTENb U 3aBTPaK».
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PacnakoBka ycTpoincTea
1. 3BnekuTe yCTPONCTBO U3 €ro ynakoBKy.

2. Ypanute Bce YynakoBO4Hble Matepuarnbl, Takue Kak nna-

CTUKOBAsA NIeHka, HANoMHWUTENU, CKPYTKU U KapTOHHasA
ynakoBka.

3. YBenuTech B Hannumn BCeX KOMMOHEHTOB.
4. B Cny4yae ecnu coaepxvnmoe ynakoBKu HeMnonHoe 1nu

W =N =

—_

0bHapyxeHb| NoBpexaeHus, He paboTaiite ¢ npubopom.
HemeganeHHo BepHUTE ero aunepy.

i NPUMEYAHMS:

Ha ycrpolicTBe MoryT BbITb MbIb 11 OCTATKX NPOU3-
BOACTBEHHOTO MpoLiecca. PekoMeHyeTCs MoYMCTUTL
YCTPOICTBO, Kak OnMcaHo B rnase «HYucTkan.

KomnnekT noctaBku

KpblLLKa

Kopnyc

€MKOCTb (hpUTIOPHULbI

YCTPOWCTBO YNpaBMeH!s C HarpeBaTenbHbIM 3IEMEHTOM
Marbl (OpUTIOPHbIE KOP3WHBI

BonbLuas ppuTIopHas KopanHa

PYKOSITKW ANSt KOP3WUH

0630p AeTanen npubopa

lMepeknioyatens BKI./BbIKI. U BbIKIOYaTENb TaiiMepa
KoHTponbHas namnoyka paboyero pexuma (kpacHas)
KoHTponbHas namnoyka Temnepatypbl (3enénas)
Perynstop Temnepatypbl

®puTiopHast eMKOCTb Ans Macna
lpenoxpaHUTENbHbINA BbIKTOYATEND

KHonka «RESTART» (MOBTOpHBIN CTapT)

OTcek 4ns CEeTeBOro LWHypa

®puTiopHas kop3iHa (Manas)

Kopnyc

®puTiopHas kopanHa (Bonbluas)

O WO N O WN —

MpumeyaHus no ncnonb3oBaHMs

lMonesHble coBeThbI ANs NONb30BaTens

Macno v kvpbl HeoBXoANMOo pasorpesaThb 0 O4eHb
BbICOKIX TemMnepaTyp. [ins xapku Bo (puTiope ne-
MONb3yITe TOMbKO BbICOKOKAYECTBEHHOE MACIIO 1
Xupbl. He ponyckaeTcs ncnonb3oBaHne MaprapuHa,
OIMBKOBOTO MM CIIMBOYHOTO Macna. OTu BUbl X1POB
He npuroaHb! Ans xapkv. OHM HAYMHAKOT MPUropaTh yxe
npyu HebonbLLOV TeMnepaType.

MbI pexoMeHayeM NpUMEHSITL XuaKoe Macno Ans
chpuTiopa.

A BHUMAHMUE: O6unbHoe o6pa3oBaHue neHbi!
* Hukorga He cmeluMBaiiTe Macno v cano. Takasi CMech
MOXET NEPENUTLCA Yepes Kpail.
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/\ BHUMAHVE: O6unbHoe 06pa3oBaHue neHbi!

* He knaauTe BO (PPUTIOPHULYY MPOAYKTHI, MOKPbITHIE
nbaom!

*  BnaxHble NpoAyKTbl MPOTPUTE C MOMOLLBIO TPSMKM.
lepeyBnaxHeHHbIE MPOAYKTbI BbI3bIBAIOT MOBbILLEH-
Hoe neHoobpa3oBaHue. B cepbesHbix cryyasix MOXeT
MPOM30ITV NEPEenMBaHIE XUOKOCTY Yepes kpai.

A NPEAYNPEXOEHWE: 3arpsisHeHHOe

macno/cano nerko Bocnnamenstorcs!

+ Bcerga ynansire kakve-nubo nuLesble NPoAyKTbI,
KOTOpbIE MOryT 0CTaTbCs B Macne/ xupe.

+ [lepuogmnyeckin MeHsITe Macmno/xup.

He ponyckaiite pacnnéckueanus xuakocTy. 3arpyxaite
CafoK OTAENbHO OT (hPUTIOPHNLBI.

[MpopyKTbl 0bxapuBaiiTe TONbKO B Cafke A4S xapku.
TemnepaTypHbIit PeXuM L1151 XXapku Bblbupalite,
Y4nTbIBas ka4ecTBO MULLEBbIX NPoaYKTOB. Mofckaska:
[inst xapku npefBapuTenbHO 06KapeHHbIX, He ChipbIX,
NULLEBbIX NMPOAYKTOB TpebyeTcs Bonee Bbicokast Tem-
nepatypa.

[ins 06xapki Nnoxo nponeyeHHbIX NPOLYKTOB yaanuTe
C HIX M3MULLIHIOK Brary 1 akkypaTHO YNoXuTe KyCOuKM

B Macro.

lMpocnepuTe 3a Tem, YToBbI pyyka bbina Kpenko Npukpe-
nrneHa k hpuTropHOMY kopoby.

MakcumanbHO pUTIOPHILIE MOXET 3anoMnHSATLCS Ha

2/3 cBoero obbEma. He neperpyxaitte cagok hpuTiop-
HULbI.

i MPUMEYAHWUA: MakcumanbHas eMKOCTb
Bonbluas kopauHa: 10001
Manbie kopauHbl:  500T (kaxpas)

CnocoGbI HefonyLeHUs 06pa3oBaHus
amug akpuoBoM KUCIOTbI

AKpunammuz - CIIoXHOe XUMIUYEeckoe coeanHermre. OHo
obpasyeTcs B npoLiecce 06xapky Npy BbICOKOA TeMMe-
paType (rnybokas obxapka, Bbineyka, 0TBapyBaHme, Xa-
PEHbE, MPUrOTOBNEHNE Ha rPUME) NULLEBOTO NPOAYKTa
cofepallero yrnesogpl (kpaxman u caxap). ObblyHO
370 kapTothernb 1 3epHOBLIE MPOAYKTbI.

CuuTaeTcs, YTo akpuramuz NoBPEXaAeT reHeTUYECKMIA
MaTepuan 1 siBnsieTcs NpuiuHol 3aboneBaHusi pakom.
XoTsl, pearbHasi 0nacHoCTb, KOTOPYH0 3TO CoeaMHeHe
npeaCTaBnseT ANs 3A0POBbS YenoBeka, A0 CUX Nop He
13yyeHa.

MbI He pekOMEHAyEeM roTOBUTb MPOAYKTHI NPpU TeMnepa-
Type Bbiwe 170 °C.

Kpome Toro, Bpemst 06xapkit AOMKHO ObiTb MaKcy-
MarbHO KOPOTKM, NPy 3TOM NPOAYKTbI 06XapuBaoTCs
[0 06pa3oBaHus 30M10TUCTO-KENTON KOPOUKN.

ToncTble Kycouku kapTodens pi 1 YUNChI 3arpyxatT
B MEHbLUEM KONMYECTBE TaK, KaK akpunamug, rmaBHbIM
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0bpa3om, 06pasyeTcs Ha MOBEPXHOCTU MULLEBOTO
npoaykTa.

+ Ecrw Bbl cobupaeTech NpuroToBuTh KapTodens
(bpy M3 CBEXEN KapTOLLKK, CriedyeT B TeYeHue Yaca
BbIMaYMBaTb OUNLLEHHBIA 1 HAPE3aHHBI HA KYCOuKN
kapToghensb, YTobbl 130aBUTLCS OT HEKOTOPOTO KONMYE-
CTBa caxapa NPUCYTCTBYHOLLErO Ha NOBEPXHOCTY (caxap
- OCHOBHOW KOMMOHEHT A5t 06pa3oBaHsi amuaakpuna).

MoaroTtoBka k paboTe

lMepea nepBbIM BKMOYEHUEM
1. YcTaHoBUTE PYKOSITKY HA KOP3WHY (OPUTIOPHAS KOP3UHA:
+ CoXMUTE KOHLbI NPoBOZia BMECTE Ha cBOBOAHOM
KOHLIE PYYKH.
+ BBeayTe yronku B NpoBOMNOYHbIE NETNN BHYTPU
kopoba.

2. BbITHUTE CETEBOI LLHYP 13 OTCEKa.

MoTpebnsiemasi MOWHOCTL

06Lwas notpebnsiemas MOLWHOCTb Npubopa JocTUraeT
3270 Batr. B aTux ycnoBusix pekomMeHagyeTest UCronb-
30BaTb OTAEMbHYIO MMHUIO MOAAYYM SNEKTPONUTAHMS C
aBTOMATOM 3aLUuThl CeTH Ha 16 A.

/\ BHUMAHME: Meperpyskal

+ [lonyckaeTcs 1cnonb3oBaHue YANMHUTENei C
nonepeyHbIM CeYeHNEM NPOBOAHMKA, Kak MUHIMYM,
1,5MM2.

*He ucnonb3ayiTe LiTencenbHble KONoak Tak, kak 310
YCTPOWCTBO MOBbILIEHHON MOLLHOCTM.

MopxnioyeHue K anekTpoceTn

1. Ybeputech B TOM, YTO paboyee HanpskeHre npubopa
(cm. Tabnuyky ¢ Ha3BaHMeM) U HanpsKeHue ceTu
COBMaAaoT.

2. CeTeByto BUNKY CrieflyeT BCTABIIATb B MPaBUMbHO yCTa-
HOBEHHYI0, 333€MIEHHYI0 PO3ETKY.

Mepeknioyatenb BKN./BbIK.
Korga npubop ycraHoBneH B nonoxeHue «0», npubop
BbIKITHOYEH.
CywjecTByeT ABa criocoba 1cnonb3oBaHns npubopa:
- Wcnonb3oBaHue 6e3 BoiknioyaTens Taimepa
1. MepeseauTe nepekntoyatens Bkr./Bbikn. (1) B nomo-
xeHne «ON».
2. BoibepuTe Tpebyemyio TemMnepaTtypy C NOMOLLbI0
Tepmoperynstopa (4).
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- Wcnonb3oBaHue ¢ BbIKNOYaTenem Tanmepa
1. BbibepuTe Tpebyemoe Bpems NpUroToBEHNS C
nomoLbto Taitmepa (1) (o1 5 10 30 MuHyT).
2. Boibepute Tpebyemyto TemnepaTypy ¢ NOMOLLbI0
TepMoperynsitopa (4).

i MPUMEYAHMS:
Mo ncTeYeHNM BpeMeHN Mpo3sy4uT curHan. Mpubop
OTKIMHYNTCA aBTOMATUYECKN.

Mopsgok paboTkbl ¢ npubopom

1. YBeauTech B TOM, 4TO NpuBOP OTKMIOYEH OT CETU 1
BbIKIOYEH (KOHTPOMbHbIE NAMMOYKU HE CBETSTCS).

2. CHumMMTE KpbILLKY C cppuTiopa. [MpoBepsiiTe, uTobbI
KpblLLKa Bbina 3akpbiTa kaxadplit pas Bo Bpems obxapy-
BaHWsl 1 HarpeBa npubopa.

3. BbIHbTe (pUTIOPHbINA KOPOB 1 HAMONHUTE EMKOCTb
hpuTiOpa MacnoM Unu KvpoM (Makcmym 5 ). YpoBeHb
Macna [orkeH HaxoauTbest Mexay Metkamu MIN «mu-
HUMYM» 1 MAX «makcumym.

4. BcTaBbTe BIMNKY B 3a3eMIIEHHYI0 PO3ETKY C Hanps-
XEHWEM ceTu. 3aropaeTcs KpacHasi KOHTporbHas
namnouka. MosepHuTe perynsTop Temnepartypsl (4) B
HeobX0oAMMOe MonoXeHve.

5. BblkntounTe npubop ¢ NOMOLLbI0 NepekntodaTens
BKN./BbIKN. MNepeBeauTe nepekmnoyaTenb B NONoXeHue
«ON» nnv BoibepuTe Bpems.

6. 3aropaeTcs 3eneHblit cBeTOMHANKATOP. Kak Tomnbko
Hy)XHasi TemnepaTypa GyaeT [JOCTUTHYTa, OH MOTYXHET.
OCTOpOXHO 0MyCTUTE (PPUTIOPHYHO KOP3WHKY C NPOAYK-
Tamm B ropsuni mp.

7. 3eneHas KOHTPOMbHas NlaMnoyka MHOTOKPATHO BKITHO-
YaeTcs 1 BbIKIKOYaETCs BO BpeMst paboTbl dhpuTiopa.
370 HopManbHoe SBMEHIE U CUTHANNU3MPYET O TOM,
4TO TEMMepaTypa KOHTPONMPYETCA U NOALEPKUBAETCS
TepmocTaToM. 1o OKOHYaHUW BPEMEHN NMPUTOTOBEHMS
(BpEMSst NpUroToBNEHS BO (PpUTIOPE Bbl HaliaeTe Ha
ynakoBke NpoayKTa Unu B peLienTe) BbiTaluyuTe (puTiop-
HYHO KOP3WHKY.

8. [laiiTe Macny cTeyb C NOAKapeHHOro NpoayKTa.

OKoH4aHue paboThb!

1. MepeBeauTe nepekrtoyaTenb BKM./BbIKM. B NONOXEHMe
«0».

2. TNoBepHUTE TEpMOpErynsTop 1/ unv Taitmep B CTapTo-
BOE MOMOXEHNE.

3. BblkntounTe npubop 13 CETEBOM PO3ETKN.

4. OcraBbTe npubop oCTbIBaTb.
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Yucrtka

/N TIPEQYNPEXAEHME:

y I'Iepen YMCTKOW BCeraa BblHAMaWTE BUJTKY N3 PO3ETKN U XOUTE

roka nprbop OCTbIHET.

* [lepen yncTko 0683aTENBHO NOAOKANTE NOKa PPUTIOP NOM-
HOCTbI0 OCTbIHET. B ntobom cnyyae, nogoxaute nocne pabotbl
npumepHo 1-2 yaca, YTobbl 13bexarb OnacHOCTU NOyYeHUs

OXOroB.

* 3anpeLLaeTcs NorpyxaTb YCTPOMCTBO YNpaBneHs B Boay. 310
MOKET NPUBECTU K MOPAXEHIO SMEKTPUYECKAM TOKOM UMM Bbl-

3BaTb NoXap.

/\ BHUMAHME:

*He vcnonb3yiite NPoBOMOYHYHO LETKY Nk Apyrie
abpasviBHbIE NHCTPYMEHTBI.

* He MCI'IOJ'Ib3yl7ITe KUCIOTHbIE NN aﬁpaSMBHble MOI0-
Lyve cpeacTea.

EmkocTb ans xapeHbs Bo dpuTiope

1. [ins 3ameHbl Macna BbIHbTE EMKOCTb /1 KapeHbst BO
hpuTIOpE W CreltTe Macro, HaKIoHWB EMKOCTb BOOK.

2. EmkocTb s 06xapku MOXHO MbITb TENMON BOLOI C
11CNOMb30BaHNEM HearpecCUBHOMO MOKLLEFO CPECTBa.
Ee Tatoke MOXHO MbITb B OCYAOMOEYHOM MalLvHe. He

uenonb3yiiTe GONbLUOE KOMMYECTBO MOKLLETO CPEACTBA.

Kop3auHbI 1 KpbIwwka

1. KopauHbl, pyKOSITKIA U KPbILLKY MOXHO MbITb C UCMOMb30-
BaHMeM HearpeccuBHOTO MOIOLLIErO CPe/iCTBa.

2. TMocne MbITbs faTb BCEM NPeaMeTaM NONHOCTHIO0
BbICOXHYTb.

Kopnyc u ycTpoiicTBo ynpaBneHus
[MpoTpuTe 3TV feTanu cnerka BaxHOM TPANOYKON.

XpaHeHue

+ [lounctute yCTpOl?ICTBO B COOTBETCTBUM C ONUCaHMEM, 1
naite €My MOJTHOCTbHO BbICOXHYTb.

* PeKomeHuyeTca XpaHUTb yCTpOVICTBO B €ro opuriHanb-
HoM YNakKoBKe, eCni OHO He 6yﬂ,6T MCnonb3oBaTbCA
ONmTenbHoe Bpems.

+ Bcerga xpaHute yCTpOVICTBO B CyXOM, XOPOLLIO npoBe-
TpmMBaemom MecCTe, HeQoCTynHOM And aeten.
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YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

MpuGop He pyHKUMOHMPYET

Momouwp:

+ [poBepbTe NOAKITHOYEHIE K AMEKTPOCETU.

+ [poBepbTe NonoxeHne nepekntodaTens BKI. /BbIKI.
+  [poKkoHTpoOnMpYiiTE MONOXEHWe TepMocTaTa.

Lipyaue 803MOXHbIE NPUYUHbI:

V3penve ocHaLLeHo NpefoXpaHUTenbHbIM BbIKIlYaTenem
().

OH npeoTBpaLyaeT HenmpeaBMAEHHOE BKITOYEHIE HarpeBa-
TenbHbIX SMIEMEHTOB.

lMomouwp:
MpoBepbTe NPpaBUNbHYI NOCAAKY PErYNMPYHOLLEro YCTPOIA-
cTBa.

3awura oT neperpesa

Mpy YpeamepHOM Harpese Macna, NpuGop aBToMaTUYecku
aKTMBMPYET 3alLyTy OT neperpesa. Iocre aToro hpuTiop
BonbLue He BKIIOYaeTCs.

1. BblHbTE BUMKY 13 PO3ETKN.

2. Mocne Toro, kak Nprbop NOMHOCTLI0 OCTLIHET, HAXMUTE
kHonky «RESTART» (7), HaxopsiLLytocs Ha 3afHen
CTOPOHE PerynupyloLLero YCTPoICTBa, YTOBLI BEPHYTH
(HpUTIOP B UCXOAHOE MOMOXKeHMe. [INs 3TOro BOCMOMb-
3y’TeCh NPeAMETOM U3 NNacTMacchl Unn 13 Aepesa
AIVHON MUHUMYM 4 CM.
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TexHuyeckme AaHHble

Mogens: . ..PC-FR 1038
Mogaya HanpsikeHus .220-240B~,50/60Ty
MOLLHOCTb Ha BXOLE: 1.vvvvevererrsnrisesnsnssessenenns 2740-3270B1

BmectumocTb:.
Knacc sawutbi:

.Makc. 5 nuTpa, Macno/xupbl.
|
...Npnon. 3,2kr

CoxpaHeHO NpaBo Ha TEXHUYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MEHeHIs B pamkax NpOAoMKatoLLelics paspaboTku
npoaykTa.

[laHHOE YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLUMM AMpEK-
BaM CE, TakiM Kak anekTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb 1
HU3KOE HanpsKEHIE; OHO NPOV3BEAEHO B COOTBETCTBUN C
HOBEMLLVMMY NpaBUNamMu TexHWKK Be3onacHoCTU.

Yrunuszaumsa
3HaueHre CUMBONIA «KOP3UHa»
3aLumTa okpyXxatoLLelt cpeabl: He LomyckaeTcs
YTUNU3aLms ANeKTPONpPUGOPOB BMECTE C Bbl-
TOBbIMY OTXOAAMM.

YTUnu3aums ycrapeBLueil TEXHUKN U Henc-
I 7paBHbIX ANEKTPONPUOOPOB NPOM3BOAUTCS B
TOPOACKVX MPUEMHBIX MYHKTaX.

He gonyckaiite HenpaBUnbHON yTUNN3aLMK OTXOLOB. TO
HaHOCHT Bpef OkpyXatoLLiel Cpefie U okasblBaeT HeraTue-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MIOAEN.

OxasblBaiiTe COeiiCTB1e NporpamMme yTUN3aLmum 1 apy-
M chopmam nepepaboTKiN AMEKTPOHHOMN 1 SMIEKTPUYECKOIA
TEXHUKN,

VHcbopmaLmto o nyHKTax yTunmsaLm ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMY4UTb B MECTHBIX OpraHax BracTy.
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23.07.20

71

PYCCKWX



3yl

PC-FR 1038
3y 60750 ,~ 98 240220 ceocereveverrcersnnnrenecenn i 5450 B ydian
blg 3270-2740

doall Sl
:daslh!

31l I¥lgrl

S/ Sy 75 008l u A=)

Dlosdl 28

025 3210,8

:dlall 939
sotekl 2okl Gl § dropealy did Sl o] § 3ol adios

488153l e Ll &5 Al CE ClaliyY b Slazdl ol slas! o3
oY B8y dsiad 05 LS paisal) sgedl Olagrsis duubline 1SIY)
Aol g3lsd

Slasdl e palsed!
"dolodll Gguro" 30 (Ao
& &l,asYl Olasll g palsal] s Gy izt Blos
Ayl oblad) dle
I o bl ol dgadll 430,650 834291 (0 ks
Ll grazs bl
dlazoed) dioally dtedl BV iz § Basludl L2 E—
Aoyzmo b diy hy LA (e palsdl s desll
oo 05 A Ll o Lapg jogunl) Sole] dulos 3 S gunsr
A9 7SIYls AL ,68U1 Slasll pluseial Bols] s
O valsall oS I SLL dalsat] Slelell e Jsasdl (S
o) daludl I (e Ly Slust)

72

PC-FR1038_IM_new

s N
A slS Ll ol ol ell 8Ls,3 pusaus Y o
w53inlm&ifmy .

Gl ool 583 cleg

Sl Seuly lsl) Bl snzll 505 slog ol (3l e 1
olgzdl asl e

548 b Calatog 3 el plisiuly sasadll eles (i oS4 2
Olakaiald W plascadl il . ogomall Dlud § ikl ol

clasdly pooudll S
531 slg slaslly anlibly B yems S oo JS Jud 3SE 1
] dy BB Wiidos dad JS Cindins (30 0SB 2

oSo| 83p2] de gazmog Consh)
LB Alls Giled dshads o2V ol Calas

el
Lolé Caoed 45,39 853l 4, hally Slasdl Cals o
Bul delusad pas wiedLo¥l dse & Slazdl o35 donats 925 o
Alygb
Jslize oo ey Bl 9 dysgdl w0 & Slamdl a3 @3 Wel> - o
NHA

LoMNo)s sV BLisiwl
dos ¥ 5lged)
e
o USH o5 amdl o
Sl B/ L] plide m03 (0 Bh5 o
Olwsaill 229 oo 3aeS o

Alaise Gy5) Bl

(6) Olel pliag 5930 lazdl

ad (990 Olseud| Juis oo pliabl s mig
:J=d)

RUNREIT IRV AN |

el 3o Sl doloc s M BuS ey a3l s 0513

ehisal 5ol 58 Slgzd) 313

g b S skas o Slezdl Ladl 1

25201 § S5kl (7) (Jsiel] Sole]) "RESTART" )3 Lo iy ¥ 2
OSeT8 Gim dale 0 I Slazd! &3 usy V] eSoll i) AL
81T plaseial elle iy (2,2l il -5y5 80 BMAL plusiial
B e o 4 ) lelsb o ducins o Sy

23.07.20



el.\.‘m“w&'l

(Blakad o Soxll prlaas) aliiets Blisls lazdl il £33 3o ST
b a5 8y0 US § slhasd] 3Le ya ST BMLI e o sllaidl b))

e ol el

(SI5 a3V asdl) a5 o Col slegl Sly ywoadl Al I3

asdls (MIN) GV sl ggine o st Ggians 0550 O s
(MAX) sa3YI

5023 sl (Soxdl plocs odpe DU Gusha § puldl] Jo-31

Solyodl s 3 @St Buons Bl g b3 I Byl Ay S
(4)

il 5ol el Blay)/ sl plibo plasiialy Slazdl duiediy 3
Lag 34> 51 "ON" o9 dl

Syl dzys ] dyoll 0yng - 5ao Y 05l (Sl pluas G
o) s g5 259 sl (Soxll pluas ik diaws 3usdl
oLl gl § e Layess oy U dasbll s g5 I

el I Sy Bas Galang sVl oSoll plias Gudew

Llasdly 83,0l dzys § Oliwgaidl 6505 J) sedas ol ol lin
A3 (e pamitl Olie dym0 (Sig) ezl (8 clyl 0yzeg gds
o] Al s 25 (daogll § of dasbYl

01053 G Ul plehll oo Sl Coll I

.5

.6

el el

10" @by ) (1) dekedidl) Bli)/ duiedsl] prliaa ol

Aol ] B3gsll CB5L 51/ 5 8yl dorys & oSt Bag 5ol
(gl ol ,aS) shas (o Sladl Ll

S (S lesdl Il

PC-FR1038_IM_new

e S

.

Blgly dlogh) 4L 451 8yl

o5t -bly 3270 U] Jas o 55 Slazdl 1g) BU Mgl Jlowr]
By &y 145 85315 gbB 31,k (e ez badie Blb jhas plasiuly
blgll dloshl 450 481 854l o g el 16

LSl deogdl

(o1 dos) U] £ 52 o) ezl GU5aS Sl agz Of o ST 1
«gui)) Q) me Bl

oo iyl Cuto pugie G b gue ) 1l Gl Jso] oy 2
Al dlog: 593e

Jusedd) By / Jsedcdd) - lido
el g Bl Al G Slazd! 0550 ,"0" zog e pliakl 055G bewis
loos Slgad) e plasa Olidy )b usg
CE5bl plide pluscul G9d Slazdl plasiwl -

JON' mdg ) (1) el Gliy)/ i) plie 5ol 1

die (Sl 8usg plusiiul ld b3 U1 8ylyodl dyd 751 2

(4) Byl,odl dzys

CE3bl b plustiwl G,k oo Slazdl pluswl -

0o (1) C33U plide plasiuly 4d &3 gl ahll Cd9 351 .1

(423> 30 J] 36> 5)
s @ Soll oy plasl lgd o3 Ul Byl doyd il 2
-(4) S)l=ll deys
Ve |
et Blig] (ke o Gi90 ad] st sl syl 55
GG ezl

Iy

73

23.07.20



bl /o) Sl A8 w3 1pdos A\
B3 G GRS 8 desbl ol Glo i1 o
plasl padl/ ol Jasal o
B ol ALl dresmy 03305 ¢l s o
s Jall dl Jsls Jall o3 o
Slskl patlas Blela UN5 a duslio S8 Byl dpd damty 03 o
a5 s Syameb) dasbsll 1S 1 puscial g8 31,41 4513
Al L313s)) Slgll e el Byl iloys
Ly ghitll 2o 65 W Gzl granel (Slizsoll Brasl] Jall wis
Lol
Lo S5 seaoall s o S5 o0 2SI 2 o
L s § oy Y a8l 4 Ll i BYMAL) s oSg
Sl dmudlsdlioMe B
bz 1000 :3xS dlu
s JSJ 62 500 830 S

el SY) (ggiono izl gl

gLl didee o3 sl SY1 055 GliasS (Spo 50 wdySY
Slsall &ls Byl Sy § (slsddls « alall ) (Boasdll )
seblladl e ((Sudly Laall) Olyansy I e 5o 3l &3l
el Olexiiag

ey L35 8L 5 pall 3oxls sadly SYI B0Lo O § 4y
OV i Bayma b il e il sl O (U3 gog ol ]

I ST gt dryd 170 Byl oy ol pasy g05 @

Oloill B Giaing OSaY) 58 Lead Sl €85 G oz il o
) 2 Gslll e Usasll i (sadl aox &l

o b3 8T 0553 publiagl zhd ol o 5SYI sl publhadl o
Aodadl Sladall § Lol 05535 aeadly ;Y1 83lo OY 2Vl @hadl]

oublladl ghd gl dzjlb publlay (e &ALl Gublhdl s CaS 18]
Oladall o Sl o 532 I3Y delu Sk sW dsladlls 8 Gall
(¥l ,SYI 33U d5Y1 8oL dummbadl

J.:.m| e

E)adggfelaéda}’ldfé

ipesll dl § padll Sy o8 1
oadiall Gdlll Gyhll wis R dldl §ob s ol o
.M|&|aw»obuy\¢&ulgub&>i .
ALl 6l § iy i gl Jol

S (9558 By5ie gl Jpostl LS o 250 2

74

PC-FR1038_IM_new

Gge (0 3l 45
Dss o0 Slaxdl gys T 1
el Slga9 LStadl Ooladall Jio Cidslly drstl dlge 815 U312
“53Abl Brsll (e desiall Bsuslly (LSl Jals)s
Dgldn 53 @T 3929 pAe (30 ST Sbgiombl o 3825 .3
J2i3 Y Obgtob) Cali Cdasy o dLelS pe 3gumll Olgiome SO 13] 4
58l e g9l Dlgizbl Bsse sl gzl
:dlasMe i
e Slandl Ciudatn so0 1 lead! e i) Olélna of Jlé uzgy 43
Madanll! Slgisl] 3ol gdshl goull

el.\ﬂ.«}” Blas
o
o]
o] go) Ges sleg
e iy 53934 6Soxdl 8342 dsgazma
o) Qipso Ol
samill 58 dle

SLgS e dole 8ytas

B3 pliiag Sl Glas)/Jds pliae 1
(o) Blall 350 ploas 2
(p21) Byl d2p> S350 pluas 3
Sliwgaid 4
el podsley 5

Olel 2z 6

(RESTART) Juseiall 8slsl 55 7
BAVINSTSRITE R

(3p0) yos5 Al 9

Cosh 10

(85uS) yo5 Al 11

phaga Oloalss

Olisdbl Sy

e o Oloyad fal) AL Osally Osa3l) 0555 O sty o
51 QLS G pasad Y B3szdl Jle B 3 5T B Cj puseial
Y (Al Zalin e 0500 50 sl 0 B 5] 055 S
Aadsal) ol Oloys § o] § deally s

Bl B o) plasialy o5

85,4 iS5l s [\

Ll Gy 88 I3 gsal ge Og3ll LSS Y e

1 s $5305 Baas dosbl ol puscus ¥ o

Ly ISy byl slisd] didoed 5l8 dhity JLL) plsbl] sl o
Olad Syl SV § e 93 g 4245 8525 055 (o
sadl [Cus)l

23.07.20



s A\

"ol ad § 80yle)) Olsalet] =l .Ca3ly plelall de gite prbaad (uadl
Ceod I BBl 930 LIS OIS 13 azme iy (@l il . eladty ozl pelias Y
s T o) dage (oliil of U @l Bluall LS5 of @habl )b oo il
Olgiw 8 50 g0 eolos] 29155 il JbYI dhulg Slazdl lia plaseul pus
obele BV 2o Slazdl ST ol Olgiw 8 gayns glo ol JABY pasies Of oS
Slyeialy
Al o dpusd] ozl Sladl 595 polsil 3zl 1o puasiiun of (S
ezl Sl easlas] of 0428150 dis d8ysbly Sxsell (9,82dy ) of dadscl
ezl bl 0aS1)] wisg dial day by Slazd!
Olgiw 8 3o JBY JLabV Jslize oye Touss 45 polsdl LSJlg Slaedl e Jadls o
i) Bluog Cadaully JbY) pld pas o
ezl JUBYI Cue Js0 Y o
OISl b (B35t SIS 13]) Gkl plasiiuls yitus @os § abll des] mds o o
AL SSlgud!
Jabin a2 55 0555 pllany of Jadis C856 Slazdl J2i3 Y o
ke dBlel) Oliudatll §g J3abl § pusiind) pouas jla=dl 1o o
16,59 Jasdl Olig CISLlg CMoxd) § gullaal) daasl] Sloludl -
el paas g8 5l
56,59 el (Slaly Ol g Balall § el Coler (o pusiiud -
sdeelyll olaall § -
Slegll sl3s asdl Slel & -

75

PC-FR1038_IM_new 23.07.20

Y



PC-FR1038_IM_new 23.07.20



72 la=Mo]s ellasYl Blisul Oloudsdl Juds

72 ERE AW .
N = Slazdl plasituly mietus Of Job Lo dilas) e ol S
72 ezl 5o calss cEEmme ’
Pl Clodlss 3509
dole OlasMe il e Bliol) Lavas delgll Olaglabl oda e Olle zo5 63
& Lo Sloadsally Jadiols lgadl Jusieis I8 dolimy Lo Olaglss 1,31 Bl ging Gdlge g 985 (i Cloglsill odg) JLaall 53550l 0
Bsenll s 5o T Goutall (el 13]5 @l S Olodll el Slezdl Al
o Lasf 0asMb] 253 «0,5T polondd Slazd 1o cllas] wis 2Js1l)
el Olodss

by ¥ b dis dgaill (oyalls (ol plusial) gaans Slyzdl s
otz plasadl gzl s
)yl yolas (8 sy dladol Gyl oSWYI G Slaadl pazeas ¥ o
(AL Bolo ¢l § lallan ducasss ¥) dysho)lls 85Ul Guotdl dly
1Ly Slazdl OIS 18] dlis chus Slgzdl pasas ¥ 3ol bl
sl e QLS pualdll g 531 i Slaslabls il e ssall 5ol 1in QAL dlisMe |
o o uldl] g 33ls dliess (a8l ;o0 of Slasdl Cidais e
&3] (Jost) Al s s Gugll] Coomand) Ll 3L ,eS1 5L

i1 Sliald] Uil plasial) 4 Slasdl oS Olbgioed]
Hlasd! s Gli] o A3 S 0550 O 090 Slgzdl J=asY o 3 SUgSLl e dale 8125
305881 L Gucdio (pa Gl ¢ 531.88,5)) 8500 wis Lélo 77 dale Olasde
& 25 BLEISY plaly dun )l CLosl) Ml Slgzdl pad g o TT ezl 13y dolsd] Aol Ologlss
Slazdl plaseal e Bl Ca A T BLEST aie L all) Oledle 74 s o0 Slazdl 2,48
add LA L ghd pazeal o T4 plazl s
Al CSlasd) JolSUL bgusl] St oy lab] ddlw glod) o T4 ObeShI e dale 8,083
el Jsliza s sy (Lo G sdslls (goleally 74 ezl Oloddss
74 NUES-TI /e
73 s
72 o3l

Szl gy dolsd! dedud! Slowlsss
N 2 S 51 o ) 88Le] gukd e JU1 5, ok

PC-FR1038_IM_new 23.07.20



PC-FR1038_IM_new

GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-FR 1038

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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