Bedienungsanleitung

SCHWENKGRILL ,,CARY*
Holzkohlengrill

Manuel d'utilisation

Barbecue suspendu sur trépied "CARY"
Barbecue au charbon de bois Version 2025
Art. Nr./Art. n°: 1135N







Bevor Sie das Gerat

benutzen

Prufen Sie nach dem Auspacken sowie
vor jedem Gebrauch, ob der Artikel Scha-
den aufweist.

Sollte dies der Fall sein, benutzen Sie den
Artikel nicht, sondern benachrichtigen Sie
bitte Inren Handler.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den
in der Europaischen Union gultigen Nor-
men und Regeln. Beachten Sie im Aus-
land auch landesspezifische Richtlinien
und Gesetze!

Lesen Sie vor der Inbetriebnah-
@ me zuerst die Sicherheitshinwei-
se und die Bedienungsanleitung
aufmerksam durch. Nur so
kénnen Sie alle Funktionen sicher
und zuverlassig nutzen.
Heben Sie die Bedienungsanleitung gut
auf und Ubergeben Sie sie auch an einen
moglichen Nachbesitzer.

Lieferumfang

Bitte priifen Sie, ob die Lieferung
vollstandig und unbeschadigt ist. Sollte
ein Teil fehlen oder defekt sein, wenden
Sie sich bitte an lhren Handler.
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Reklamationen nach erfolgter oder ange-
fangener Montage hinsichtlich Beschadi-
gung oder fehlender Teile werden nicht
anerkannt.

BestimmungsgemaRer
Gebrauch

Dieser Grill dient zum Erhitzen, Garen
und Grillen von Speisen.

Der Grill ist ausschlieflich zur Verwen-
dung im Freien geeignet und nur zur Ver-
wendung im privaten Bereich bestimmt.

Verwenden Sie den Artikel nur, wie in die-
ser Bedienungsanleitung beschrieben.
Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemal und kann zu Sach-
schaden oder sogar zu Personenschaden
fuhren.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung
fur Schaden, die durch nicht bestimmungs-
gemafien Gebrauch entstanden sind.
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Zu lhrer Sicherheit

Signalsymbole

Gefahr Hohes Risiko!
Missachtung der Warnung
kann zu Schaden fir Leib und
Leben flhren.

Achtung Mittleres Risiko!
Missachtung der Warnung kann
Sachschaden verursachen.

Vorsicht Geringes Risiko!
Sachverhalte, die beim Um-
gang mit dem Gerat beachtet
werden sollten.

ALLGEMEINE SICHERHEITS
HINWEISE - bei jedem Gebrauch
zu beachten

- Nicht in geschlossenen Raumen nutzen!

= ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziin-
den keinen Spiritus oder Benzin verwenden!

- Nur Anziindhilfen entsprechend EN 1860-3 ver-
wenden!

- ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr hei und
darf wahrend des Be-triebes nicht bewegt
werden!

- ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten!

- Betreiben Sie den Grill nicht in geschlossenen
und/ oder bewohnbaren Raumen, z.B. Ge-
bauden, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen,
Booten.

- Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid
Vergiftung!

- Gefahr von Gesundheitsschéaden bei der Ver-
wendung von ungeeigneten Brennstoffen zur
Nahrungsmittelzubereitung. Grillgerat darf zur
Nahrungsmittelzubereitung nur mit geeigneter
Grillkohle/Grillbriketts betrieben werden.

Gefahr durch Kohlenmonoxid Vergiftung!

Sicherheitshinweise

Gefahr Brandgefahr!

A Die glihende Holzkohle und
Teile des Grills werden wah-

rend des Betriebs sehr heil%

und kdénnen Brande entfachen.

Grundsatzlich einen Feuerldéscher und
einen Erste-Hilfe-Kasten bereithalten
und auf den Fall eines Unfalls oder
Feuers vorbereitet sein.

Grill auf eine ebene, waagerechte, si-
chere, hitzeunempfindliche und sau-
bere Oberflache stellen.

Grill so aufstellen, dass er minde-
stens 1 m entfernt von leicht entziind-
lichen Materialien wie z.B. Markisen,
Holzterrassen oder Mdébeln steht.

Grill wahrend des Betriebs nicht trans-
portieren.

Kohle nur im windgeschutzten Bereich
anziinden.

Grill mit max. 2,4 kg Holzkohle / Holz-
kohlenbriketts befiillen. Bitte nur Holz-
kohle & Briketts nach Richtlinie DIN-
EN1860-2 verwenden!

Einige  Nahrungsmittel  erzeugen
brennbare Fette und Safte. Grill regel-
maRig reinigen, am besten nach jedem
Gebrauch.

Asche erst auskippen, wenn die Holz-

kohle vollstandig ausgebrannt und ab-
gekihlt ist.

Gefahr Verbrennungs- und Unfall-
A gefahr!

Dieses Gerat ist nicht dafir be-
stimmt, durch Personen (ein-
schl. Kinder) mit eingeschrank-
ten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/
oder mangels Wissen benutzt
zu werden.




Diesen Personenkreis auf die Gefahren
des Gerats hinweisen und durch eine
fur ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigen.

Jegliche Anderungen an dem Produkt
stellen eine groRe Sicherheitsgefahr
dar und sind verboten. Bitte nehmen
Sie selbst keinerlei unzulassige Veran-
derungen am Grillgerat vor.

Kinder und Haustiere vom Gerat fern-
halten.

Der Grill, die darin befindliche Koh-
le und das Grillgut werden wahrend
des Betriebs sehr heil}, so dass jeder
Kontakt damit zu schwersten Verbren-
nungen fuhren kann.

Ausreichenden Abstand zu heil3en
Teilen halten, da jeder Kontakt zu
schwersten Verbrennungen fuhren
kann.

Zum Grillen immer Grill- oder Kiichen-
handschuhe tragen. (Handschuh Ka-
tegorie Il beziglich Hitzeschutz, z. B.
DIN-EN 407. Der Handschuh muss der
PSA-Verordnung entsprechen.)

Nur langstielige Grillwerkzeuge mit hit-
zebestandigen Griffen verwenden.
Keine Kleidung mit weiten Armeln tragen.

Nur trockene Anziinder oder spezielle
Grill-Flussiganziinder entsprechend der
EN 1860-3 als Anzundhilfe benutzen.

Grill vor dem Reinigen bzw. Wegstellen
vollstandig abkuhlen lassen.

Gefahr Verpuffungsgefahr!

A Entzindliche Flussigkeiten,
die in die Glut gegossen wer-
den, bilden Stichflammen oder
Verpuffungen.

— Niemals Zlndflussigkeit wie Benzin
oder Spiritus verwenden.

— Auch keine mit ZundflUssigkeit getrank-

ten Kohlestiicke auf die Glut geben.

Gefahr Vergiftungsgefahr!
Beim Verbrennen von Holz-
A kohle, Grillbriketts etc. bildet
sich Kohlenmonoxyd. Dieses
Gas ist geruchlos und kann in
geschlossenen Raumen tdd-
lich sein!

— Grill ausschlie3lich im Freien betreiben.

Gefahr Gesundheitsgefahr!

A Verwenden Sie keine Farblose-
mittel oder Verdiinner, um Fle-
cken zu entfernen. Diese sind
gesundheitsschadlich und dir-
fen nicht mit Lebensmitteln in
Bertihrung kommen.

Gefahr Gefahren fiir Kinder!
A Kinder kdnnen sich beim Spie-
len in der Verpackungsfolie
verfangen und darin ersticken.

— Lassen Sie Kinder nicht mit den Verpa-

ckungsfolien spielen.

— Achten Sie darauf, dass Kinder keine

kleinen Montageteile in den Mund neh-
men. Sie konnten die Teile verschlu-
cken und daran ersticken.

Gefahr Verletzungsgefahr
Am Grill und an den Einzeltei-
A len befinden sich zum Teil
scharfe Kanten.

— Mit den Einzelteilen des Grills vorsich-

tig umgehen, damit Unfélle bzw. Verlet-
zungen wahrend des Aufbaus und des
Betriebes vermieden werden. Gegebe-
nenfalls Schutzhandschuhe tragen.

Den Grill nicht in der Nahe von Ein-

gangen oder viel begangenen Zonen
aufstellen.



— Wahrend des Grillens immer groRte

Sorgfalt austiben. Bei Ablenkung kon-
nen Sie die Kontrolle Gber das Gerat
verlieren.

Seien Sie stets aufmerksam und ach-
ten Sie immer darauf, was Sie tun. Das
Produkt nicht benutzen, wenn Sie un-
konzentriert oder mide sind bzw. unter
dem Einfluss von Drogen, Alkohol oder
Medikamenten stehen. Bereits ein
Moment der Unachtsamkeit beim Ge-
brauch des Produktes kann zu ernst-
haften Verletzungen fuhren.

Achtung Beschéadigungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs kon-
nen sich die Verschraubungen
allmahlich lockern und die Sta-
bilitat des Grills beeintrachti-
gen.

A

— Prifen Sie die Festigkeit der Schrau-

ben vor jedem Gebrauch. Ziehen Sie
ggf. alle Schrauben noch einmal nach,
um einen festen Stand zu gewabhrlei-
sten.

Achtung Beschédigungsgefahr!

Verwenden sie keine starken
oder schleifenden Losemittel
oder Scheuerpads, da diese
die Oberflachen angreifen und
Scheuerspuren hinterlassen.

A

1.

Gefahr

A

Verletzungsgefahr!

Die Nichtbeachtung der An-
weisungen kann zu Problemen
und Gefahren bei der Verwen-
dung des Girills fihren.

Befolgen Sie alle auf Seite 2 aufge-
fuhrten Montageanweisungen.

Nehmen Sie sich ausreichend Zeit flir
die Montage und schaffen Sie eine
ebene Arbeitsflache von zwei bis drei
Quadratmetern.

Eventuell sind Kleinteile wie etwa
Griffe bereits vormontiert.

Montage
Vorbereitung

Den Grill auspacken und samtliche Ver-
packungsfolien entfernen. Das Verpa-
ckungsmaterial aufer Reichweite von
Kindern aufbewahren und nach dem Zu-
sammenbau des Grills den Vorschriften
entsprechend entsorgen.

Benotigtes Werkzeug
1x Kreuzschlitzschraubendreher
1 x verstellbarer Maulschlissel

Montageschritte

Schritt 1, setzen Sie die drei Standbeine
zusammen, verbinden Sie dazu zunachst

2 x Bauteil 7 mit 1 x Bauteil 5 (Standbeine
werden nicht geschraubt, nur aufgeschoben).
Schrauben Sie nun das Bauteil 6 mit drei
Schrauben C und Muttern D an den Stand-
beinen an. Setzen Sie nun die Baugruppe
"Kettenrolle", bestehend aus den Bauteilen
2 & 3, mit der Schraube B und der Mutter E
zusammen. Nach der Fertigstellung, die
Baugruppe "Kettenrolle" mit der Schraube A
und der Fligelmutter F, am Bauteil 1 be-
festigen. Nun die komplette Baugruppe, ein-
fach oben auf die drei Standbeine auf-
schieben.

Montage des Holzkohlebeckens:

Schrauben Sie zunachst die drei Standbeine
Teil 10, mit den Schrauben B an die Ab-
lageflache Teil 9. Danach befestigen Sie bitte
das Holzkohlebecken Teil 8, mit drei
Schrauben B und drei Unterlegscheiben G,
an den Standbeinen Teil 10. AnschlieRend
die FuRBkappen Teil 11, unten an den Stand-
beinen aufstecken.

Nun die Kette Teil 12, Uber die Kettenrolle
fihren und die Kette nach gewtiinschter
Lange, am daflr vorgesehenen Haken des
Standbeins einhaken. AbschlieRend die drei
Haken an den Enden der drei kurzen Ketten,
an den dafiir vorgesehenen Osen am Girillrost
Teil 10 einhaken.

6



g

A (MBX12)x1 (m D (M5)x3 ©

B (M6X32)x1  {mmmm E (M6)x1 ©

C  (M5X30)x3 fmem F o (Mex1 e






Grill aufstellen

Achtung Beschéadigungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs kon-

A nen sich die Verschraubungen
allmahlich lockern und die Sta-
bilitat des Grills beeintrachti-
gen.

Prufen Sie die Festigkeit der Schrau-
ben vor jedem Gebrauch. Ziehen Sie
ggf. alle Schrauben noch einmal nach,
um einen festen Stand zu gewahrlei-
sten.

Stellen Sie den Grill vor dem Gebrauch
auf einem ebenen, festen Untergrund
im Freien auf.

Bei der Benutzung des Grills kann es
vereinzelnd zu Verunreinigungen von
Boden- und Wandflachen z.B. durch
Fettspritzer kommen. Stellen Sie si-
cher, dass der Untergrund gegen der-
artige Verunreinigungen ausreichend
geschiuitzt ist.

Vor dem Grillen

Waschen Sie den Grillrost vor dem er-
sten Gebrauch mit warmem Spilwas-
ser ab.

Der Grill muss vor dem ersten Ge-
brauch aufgeheizt werden und minde-
stens 30 Minuten durchgluhen.

Bedienung

Gefahr Verbrennungsgefahr!

Der Girill, die darin befindliche
A Kohle und das Grillgut werden
wahrend des Betriebs sehr
heil3, so dass jeder Kontakt da-
mit zu schwersten Verbren-
nungen fihren kann.

Ausreichenden Abstand zu heilRen Tei-
len halten, da jeder Kontakt zu schwers-
ten Verbrennungen fuhren kann.

Zum Grillen immer Grill- oder Kiichen-
handschuhe tragen. (Handschuh Ka-
tegorie Il bezuglich Hitzeschutz, z. B.
DIN-EN 407. Der Handschuh muss der
PSA-Verordnung entsprechen.)

Nur langstielige Grillwerkzeuge mit hit-
zebestandigen Griffen verwenden.
Keine Kleidung mit weiten Armeln tragen.
Nur trockene Anziinder oder spezielle
Grill-Flussiganziinder entsprechend der
EN 1860-3 als Anzindhilfe benutzen.

. Ziehen Sie den Girillrost mit Hilfe der

Kette in die héchst moégliche Position
und haken Sie das Ende der Kette mit
dem Haken ein.

. Legen Sie 2-3 feststoffliche Anziind-

hilfen in die Mitte der Feuerschale.
Beachten Sie die Herstellerhinweise auf
der Verpackung. Ziinden Sie die
Anziindhilfen mit einem Streichholz an.

. Schichten Sie maximal 2,4 kg Holz-

kohle oder Briketts um die Anziindhilfen.
Bitte nur Holzkohle & Briketts nach
Richtlinie DIN-EN1860-2 verwenden!

. Der Grill muss vor dem ersten Ge-

brauch aufgeheizt werden und minde-
stens 30 Minuten durchglihen.

. Sobald die Holzkohle durchgegliiht ist,

verteilen Sie sie gleichmafig in der
Feuerschale. Verwenden Sie hierfiir ein
geeignetes, feuerfestes Werkzeug mit
langem, feuerfestem Giriff.

. Den Girillrost in gewilinschter Hohe

einhdngen. Die Kette ist durch ihre
Zugvorrichtung auch fiir die Tempera-



turregelung des Schwenkgrills verant-
wortlich und ist leicht zu bedienen. Je
hoher der Grillrost gehangt wird, desto
niedriger ist die Temperatur, die aufdas
Fleisch trifft — wird der Rost nah Uber
das Feuer gehangt, steigt die Hitze.
Achtung - der Girillrost ist nicht fur
saure Lebensmittel geeignet (z.B.
Grillmarinaden mit Zitronen/-Limet-
tenZusatz). Verwenden Sie stattdes-
senbesser eine Edelstahl Grill-Schale.

7. Legen Sie das Grillgut erst auf, wenn
die Holzkohle mit einer hellen Asche-
schicht bedeckt ist.

Wartung und Reinigung

lhr Grill ist aus hochwertigen Materialien
gefertigt. Um die Oberflachen zu reinigen
und zu pflegen, beachten Sie bitte die fol-
genden Hinweise:

Gefahr Verbrennungsgefahr!
A Lassen Sie den Grill vollstandig
abkuhlen, bevor Sie ihn reinigen.

— Kippen Sie die Asche erst aus, wenn
der Brennstoff vollstandig ausgebrannt
und erloschen ist.

Gefahr Gesundheitsgefahr!

A Verwenden Sie keine Farblose-
mittel oder Verdinner, um Fle-
cken zu entfernen. Diese sind
gesundheitsschadlich und dr-
fen nicht mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen.

Achtung Beschédigungsgefahr!

A Verwenden sie keine starken
oder schleifenden Ldsemittel
oder Scheuerpads, da diese
die Oberflachen angreifen und
Scheuerspuren hinterlassen.
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Lassen Sie den Brennstoff nach dem
Grillen ausbrennen. Das hilft, den Rei-
nigungsaufwand zu verringern, indem
Uberschussiges Fett und Grillrlickstan-
de abbrennen.

Entleeren Sie die kalte Asche und rei-
nigen Sie den Grill regelmaflig, am
besten nach jedem Gebrauch. Es ist
sehr wichtig, dass Sie die Asche aus
der Feuerschale herausnehmen, be-
vor sich Feuchtigkeit mit der kalten
Asche verbindet. Asche ist salzhal-
tig und greift in feuchtem Zustand
die Innenseite der Feuerschale an.
So kann liber Jahre hinweg die Feu-
erschale durch Rostbefall Schaden
nehmen.

Nehmen Sie den Grillrost ab und reinigen
Sie ihn griindlich mit Spulwasser. Trock-
nen Sie ihn anschlieRend griindlich ab.

Entfernen Sie lose Ablagerungen am
Grill mit einem nassen Schwamm.

Verwenden Sie ein weiches, sauberes
Tuch zum Trocknen. Zerkratzen Sie die
Oberflachen nicht beim Trockenreiben.

Reinigen Sie die Innen- und Oberflachen
generell mit warmen Seifenwasser.

Ziehen Sie alle Schrauben vor jedem
Gebrauch regelmaRig nach, um jeder-
zeit einen festen Stand des Grills zu
gewabhrleisten.



Entsorgung

)y Die Verpackung besteht aus um-
% weltfreundlichen Materialien, die
Sie uber die 6rtlichen Recycling-

stellen entsorgen kénnen.

Werfen Sie den Grill keinesfalls in

Ei/ den normalen Hausmull! Entsor-
gen Sie ihn Uber einen zugelas-
senen Entsorgungsbetrieb oder
Uber lhre kommunale Entsor-
gungseinrichtung. Beachten Sie
die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrich-
tung in Verbindung.

Konformitatserklarung

Dieses Produkt erfllt die geltenden euro-
paischen und nationalen Richtlinien (DIN
EN 1860-1).

Technische Daten

Produkt: Art. Nr. 1135N,
Schwenkgrill
,CARY*

Gewicht: ca. 6,3 kg

Gesamtmale,

Grill aufgebaut:  ca. 103 x 103 x 160
cm (BxTxH)

Grillflache: ca.46cm @

Max. Brennstoff-

menge: max. 2,4 kg

Service

Bei Anfragen zu Ersatzteilen oder bei
technischen Fragen, wenden Sie sich bit-
te an ihren Vertragspartner.

Technische Anderungen und Druckfehler
vorbehalten.

Inverkehrbringer

TEST RITE tepro GmbH
Carl-Zeiss-Stralle 8/4
D-63322 Rodermark
Deutschland

Mail: service@testritetepro.de
Web: www.testritetepro.de
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Avant d’utiliser I'appareil

Aprés le déballage et avant chaque

utilisation, vérifiez que I'accessoire n’est
pas abimé.

Si c’est le cas, veuillez ne pas l'utiliser,
mais informez-en plutét votre revendeur.

Le mode d’emploi se base sur les normes
et réglementations applicables au sein

de I'Union européenne. Dans les pays
n’appartenant pas a I'Union européenne,
veuillez respecter les directives et lois
spécifiques au pays !

©

Conservez le mode d’emploi et
remettez-le a tout tiers qui pourrait
devenir le propriétaire du barbecue apres
vous. Veuillez vérifier que la livraison
est compléte et intacte. Si une piéce
manque ou présente un défaut, veuillez
vous adresser a votre revendeur.

Les réclamations effectuées apres
un assemblage complet ou un début
d’assemblage concernant des piéces
manquantes ou endommagées ne seront
pas prises en compte.

Avant de commencer, lisez
attentivement les consignes de
sécurité et le mode d’emploi.

Ce n'est qu’ainsi vous serez en
mesure d'utiliser toutes les
fonctions de maniére sare et fiable.

Utilisation conforme aux directives

Ce gril est utilisé pour chauffer, cuire et
griller des aliments. Le fumoir/gril convient
uniquement a un usage en extérieur et est
destiné a un usage privé. Utilisez cet article
uniquement de la maniére décrite dans ce
mode d’emploi. Toute autre utilisation est
considérée comme non conforme a l'usage
prévu et peut provoquer des dommages
matériels, voire corporels.

Risque de décés parempoisonnement
au monoxyde de carbone !

Le fabricant décline toute responsabilité pour
les dommages résultant d’'une utilisation non
conforme ou incorrecte.

Pour votre sécurité
Symboles signalétiques

Danger Risque éleve !

Le non-respect de I'avertissement
peut entrainer des blessures poten-
tiellement mortelles.

Attention Risque modéré !

Le non-respect de cet avertissement
peut entrainer des dommages
matériels.

Prudence Risque faible !

A

CONSIGNES GENERALES DE SECURITE

- a respecter lors de chaqueutilisation

Ne pas utiliser dans des locaux fermés !
AVERTISSEMENT ! Ne pas utiliser d’alcool
ou d’essence pour allumer ou réactiver le feu !
Utiliser uniqguement des allume-feu con-
formes a 'EN 1860-3 |AVERTISSEMENT !
Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le
déplacer pendant son utilisation !
AVERTISSEMENT ! Ne pas laisser le
barbecue a la portée des enfants et des
animaux domestiques !Ne pas utiliser le
barbecue dans un espace confiné et/ou
habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux.

-Risque pour la santé en cas d'utilisation de
combustibles inappropriés pour la préparation
des aliments.

- Ce barbecue ne doit étre utilisé pour la
cuisson des aliments qu’avec du charbon de
bois ou des briquettes de barbecue
appropriés.

Faits a respecter lors de la mani-
pulation de I'appareil.
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Consignes de sécurité

Danger Risque d’incendie !
Les charbons de bois ardents et
certaines piéces du barbecue
A peuvent devenir trés chauds
pendant ['utilisation et peuvent
déclencher des incendies.

— Il est essentiel que vous ayez un
extincteur ainsi qu’une trousse de
premier secours a portée de main pour
étre prét a réagir en cas d’accident ou
de feu.

— Placez le barbecue sur une surface
plane, horizontale, s(ire, propre et non
sensible a la chaleur.

— Positionnez-le de telle maniere qu’il soit
situé au minimum a 3 m de distance des
matériaux facilement inflammables, par
exemple les stores, les terrasses en
bois ou les meubles.

— Ne déplacez pas le barbecue pendant
I'utilisation.

— Allumez le charbon uniquement dans
une zone a l'abri du vent.

— Remplissez le panier a charbon avec
un maximum de 2,4 kg de bois, de
charbon de bois ou de briquettes.

— Ne faites pas chauffer le gril a plus de
260 °C.

— Certains aliments produisent des
graisses et des jus combustibles.
Nettoyez le gril régulierement, de
préférence aprés chaque utilisation.

— Ne retirez pas les cendres tant que le
charbon de bois n’est pas entierement
consumé et refroidi.

— Ne laissez pas le gril sans surveillance
pendant son fonctionnement.

Danger Risque de brilures et
d’accidents !

Cet appareil n’est pas congu pour étre
A utilisé par des personnes (y compris

des enfants) présentant des capacités
physiques, sensorielles ou
intellectuelles limitées ou sans

expérience et/ ou sans connaissances.

Danger Risque de brilures et
d’accidents !
Cet appareil n’est pas congu
A pour étre utilisé par des
personnes (y compris des
enfants) présentant des
capacités physiques, sen-
sorielles ou intellectuelles

limitées ou sans expérience
et/ ou sans connaissances.

— Ces personnes doivent étre informées des
dangers de 'appareil et surveillées par une
personne responsable de leur sécurité.

- Toute modification apportée a ce
produit représente un danger pour la
sécurité et est donc interdite. Ne procédez
pas vous-méme a des interventions non
autorisées. En cas de dommages, de
réparations ou d’autres problemes sur le
barbecue, adressez-vous a notre service
aprés-vente ou a un spécialiste
sur place.

- Eloignez les enfants et les animaux de
compagnie de I'appareil.

Le barbecue, le charbon de bois et la a

cuire chauffent considérablement pendant

I'utilisation. Tout contact peut entrainer de

graves bralures.

— Restez suffisamment loin des éléments
chauds, étant donné que tout contact
peut entrainer de trés graves brdlures.

— Portez toujours des gants de cuisine
ou de gril pour procéder aux grillades.
(Gants de catégorie llen ce qui
concerne la protection thermique, par
exemple norme DIN-EN 407)

— Utilisez uniquement des ustensiles de
barbecue along manche avec une
poignée résistante a la chaleur.

— Ne portez pas de vétements avec des
manches larges.

— Utilisez uniquement des allume-feu secs
ou des allume-feu liquides spécialement
congus conformément a la norme EN
1860-3 pour faire démarrer le feu.

13



— Laissez le barbecue refroidir complétement
avant de le nettoyer et/ou de le ranger.

Danger Risque de détonation !

Les liquides inflammables qui
ont coulé sur la braise générent
des jets de flammes ou des
détonations.

— N'utilisez jamais de liquides inflam-
mables tels que de 'essence ou des
spiritueux.

— Ne posez pas de morceaux de charbon
imbibés d’allume feu liquide sur la braise.

Danger Risque d’empoisonnement !

A

La combustion de charbon, de briquettes
de barbecue, etc. entraine la formation
de monoxyde de carbone. Ce gaz est
inodore et peut étre mortel dans les
espaces clos !

- Utilisez le gril uniquement en plein air.

Danger Risque pour la santé !

A

N’utilisez pas de solvant a peinture ou
de diluant pour faire disparaitre les
taches. Ceux-ci sont dangereux pour la
santé et ne doivent pas entrer en contact
avec des denrées alimentaires.

Danger Danger pour les enfants !

A

En jouant, les enfants peuvent se retrouver
empétrés dans les films d’emballage et
s’étouffer.

- Ne laisez pas les enfants jouer avec les films
d’emballage.

- Veillez bien a ce que les enfants ne mettent
pas de petites pieces de 'appareil dans leur
bouche. lls pourraient avaler les pieces et
s’étouffer.

Danger Risque de blessure !

A

Le fumoir/gril et les piéces individuelles
présentent des arétes vives.

- Faites preuve de prudence avec les composants
du barbecue afin d’éviter tout accident ou toute
blessure lors du montage et de I'utilisation du
barbecue.
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- Portez des gants de protection si néces-
saire.

- Ne placez pas le fumoir/gril a proximité
des entrées ou de zones a fort passage.
- Pendant la cuisson des grillades, faites

toujours trés attention.
En cas d’inattention, vous pouvez perdre
le contréle de I'appareil.

-Soyez toujours attentif et faites attention
a ce que vous faites. N'utilisez pas le
produit si vous étes déconcentré ou
fatigué ou si vous vous trouvez sous
l'influence de drogues, de I'alcool ou de
meédicaments.

- Un simple instant d’inattention pendant
I'utilisation du produit peut entrainer des
blessures trés graves.

Attention Risque d’endommagement !
Pendant [l'utilisation, les vis
peuvent se desserrer peu a peu
et affecter la stabilité du barbecue.

— Vérifier la stabilité des vis avant chaque
utilisation. assurer que le barbecue est
stable.

Attention Risque d’endommagement !

N’utilisez pas de solvants forts ou
abrasifs ni de tampons a récurer,
car ils attaqueraient les surfaces

et laisseraient des rayures.

Assemblage
Préparation

Danger Risque de blessure !

N’utilisez pas de solvants forts ou
abrasifs ni de tampons a récurer,
car ils attaqueraient les surfaces

et laisseraient des rayures.

Le non-respect de ces consignes peut
étre source de problemes et de risques
lors de I'utilisation du barbecue.

— Suivez toutes les instructions d’assem-
blage mentionnées ici.




1. Lisez d’abord complétement les ins-
tructions d’assemblage.

2. Prévoyez suffisamment de temps pour
I'assemblage et trouvez un espace de
travail régulier de deux a trois metres
carrés.

Les petites pieces telles que les crochets peuvent

Contenu de la livraison

Veuillez vérifier que la livraison est
compléte et en bon état. Si une piéce
mangque ou est défectueuse, veuillez

contacter votre revendeur.

étre pré-montées. 10 — 3X
Outils nécessaires 1 o 6X
1 x tournevis cruciforme 12 ZZ 1X
Toutes les connexions des piéces sont réalisées 13 (\\{\\\\\\\\\’\i\'\\\\“ 1X
avec des vis M6x12 (1 pieces), vis M6x32 ST
(7 piéces), vis M5 x30 (3 piéces). Rondelles & 6 14 % 3X
x 16 (3 piéces) et des écrous M5 (3 piéces) et
écrous M6 (4 piéces) A | M6x12 (= 1X
Les illustrations des différentes étapes de B | M6x32 ¢ X
construction se trouvent a la page 16 et 17. C | M5x30 {— 3X
D | M5 © 3X
1 ﬁ 1X E | M6 © 4X
W 1X F | me < 1X
@ 1X G |@6Xa16X1 © 3X
4 [ — 1X

5 e ——] 2X
6 P X

7 ——————— | 3X

’ > R
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Installation du barbecue

Attention Risque d’endommagement ! * Afin d’éliminer tout résidu de fabrication, le

Pendant I'utilisation, les vis barbecue doit étre chauffé sans aucun
A peuvent se desserrer peu a aliment avant d’étre utilisé pour la premiére
peu et affecter la stabilité du fois. Nettoyez également les grilles du gril
barbecue. avec de I'eau chaude savonneuse. Rincez-
_ Vérifier la stabilité des vis avant les ensuite a I'eau claire et séchez-les.
chaque utilisation. Si nécessaire, » Suivez les instructions d'allumage. Vous
resserrez toutes les vis pour vous pouvez utiliser du charbon de bois ou des
assurer que le barbecue est stable. briquettes.
» Commencez avec environ 2,4 kg de
~ Lors de ['utilisation du barbecue, charbon de bois. Cette quantité devrait étre
veuillez protéger les surfaces du suffisante pour un premier traitement de
fond et les parois des souillures, recuit.

comme les éclaboussures de graisse. . prechauffez la quantité de charbon de bois
- Avant de I'utiliser, placez le barbecue  indiquée ci-dessus dans un dé-marreur de

sur une surface plane et solide a cheminée, ou empilez le harbon de bois/les

Iextérieur. briquettes dans le panier a charbon et
utilisez des allume-feu solides ou des
allume-feu liquides sirs. Si vous utilisez des
allume-feu li-quides pour barbecue,

Avant une grillade

Danger Risque de brilure ! attendez que le couvercle soit ouvert
Le gril, le charbon qu’il contient pendant environ 2 a 3 minutes, le temps
et les aliments deviennent trés que le liqui-de agisse, puis allumez le
chauds pendant le fonction- charbon de bois avec une longue allumette
nement, de sorte que tout ou un briquet de sécurité.
contact avec eux peut provoquer * Laissez le charbon de bois briler avec le
de graves brdlures. couvercle ouvert jusqu’a ce qu’une fine
couche se forme (environ 20 minutes).
Danger Risque pour la santé ! Attention ! Les liquides d'allumage doivent
N’utilisez pas de charbon de bois étre complétement bralés avant que le
prétraité avec du liquide couvercle ne puis-se étre fermé. Autrement,
d’allumage. Utilisez uniquement  les flammes du liquide d'allumage a
du charbon de bois de haute l'intérieur du gril pourraient provoquer un
qualité ou un mélange de embrasement instantané ou une explosion
charbon de bois et de briquettes  lors de I'ouverture du couvercle.
pour barbecue. « Lorsque le charbon de bois rougeoie
fortement, étalez-le au centre du panier a
Attention Risque d’endommagement ! charbon.
Pour prolonger la durée de vie du * Ensuite, fermez le couvercle. Laissez la
A barbecue, veillez & ce que le charbon ~ température monter jusqu’a environ
de bois chaud ne touche pas directe- 120°C

ment les parois du gril.

— Veillez a ne pas frotter ni rayer le revétement
extérieur du barbecue chaud pendant la phase
de préchauffage.
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* Maintenez cette température pendant
environ une heure. Portez ensuite la
température a environ 175 °C-200 °C. Pour
ce faire, ouvrez davantage les orifices
d’aération du couvercle et de la chambre de
combustion inférieure afin d’augmenter
I'apport en oxygéne. Vous pouvez ajouter
du charbon de bois ou des briquettes par
les volets situés a I'avant. Maintenez

la température pendant environ une heure.
* Laissez ensuite le gril refroidir
complétement.

* e processus de brilage initial est
maintenant terminé et le barbecue peut étre
utilisé.

Utilisation

Danger Risque de brilure !

A

Le barbecue, le charbon de bois

qu’il contient, les grilles, le panier

a charbon et les aliments deviennent
trés chauds pendant la cuisson. Tout
contact avec le revétement extérieur,
la grille, le panier a charbon et les
aliments peut entrainer de graves
brilures !

— Restez suffisamment loin des éléments
chauds,étant donné que tout contact peut
entrainer de trés graves brQlures.

— Portez toujours des gants de cuisine ou
de gril pour procéder aux grillades.(Gants
de catégorie Il en ce qui concerne la
protection thermique, par exemple norme
DIN-EN 407)

— Utilisez uniquement des ustensiles de
barbecue a long manche avec une
poignée résistante a la chaleur.

— Ne portez pas de vétements avec des
manches larges.

— Utilisez uniquement des allume-feu secs
ou des allume-feu liquides spécialement
congus conformément a la norme EN
1860-3 pour faire démarrer le feu.
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Grillades

1. La chambre de combustion inférieure ainsi
que les deux modules de fixation peuvent
étre utilisés pour les grillades. Lorsque vous
utilisez les modules du milieu, assurez-vous
que le panier a charbon est inséré dans le
module correspondant.

2. Retirez la grille du barbecue gril (1).

3. Placez 3 ou 4 allume-feu solides au centre
du panier a charbon (4). Veuillez respecter
les consignes du fabricant figurant sur
'emballage. Allumez les allume-feu a 'aide
d’'une allumette ou d’un briquet de sécurité.
4. Etalez un maximum de 1,5 kg de charbon
de bois ou de briquettes autour des allume-
feu.

5. Dés que le charbon de bois est enflammé,
répartissez-le uniformément dans le panier a
charbon (4).

6. Placez la grille (1) sur les supports du
module (2) correspondant.

7. Ne placez les aliments sur le gril que
lorsque le charbon de bois est recouvert

d’'une fine couche de cendres.

Entretien et nettoyage

Votre barbecue est fabriqué avec des
matériaux de haute qualité. Pour nettoyer et
entretenir les surfaces, veuillez observer les
consignes suivantes :

Danger Risque de brilure !

A

— Jetez les cendres uniquement lorsque le
combustible a complétement brilé et qu’il est
éteint.

Laissez le gril refroidir compléte-
ment avant de le nettoyer.
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Danger Risque pour la santé !

N'utilisez pas de solvant a peinture

ou de diluant pour faire disparaitre
les taches. Ceux-ci sont dangereux
pour la santé et ne doivent pas entrer
en contact avec des denrées alimen-
taires.

Attention Risque d’endommagement !

A

* Laissez le carburant brdler complétement
aprés la grillade. Cela facilite I'effort de
nettoyage par élimination de I'excés de
graisse et les résidus de barbecue par
combustion.

* VVidez les cendres froides et nettoyez le
gril régulierement, idéalement aprés chaque
utilisation. Il est trés important de retirer les
cendres de la chambre de combustion avant
qu’elles ne prennent 'humidité. Les cendres
contiennent du sel et, lorsqu’elles sont
humides, elles attaquent I'intérieur de la
chambre de combustion.

» La chambre de combustion peut étre en-
dommagée par la rouille au fil des ans.
Retirez les grilles de cuisson et nettoyez-les
soigneusement avec de I'eau savonneuse.
Séchez ensuite soigneusement les grilles.
Eliminez au préalable les résidus calcinés a
I'aide d’'une brosse spéciale pour gril.

« Utilisez un chiffon doux et propre pour le
sécher. Ne rayez pas les surfaces en les
frottant pour les sécher. En général,
nettoyez I'intérieur et les surfaces avec de
I'eau chaude savonneuse.

* Serrez régulierement toutes les vis avant
chaque utilisation afin de garantir la stabilité
du gril.

N’utilisez pas de solvants forts ou
abrasifs ni de tampons a récurer,
car ils attaqueraient les surfaces

et laisseraient des rayures.
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* Protégez votre barbecue des intem-
péries. Si la surface est endom-
magée et que le revétement en
poudre se dégrade, de la rouille peut
apparaitre a ces endroits. Enlevez
les taches de rouille et retouchez-les
avec de la peinture ignifuge.
IMPORTANT : la barbecue doit
toujours étre stocké a I'abri de
I'humidité. Lorsqu'il n’est pas utilisé,
protégez-le des intempéries a 'aide
d’une housse (non comprise) !

Elimination

() L'emballage est constitué de

%@ matériaux respectueux de

'environnement, qui peuvent

étre éliminés dans les points
de recyclage locaux. Ne jetez
en aucun cas le barbecue
dans les ordures ménagéres !
Jetez-le en utilisant un service
de ramassage spécialisé ou
sur le point de collecte de
votre commune. Respectez
la réglementation en vigueur.
En cas de doute, veuillez
contacter votre centre de
recyclage.

Déclaration de

conformité

Ce produit est conforme aux directives
européennes et nationales en vigueur
(DIN EN 1860-1).



Détails techniques

Produit: N° de réf. 1135N,
Barbecue suspendu
sur trépied "CARY"

Poids net: env. 6,3 kg

Dimensions totales,
barbecue monté: env. 103 x 103 x 160 cm (L x | x H)

Surface de cuisson: env. 46 cm &

Quantité max. de combustible : max. 2,4 kg

Service aprés-vente

Ce produit a été fabriqué et emballé
avec soin. Cependant, en cas de
réclamation, veuillez contacter
directement votre partenaire
commercial pour lui faire part de votre
plainte.

Sous réserve de modifications
techniques et d’erreurs d’'impression.

Distributeur

TEST RITE tepro GmbH
Carl-Zeiss-Stralie 8/4

D-63322 Rdodermark - Allemagne
service@testritetepro.de
www.testritetepro.de
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