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Bevor Sie das Gerat benutzen

Prifen Sie nach dem Auspacken sowie vor jedem Gebrauch, ob
der Artikel Schaden aufweist.

Sollte dies der Fall sein, benutzen Sie den Artikel nicht, sondern
benachrichtigen Sie bitte Ihren Handler.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europaischen
Union gultigen Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland
auch landesspezifische Richtlinien und Gesetze!

heitshinweise und die Bedienungsanleitung aufmerk-
sam durch. Nur so kdnnen Sie alle Funktionen sicher
und zuverlassig nutzen.
Heben Sie die Bedienungsanleitung gut auf und ibergeben Sie
sie auch an einen moglichen Nachbesitzer.

@ Lesen Sie vor der Inbetriebnahme zuerst die Sicher-

Lieferumfang

Bitte prufen Sie, ob die Lieferung vollstdndig und unbeschadigt
ist. Sollte ein Teil fehlen oder defekt sein, wenden Sie sich bitte
an Ihren Handler.

Reklamationen nach erfolgter oder angefangener Montage hin-
sichtlich Beschadigung oder fehlender Teile werden nicht aner-
kannt.

Nr. Teil Menge

Grillrost 1

Flammverteiler 1

5 B )
s e |
4 Standbein 4
5 @ Drehregler 3

Schutzkappe 4

Fettauffang-
schale

Schraube

M4x10 16

Druckminderer
und
8 Gasschlauch 1

BestimmungsgemaRer Gebrauch
Dieser Wurstbrater dient zum Grillen.

Er ist ausschlieRlich zur Verwendung im Freien geeignet und nur
zur Verwendung im privaten Bereich bestimmt.

Verwenden Sie den Artikel nur, wie in dieser Bedienungsanlei-
tung beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht be-
stimmungsgemal und kann zu Sachschaden oder sogar zu
Personenschaden fihren.

Der Hersteller bernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch
nicht bestimmungsgemafen Gebrauch entstanden sind.

Zu lhrer Sicherheit

Signalsymbole

Gefahr Hohes Risiko!
Missachtung der Warnung kann zu Schaden fir Leib
und Leben fuhren.

Achtung Mittleres Risiko!
Missachtung der Warnung kann Sachschaden verur-
sachen.

Vorsicht Geringes Risiko!
Sachverhalte, die beim Umgang mit dem Gerat be-
achtet werden sollten.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE - bei jedem

Gebrauch zu beachten!

— Nur im Freien verwenden!

— Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme
des Gerites.

— ACHTUNG! Zugangliche Teile kdnnen sehr heil sein.
Kinder fernhalten.

— Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.

— Nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche
schliefen.

SICHERHEITSHINWEISE
Gefahr Brandgefahr!

Teile des Wurstbraters werden wahrend des Betriebs
sehr heild und kdnnen Brande entfachen.

— Grundsatzlich einen Feuerloscher und einen Erste-Hilfe-
Kasten bereithalten und auf den Fall eines Unfalls oder Feu-
ers vorbereitet sein.

— Wurstbrater auf eine ebene, waagerechte, sichere, hitzeun-
empfindliche und saubere Oberflache stellen.

— Darauf achten, dass das Gerat nicht tiber die Stellflache he-
rausragt.

— Wourstbrater so aufstellen, dass er mindestens 1 m entfernt
von leicht entziindlichen Materialien wie z.B. Markisen,
Holzterrassen oder Mdbeln steht.

— Wourstbrater wahrend des Betriebs nicht transportieren.

— Einige Nahrungsmittel erzeugen brennbare Fette und Séafte.
Waurstbrater regelmafig reinigen, am besten nach jedem Ge-
brauch.

— Wurstbrater wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt
lassen.




Gefahr Verbrennungs- und Unfallgefahr!
Dieses Gerat ist nicht dafur bestimmt, durch Perso-
A nen (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden.

— Diesen Personenkreis auf die Gefahren des Gerats hinwei-
sen und durch eine fur ihre Sicherheit zustéandige Person be-
aufsichtigen.

— Jegliche Anderungen an dem Produkt stellen eine groRe
Sicherheitsgefahr dar und sind verboten. Selbst keine unzu-
Iassigen Eingriffe vornehmen. Bei Beschadigungen, Repa-
raturen oder anderen Problemen am Wurstbrater an unsere
Servicestelle oder an einen Fachmann vor Ort wenden.

— Kinder und Haustiere vom Geréat fernhalten.

— Der Wurstbrater, die Gasflamme und das Gargut werden
wahrend des Betriebs sehr heil}, so dass jeder Kontakt damit
zu schwersten Verbrennungen fihren kann.

— Ausreichenden Abstand zu heiflen Teilen halten, da jeder
Kontakt zu schwersten Verbrennungen fuhren kann.

— Zum Grillen immer Grill- oder Kiuchenhandschuhe tragen.
(Handschuh Kategorie Il bezlglich Hitzeschutz, z. B. DIN-
EN 407. Der Handschuh muss der PSA-Verordnung entspre-
chen.)

— Nur langstielige Grillwerkzeuge mit hitzebestandigen Griffen
verwenden.

— Keine Kleidung mit weiten Armeln tragen.

— Wurstbrater vor dem Reinigen bzw. Wegstellen vollstéandig
abkuhlen lassen.

— Stellen Sie das Gerat nicht auf fahrbare Gegenstande, auf
denen das Gerat umkippen konnte.

— Wenn das Gerat auf einem Tisch betrieben wird, ist darauf
zu achten, dass das Geréat nicht Uber die Tischkanten her-
ausragt.

— Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige Unterlage.

Gefahr Verpuffungsgefahr!
Entziindliche Flissigkeiten, die in die Flammen gegos-
sen werden, bilden Stichflammen oder Verpuffungen.

— Niemals Zundflissigkeit wie Benzin oder Spiritus verwenden.

Gefahr Vergiftungsgefahr!
Gas ist geruchlos und kann in geschlossenen Rau-
men tddlich sein!

— Wurstbrater ausschlie3lich im Freien betreiben.

Gefahr Gesundheitsgefahr!
Verwenden Sie keine Farblosemittel oder Verdlinner, um
A Flecken zu entfernen. Diese sind gesundheitsschadlich
und dirfen nicht mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

Gefahr Gefahren fiir Kinder!
ﬂ Kinder kénnen sich beim Spielen in der Verpackungs-
folie verfangen und darin ersticken.

— Lassen Sie Kinder nicht mit den Verpackungsfolien spielen.

Gefahr Verletzungsgefahr
Den Wurstbrater nicht in der Nahe von Eingangen
oder viel begangenen Zonen aufstellen.

— Wahrend des Garens immer gréRte Sorgfalt ausiiben. Bei
Ablenkung kdénnen Sie die Kontrolle Uber das Gerat verlieren.

— Seien Sie stets aufmerksam und achten Sie immer da-
rauf, was Sie tun. Das Produkt nicht benutzen, wenn
Sie unkonzentriert oder mide sind bzw. unter dem Ein-
fluss von Drogen, Alkohol oder Medikamenten stehen.
Bereits ein Moment der Unachtsamkeit beim Gebrauch des
Produktes kann zu ernsthaften Verletzungen fihren.

Achtung Beschéadigungsgefahr!
Verwenden sie keine starken oder schleifenden L6-
semittel oder Scheuerpads, da diese die Oberflachen
angreifen und Scheuerspuren hinterlassen.

Gefahr Verbrennungs- und Unfallgefahr!

Vorsicht! Falls Sie Gasgeruch wahrnehmen:

— Sofort die Gaszufuhr der Gasflasche schlieRen.
— Alle offenen Flammen I6schen.

— Keine elektrischen Gerate bedienen.

— Den umliegenden Bereich bellften.

— Leckstellenprifung vornehmen, wie in dieser Bedienungsan-
leitung beschrieben.

— Wenn nach der Prifung und der Leckstellenbeseitigung wei-
terhin Gasgeruch wahrgenommen wird, das Gerat nicht wei-
ter benutzen. Umgehend einen Gas-Fachmann oder ihren
Handler, bei dem das Gerat gekauft wurde, benachrichtigen.

Gefahr Verbrennungs- und Unfallgefahr!
A Den Wurstbrater nicht in unmittelbarer Nahe von
Brennstoffen (z. B. Benzin) oder anderen entziind-
baren Fliissigkeiten oder Gasen aufbewahren.

— Die Gasflasche muss wahrend der Lagerung vom Wurstbra-
ter getrennt sein.

— Die Gasflasche nicht in unmittelbarer Nahe des Wurstbraters
aufbewahren.

Warnung Vergiftunggefahr!

SchlieRen Sie das Gerat nicht an Netze an, die Gase
enthalten, die Kohlenmonoxid oder andere giftige Be-
standteile enthalten!

Montage

Vorbereitung

Gefahr Verletzungsgefahr!
Die Nichtbeachtung der Anweisungen kann zu
Problemen und Gefahren bei der Verwendung des
Waurstbraters fihren.

— Befolgen Sie alle hier aufgefiihrten Montageanweisungen.

Benotigtes Werkzeug
1x Kreuzschraubendreher

Wurstbrater zusammenbauen

1. Lesen Sie sich die Montageanweisungen zunéchst vollstan-
dig durch.

2. Nehmen Sie sich ausreichend Zeit fiir die Montage und
schaffen Sie eine ebene Arbeitsflache von ein bis zwei
Quadratmetern.

3. Legen Sie sich das benotigte Werkzeug in Reichweite.
Eventuell sind Kleinteile wie etwa Griffe bereits vormontiert.
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Schritt 3

Die abgeflachte Seite zeigt nach unten.

Schritt 4




Schritt 5

Wichtig: Alle Schrauben miissen fest angezogen
sein.

Der Wurstbrater ist nun fertig montiert und kann in umgekehrter
Reihenfolge wieder abgebaut werden.

Vor der Inbetriebnahme

Druckminderer und Gasschlauch

Gefahr Explosions- und Brandgefahr!

C Drehregler, Druckminderer und Gasschlauch regel-
maRig auf Leckagen prifen (z. B. mit Seifenwasser
abpinseln).

HINWEIS

Druckminderer innerhalb von 10 Jahren und Gasschlauch inner-
halb von 5 Jahren ab Herstellungsdatum austauschen.

( — Typenschild/-aufkleber Druckminderer).

Das Gerat ist ausschlieBlich fur Niederdruck (50 mbar) Bu-
tan-/Propangas geeignet und muss mit einem entsprechenden
Druckminderer und einem flexiblen Gasschlauch mit Schlauch-
schellen ausgestattet sein. Verwenden Sie einen Druckminde-
rer, der nach BS EN 16129:2013-08 zertifiziert ist.

Die Lange des Gasschlauchs darf 1,5 m nicht Uberschreiten
und muss mit den Vorschriften und Bestimmungen des Landes
Ubereinstimmen, in dem das Gerat betrieben wird.

Schlauch wie folgt verlegen:
* verwindungs- und knickfrei
» ohne Kontakt mit anderen Teilen

Tauschen Sie verschlissene oder beschéadigte Schlauche
umgehend aus!

Ersatz flr Druckminderer und Gasschlauch ist bei lhrem Ge-
ratehandler oder einem autorisierten LPG-Gaslieferanten
verfugbar.

Gasflaschen

Gefahr Explosions- und Brandgefahr!
Gasflaschen nicht bei Temperaturen Uber 50 °C auf-
bewahren.

Gefahr Explosions- und Brandgefahr!
Gasflasche nicht in der Nahe von Feuer oder brenn-
barem Material lagern. Rauchverbot!

Verwenden Sie nur handelslbliche Gasflaschen mit den Fiill-
mengen 5kg, 8kg oder 11kg.

Eine Gasflasche wird mit diesem Gerat nicht mitgeliefert. Die
Gasflasche muss vom Endverbraucher beigestellt werden. Las-
sen Sie lhre Gasflasche nicht fallen bzw. behandeln Sie diese
nicht grob oder unsachgemafp!

Wenn der Wurstbrater nicht verwendet wird, muss die Gasfla-
sche vom Gerat getrennt werden. Versehen Sie die Gasflasche
mit ihrer Schutzkappe, nachdem die Gasflasche vom Gerat ge-
trennt wurde.

Die Aufbewahrung von Gasflaschen ist nicht zulassig in Rdumen
unter Erdgleiche, in Treppenhausern, Durchgéngen und Durch-
fahrten von Gebauden, sowie in deren unmittelbarer Nahe. Die
Ventile missen mit Ventilschutzkappen und Verschlussmuttern
versehen sein. Gasflaschen — auch leere — missen stehend
aufbewahrt werden.

Gasflaschen missen im Auf3enbereich in einer aufrechten Po-
sition und auBlerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden.

Leere Gasflasche ersetzen

Sicherer Umgang mit Gasflaschen

* SchlieRen Sie vor dem Entfernen des Druckminderers immer
das Ventil an der Gasflasche.

» Verwenden Sie nur unbeschadigte Gasflaschen.

Verbeulte oder rostige Gasflaschen oder Gasflaschen mit
beschadigtem Ventil kénnen zu Branden oder Explosionen
fuhren.

« Ersetzen Sie beschadigte Gasflaschen unverziglich.

» Behandeln Sie leere Gasflaschen mit der gleichen Vorsicht,
wie volle Gasflaschen.

Auch wenn in der Gasflasche keine FlUssigkeit mehr ist, kann
in der Gasflasche noch unter Druck stehendes Gas vorhan-
den sein.

* Wechseln Sie die Gasflasche nie in der Nahe von offenem
Feuer oder anderen Ziindquellen.

* Verwenden, transportieren oder lagern Sie Gasflaschen nur
aufrechtstehend.

« Lassen Sie Gasflaschen nie fallen oder umkippen.

» Stellen Sie sicher, dass die Gasflasche nie Temperaturen
Uber 50 °C ausgesetzt ist.

» Prufen Sie bei jedem Anschlielen einer Gasflasche die Ver-
bindung auf Lecks.

Dies kann beispielsweise nach dem Aufflllen oder dem Wie-
dereinbau der Gasflasche erforderlich sein.

» Stellen Sie sicher, dass Kinder oder Personen ohne Erfah-
rung im Umgang mit Gasflaschen keinen Zugang zu Gasfla-
schen haben.

» SchlieBen Sie das Gerat nie an eine andere Gasversorgung
als die angegebene Gasflasche an.
Das Gerat und dessen Anschlisse sind nur auf den Betrieb
mit flissigem Propangas ausgelegt.

» Halten Sie den Bereich um die Gasflasche frei von Gegen-
standen, insbesondere von brennbarem Material.

Gasflasche anschlieRen
Stellen Sie die Gasflasche neben das Gerat.

Bevor die Gasflasche am Gerat angeschlossen wird, muss si-
chergestellt werden, dass sich kein Schmutz in den Képfen der
Gasflasche, des Reglers oder des Brenners befindet. Spinnen
und Insekten kdnnten sich darin befinden und so den Brenner
bzw. das Venturirohr an der Offnung blockieren. Ein blockierter



Brenner kann zu einem Feuer unterhalb des Gerates fuhren.
Reinigen Sie blockierte Brennerdffnungen mit einem stabilen
Pfeifenreiniger.

Achtung! Eine Seite des Gasschlauches handfest auf das
Gewinde des Druckreglers drehen und anschlieRend mit Hilfe
eines 17er Gabelschlussels fest anziehen.

Achtung Linksgewinde! Keine zuséatzliche Dichtung verwenden!

Die noch freie Seite des Gasschlauches handfest auf das Ge-
winde des Ventilanschlusses am Gerat drehen. Anschliel’end
mit Hilfe eines 17er Gabelschliissels fest anziehen.

Achtung Linksgewinde! Keine zusatzliche Dichtung verwenden!

Verbinden Sie den Druckregler handfest mit dem Gasflaschen-
ventil.

Befolgen Sie die Instruktionen, die dem Regler beigelegt sind.
Achtung!
Vor jeder Benutzung, alle Anschlisse auf Gasleckstellen priifen!

Die Prifung immer mit Seifenwasser vornehmen. Niemals eine
offene Flamme verwenden, um Leckstellen aufzufinden.

Gasleckstellen priifen

* Mischen Sie einen Teil Geschirrspiulmittel mit 3 Teilen Was-
ser. Zum Prufen werden ca. 50 ml Seifenwasser benétigt.

« Stellen Sie sicher, dass alle Temperaturregler auf AUS stehen.

» Den Regler mit der Gasflasche verbinden und den Brenner
mit dem linken Temperaturregler einschalten. Stellen Sie
sicher, dass die Verbindungen sicher angeschlossen sind.

« Die Gaszufuhr einschalten.

» Das Seifenwasser auf den Schlauch und an allen Verbindun-
gen auftragen. Wenn Blasen erscheinen, ist eine Leckstelle
vorhanden.

» Die Leckstelle beseitigen und die Prifung erneut vornehmen.

« Das Gas abschalten, nachdem die Prifung beendet ist.

» Falls eine Leckstelle gefunden wird und diese nicht repariert
werden kann, nicht versuchen die Leckstelle weiter zu repa-
rieren. Wenden Sie sich in diesem Fall an einen Fachmann.

» Verwenden Sie das Gerat solange nicht, bis die Leckstelle
ordnungsgemal repariert ist.

Verhalten bei einem Gasleck

Gefahr Explosions- und Brandgefahr!
Drehregler, Druckminderer und Gasschlauch regel-
mafig auf Leckagen prifen (z. B. mit Seifenwasser
abpinseln).
« Schlielen Sie sofort das Ventil der Gasflasche.

» Ziehen Sie alle Verbindungen mit einem passenden Schrau-
benschlissel handfest nach.

« Offnen Sie das Ventil der Gasflasche.

* Prifen Sie das Gerat mit einer Seifen- Wasser-Lésung er-
neut auf Lecks.

* Wenn das Gerat oder die Gasleitung weiter undicht ist, schlie-
Ben Sie das Ventil der Gasflasche wieder.

» Trennen Sie die Gasleitung vom Gerat und von der Gasfla-
sche.

« Betreiben Sie keinesfalls das Gerat.

« Setzen Sie sich mit Ihrem Handler oder dem Hersteller in
Verbindung.

Kontaktdaten der Handler erhalten Sie beim Hersteller.

Aufbewahrung des Gerates

Der Wurstbrater darf nur im Innenbereich aufbewahrt werden,
wenn die Gasflasche entfernt wurde. Wird der Wurstberater fir
einen langeren Zeitpunkt nicht verwendet, sollte er mit einer
Schutzhaube abgedeckt und in einer trockenen und staubfreien
Umgebung gelagert werden.

Wurstbrater aufstellen

Achtung Beschéadigungsgefahr!
Wahrend des Gebrauchs kdnnen sich die Verschrau-
bungen allméahlich lockern und die Stabilitat des Ge-
rates beeintrachtigen.

— Prufen Sie die Festigkeit der Schrauben vor jedem Gebrauch.
Ziehen Sie ggf. alle Schrauben noch einmal nach, um einen
festen Stand zu gewahrleisten.

» Stellen Sie den Wurstbrater vor dem Gebrauch auf einem
ebenen, festen, hitzebestandigen Untergrund im Freien auf.

* Legen Sie die Flammschutzplatte so tber die Brenner, dass
die Vertiefungen nach unten zeigen und das Fett durch die
Locher abflieen kann.

» Schieben Sie die Fettauffangschale in die dafuir vorgesehene
Halterung.

* Legen Sie den Rost passgerecht auf das Gehause des
Wourstbraters.

» Bei der Benutzung des Gerates kann es vereinzelnd zu
Verunreinigungen von Stell- und Wandflachen z.B. durch
Fettspritzer kommen. Stellen Sie sicher, dass der Untergrund
gegen derartige Verunreinigungen ausreichend geschutzt ist.

Vor dem Gebrauch

* Waschen Sie eventuelle grobe Produktionsriickstande mit
warmem Wasser ab, vermeiden Sie hierbei den Gebrauch
von Reinigungs- bzw. Spilmitteln.

* Reiben Sie den Grillrost mit Hilfe eines weichen Tuches mit
Speise- oder Bratdl ein.

e Einfeuern

Vor dem ersten Gebrauch, das Gerét fir min. 30 Minuten bei
hoher Flamme ohne Grillgut erhitzen. Durch die Hitze werden
die inneren Teile gereinigt und fertigungsbedingte Rickstan-
de von eingefarbten Gerateteilen verbrannt. Hierbei kdnnen
sich Geruiche und leichte Rauchentwicklung ergeben. Dies
ist jedoch unbedenklich und nur von kurzer Dauer. Achten
Sie auf ausreichende Beliftung.

* Vorheizen
Es wird empfohlen, das Gerat vor jeder Nutzung fir ca. 10-15
Minuten vorzuheizen.

Bedienung

Gefahr Verbrennungsgefahr!
Der Wurstbrater und das Gargut werden wahrend
des Betriebs sehr heil}, so dass jeder Kontakt damit
zu schwersten Verbrennungen fiihren kann.

— Ausreichenden Abstand zu heil3en Teilen halten, da jeder
Kontakt zu schwersten Verbrennungen fiihren kann.

— Zum Grillen immer Grill- oder Kichenhandschuhe tragen.
(Handschuh Kategorie Il beziiglich Hitzeschutz, z. B. DIN-
EN 407. Der Handschuh muss der PSA-Verordnung entspre-
chen.)



— Nur langstielige Grillwerkzeuge mit hitzebestandigen Griffen
verwenden.

— Keine Kleidung mit weiten Armeln tragen.

Gefahr Explosionsgefahr!

A Lesen Sie zunachst die nachfolgenden Anweisungen
zum Einschalten/Anziinden und alle Warn- und Sicher-
heitshinweise durch, bevor Sie den Wurstbrater anziin-
den.

— Prifen Sie den Wurstbrater auf Risse, Einschnitte oder ande-
re Beschadigungen, bevor Sie ihn verwenden.

— Verwenden Sie den Wurstbrater nicht mehr, wenn der Gas-
schlauch beschadigt oder porés ist.

Ziundsystem - Anziinden mit Piezoziinder

1. Stellen Sie alle Temperaturregler auf AUS. Beachten Sie,
dass die Drehregler in Position AUS blockiert sind und erst
durch Driicken freigegeben werden mussen.

2. Drehen Sie das Gasflaschenventil vollstandig auf.
Beugen Sie sich nicht iiber die Grillflache!

3. Dricken und drehen Sie den linken Drehregler langsam im
Uhrzeigersinn auf die Position ,Grol3e Flamme*.
Dabei stromt Gas aus.

4. Dricken Sie dann mehrfach schnell hintereinander den
roten Piezozlinder.
Der Brenner zlindet.

5. Halten Sie den Drehregler noch fir ca. 30 Sekunden
gedrickt, bis die Thermosicherung die Gaszufuhr aufrecht
erhalt.

6. Wenn keine Zindung erfolgt, drehen Sie den Drehregler zu-
rick auf AUS und wiederholen Sie den Vorgang ab Schritt 3.

7. Wenn nach drei Versuchen der Brenner nicht zlindet,
drehen Sie das Gas an der Flasche ab und warten Sie flnf
Minuten vor Wiederholung der Prozedur, damit sich das
angesammelte Gas verfliichtigen kann und es nicht zu einer
Verpuffung kommt.

8. Sobald die Ziindung erfolgt ist, drehen Sie den mittleren und
rechten Drehregler ebenfalls auf ,GroRe Flamme*.
Die linke Flamme entziindet die beiden anderen Brenner
selbsttatig.

9. Verringern Sie die FlammengroRe nach Bedarf, indem Sie
die Drehregler gegen den Uhrzeigersinn in Richtung AUS
drehen.

Konventionelles Anziinden mit Streichholz

Gefahr Verbrennungsgefahr!
Zinden Sie den Wurstbrater niemals mit einem

Streichholz von oben an, sondern immer von unten.

1. Drehen Sie das Flaschenventil vollstandig auf.
Beugen Sie sich nicht liber die Grillflache!

2. Drucken und drehen Sie den linken Drehregler langsam im
Uhrzeigersinn auf die Position ,Grofe Flamme*.

3. Zinden Sie ein moglichst langes Streichholz an und flhren
Sie es unter dem Gerat in die Nahe des linken Brenners.

4. Wenn der Brenner geziindet hat, drehen Sie den mittleren
und rechten Drehregler ebenfalls in die Position “GrolRe
Flamme”.

Die linke Flamme entziindet die beiden anderen Brenner
selbsttatig.

10

5. Verringern Sie die Flammengrofe nach Bedarf, indem Sie
die Drehregler gegen den Uhrzeigersinn in Richtung AUS
drehen.

Grillen beenden

Sobald die Zubereitung der Speisen abgeschlossen ist, sollte
der Wurstbrater fir 5 Minuten auf hochster Flamme brennen.
Hierdurch werden Reste am Brenner verbrannt und das Reini-
gen wird somit erleichtert.

Wurstbrater abschalten

Um den Wurstbrater abzuschalten, drehen Sie den Regler an
der Gasflasche auf Stellung Off (aus). Danach drehen Sie die
Drehregler am Gerat auf Position AUS.

Wartung und Reinigung
Ihr Wurstbrater ist aus hochwertigen Materialien gefertigt.
Schitzen Sie Ihren Wurstbrater vor standigen Wettereinflissen.

Reinigen Sie den Wurstbrater nach jeder Benutzung. Um die
Oberflachen zu reinigen und zu pflegen, beachten Sie bitte die
folgenden Hinweise:

Gefahr Verbrennungsgefahr!
ﬁ Lassen Sie den Wurstbrater vollstandig abkuhlen,
bevor Sie ihn reinigen.

Gefahr Gesundheitsgefahr!

A Verwenden Sie keine Farblosemittel oder Verdinner,
um Flecken zu entfernen. Diese sind gesundheits-
schadlich und dirfen nicht mit Lebensmitteln in Berlih-
rung kommen.

Achtung Beschéadigungsgefahr!
A Verwenden sie keine starken oder schleifenden L6-
semittel oder Scheuerpads, da diese die Oberflachen
angreifen und Scheuerspuren hinterlassen.

» Lassen Sie den Wurstbrater nach jeder Benutzung fiir ca. 5
Minuten ohne Grillgut ausbrennen. Dies reduziert Lebensmit-
telablagerungen.

» Stellen Sie den Regler am Gasschlauch auf Stellung Off
(aus), bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Nehmen Sie den Grillrost ab und reinigen Sie ihn griindlich
mit Spulwasser. Mit klarem Wasser nachspllen und anschlie-
3end grindlich abtrocknen.

« Entfernen Sie lose Ablagerungen am Wurstbrater mit einem
nassen Schwamm.

¢ Lebensmittelrlickstande im Wurstbraterboden konnen mit
Birste, Spatel oder Reinigungsschwamm entfernt werden.
Anschlielend mit warmem Seifenwasser nachwaschen. Mit
klarem Wasser nachspulen und trocknen.

» Reinigen Sie die Innen- und Oberflachen generell mit war-
mem Seifenwasser.

* Verwenden Sie ein weiches, sauberes Tuch zum Trocknen.
Zerkratzen Sie die Oberflachen nicht beim Trockenreiben.

*  Wird der Wurstbrater nicht benutzt, sollte er mit einer Schutz-
haube abgedeckt werden.



Brenner reinigen

» Den Regler an der Gasflasche auf Stellung Off (aus) drehen.
Danach die Temperaturregler am Gerat auf AUS (aus) stellen
und den Gasschlauch von der Gasflasche trennen.

e Grillrost entfernen.

» Brenner mit einer weichen Birste oder mit Druckluft reinigen.
AnschlieRend mit einem Tuch abwischen.

+ Blockierte Offnungen mit einem stabilen Pfeifenreiniger, ei-
nem Draht bzw. mit dem ged&ffneten Ende einer Blroklammer
reinigen.

Ziindspitze reinigen

» Falls es schwierig wird, die Flamme zu ziinden, kann dies
daran liegen, dass die Zlndspitze der Piezoziindung
durch Grillriickstande verschmutzt ist. In diesem Fall ist es
notwendig, diese zu reinigen. Die Zundspitze befindet sich
direkt neben den Brennern.

* Um eine einwandfreie Funktion zu gewahrleisten, ist es not-
wendig etwaige Grillrlickstande zwischen der Ziindspitze
und Brenner zu entfernen. Verwenden Sie z.B. eine Stahl-/
Messingburste, um die Ziindspitze von Verunreinigungen zu
befreien.

» Die Zlindspitze sollte ca. 4 - 5 mm vom Brenner entfernt sein.
Dies ist die ideale Entfernung fur eine zuverlassige Zindung.

WICHTIGE INFORMATION

Sie haben eventuell eine Schutzhaube fir lhren Wurstbrater er-
worben. Um lhre Investition zu schiitzen, wird empfohlen, dass
immer eine Schutzhaube verwendet wird, wenn der Wurstbréater
nicht in Betrieb ist. Achten Sie jedoch darauf, dass die Schutz-
haube nur aufgesetzt wird, wenn der Wurstbrater abgekihlt,
sauber und trocken ist. Die Verwendung einer Schutzhaube
kann durchaus erforderlich sein. Vorsicht! Eine Schutzhaube,
die auf einem warmen, nassen oder unsauberen Wurstbrater
gesetzt wird, kann zu starker Korrosion fiihren.

Aus diesem Grund sollte der Wurstbrater immer abgekiihlt,
von Oberflachenschmutz gereinigt und griindlich getrock-
net sein, bevor die Schutzhaube aufgesetzt wird. Dies ist
insbesondere wichtig, bevor der Wurstbrater flr einen langeren
Zeitraum nicht benutzt und z. B. lber Winter eingelagert wird.

Um die Qualitat dieses Wurstbraters fiir einen langen Zeitraum
zu erhalten, sollte der Eigentimer darauf achten, diese Pflege-
und Wartungshinweise genau zu befolgen.

Achten Sie sorgféltig auf Ihre Investition und sie wird lhnen jah-
relang gute Dienste erweisen.

Fehlerbehebung
Problem Mogliche Ursache Losungsvorschlag
Brenner ziindet — Gasflasche ist geschlossen | — Gasventil 6ffnen
nicht — Gasflasche ist leer — Gasflasche ersetzen
— Drehregler defekt — Drehregler priifen las-
sen oder ersetzen
— Blockierung im Brenner — Brenner reinigen
Kleine Flamme — Blockierung in der Gas- — Gasdlsen und Gas-
oder geringe diise oder im Gasschlauch schlauch reinigen
Leistung - Blockierung in der Gas- — Gasdisen, Gas-
dise, Gasschlauch oder schlauch und Gasventil
Gasventil reinigen
— Brennerplatte defekt — Brennerplatte ersetzen
— Zu starker Wind im Be- — Gasgrill in einem wind-
reich des Gasgrills geschitzten Bereich
aufstellen
Gerét schaltet — Gasflasche ist leer — Gasflasche ersetzen

sich wahrend des
Betriebs aus

Entsorgung

() y Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Mate-
%@ rialien, die Sie Uber die drtlichen Recyclingstellen ent-
sorgen kdnnen.

mull! Entsorgen Sie ihn Uber einen zugelassenen Ent-
sorgungsbetrieb oder Uber lhre kommunale Entsor-
gungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer
Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

E Werfen Sie das Geréat keinesfalls in den normalen Haus-

Konformitatserklarung

Dieses Produkt erfiillt die geltenden europaischen und nationalen
Richtlinien. Dies wird durch die CE Kennzeichnung bestatigt (ent-
sprechende Erklarungen sind beim Hersteller hinterlegt).

Technische Daten

Produkt: Art. Nr. 3340
Wurstbrater mit Grillrost
3-Brenner Gasgrill

Gewicht netto: ca. 12,0 kg

Male aufgebaut: ca. 56 x 66 x 28,2 cm

Brenner: 3 Edelstahl Dreifach-Rdhrenbrenner
Grillflache: ca. 59,0 x 48,0 cm

Leistung: 3x ca. 4 kW

Gesamtleistung: max. 12 kW

Nennwarmebelastung: max. 946 g/h

Geratekategorie: | 3g/p (50) DE/AT
Gasart/Gasdruck: LPG / Butan 50mbar; Propan 50mbar
Disendurchmesser: 0,89 mm
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Service

Bei Anfragen zu Ersatzteilen oder bei technischen Fragen, wen-
den Sie sich bitte an lhren Vertragspartner.

Technische Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

Inverkehrbringer
TEST RITE tepro GmbH
Carl-Zeiss-Stralie 8/4
D-63322 Rédermark
Germany

www.testritetepro.de
service@testritetepro.de
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