Zutaten: Zubereitung:

Curry-TomatensoBe (60%): Trinkwasser, Tomatenmark (28%), Zucker, Zwiebeln, u N s E R E Herd:

modifizierte Starke, Branntweinessig, Speisesalz, Curry (1%), Gewlirze, Starke, natir- Inhalt in einen Topf geben und unter regelmaBigem
liches Paprikaaroma, Maltodextrin, Rindfleischextrakt, Wirze, Karamell, Apfelpulver, CU R RYwu RST Umriihren langsam erhitzen.

Krauterextrakt, Gewlrzextrakte, Sauerungsmittel: E330; Champignonpulver, Kakao- weiBe Rostbratwurst, pikant gewiirzt, geschnitten in Curry-TomatensoBe Mikrowelle:

pulver, Steinpilzpulver. ,Kann Spuren von Weizen enthalten” Rostbratwurst (40%): Inhalt in ein fur die Mikrowelle geeignetes Behaltnis geben.
Schweinefleisch (79,8%), Wasser, jodiertes Speise- 7O\ KX Bei 600 Watt ca. 3 Minuten erhitzen.

salz (Speisesalz, Kaliumjodat), Wiirze (pflanzliches ; PR \

EiweiBhydrolysat, SOJA, Speisesalz), Zwiebel, Rost-

Durchschnittliche

Nahrwerte pro 100 g Schroder Fleischwarenfabrik GmbH & Co. KG

Brennwert FEIIREAE! zwiebeln (Zwiebel, Palmél, Buchweizenmehl, Speise - b StraBe des 13. Januar 26-30 * 66121 Saarbrlicken
Fett (ANe] salz), Saureregulator: E262; Glucosesirup, Geschmacks- ; ; ; oo Vertrieb durch Globus Fachmarkte GmbH & Co. KG
el e e ML aRe] Verstarker: E621; Krauter, Wrze, Gewlrzmischung 4" g% Zechenstr. 8 ¢ 66333 Volklingen

Kohlenhydrate XY (enthalt SELLERIE, SENF), Dextrose, Stabilisator: E450; N y g
o e 639 Glucose, Emulgator: E471; Maltodextrin, Sduerungs- " e cﬁ}jﬁ)“::
. A “wme®  FEINSCHMECKEREIEN SEIT 1865

EiweiB 7,09 mittel: E330; Antioxidationsmittel: E300; Schafsaitling
‘ Bei Raumtemperatur mindestens haltbar bis:

1,5 e Servier- _
= 2 Inhalt: 30 0 g : Voer;\c/;‘el;g Siehe Glas- oder Deckelaufdruck




